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info@puratos.gr
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BI.ME.©. Xivbou OT56

T.K. 57022 ©ecoahovikn,
TnA.: 2310 784200
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AHMOZXIA
ETAIPEIALTD

Niknpdpou Qwkd 34 -38,
1016 Aeukwaia-Kinpos
TnA: 00357 22 572020,
Dat: 00357 22 610222

MEPIEXOMENA

XPIXTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIX

4 Tooupéki [Mohitiko
6 Monkey Brioche
7 Baoi\onites
10 Pandoro
12 Koupapniébes
13 Black Forest
15 Anohatoeis pe Béon 1o Aplydaro
17 Xpiotouyevvidrikes MndAes
19 Xpiotouyevvidrikos Koppods
21 Gingerbread Man

23 Eopraortikd Brownie

APTOINOIIA - ZAXAPOIAALTIKH

26 Pain Au Lait

28 Mndpes Anpntpiakav

31 Xwpidriko Wawpi pe 50% Aydtepo AT
34 Wopi XapnAol Mwukaipikod Aeiktn

35 Tooupéki pe Xapouni

37 Smoobees - Néo Mpoidv!

38 Carat Decorcrem Amber - Néo Mpoiév!
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Ayannroi Zuvepydres,
Minoidloupe oris yiopTés Twv XpioTouyévwwy, My nepiodo ms xpovids pe Tis uPnASTEPEs NwANCEIS, AMG Kal TV Mio payika!

Me agoppn 10 véo telxos Tou VISION, Ba rBela va poipactd pali oas pepikés 16ées nou pnopei va oas BonBhcouv
Va NPOCPEPETE oTous NeNdTes oas HOVASIKES EOPTACTIKES EPNEIPIES, TOCO PHEOW TwV NPOIdVTWV nou Ba Bpouv
oTa KAraoTAPATa oas, 400 Kal Péow Tns CUVOAIKAS arpécpalpas Péca oro KaraoTnpd oas.

Anpioupyikérnra kai @avraocia
ToApnore va Snpioupynoete npoidvia nou va epeldyouv and 1a ouvnBiopéval Epnveuoteite and mis Suvardmres
rMou oas NPOocPEPOouY Ta npoidvia pas kai Seite 1a napadooiakd xpioTouyewidrnka YAUKG pe ppéokia, véa pard.

Méca ané nis yAukés Snpioupyies oas, pnopeite va npoc@épete otous nehdres oas oTiypés Eeyvoiacids kar xapds,
®oTe va apnoouy nicw Tous Tis oTypés aBeBaidtntas nou doi pali népacape oto napeAdov.

Xpnoiponolgiote T qaviacia kai T SnpioupyikSTNTa oas Kal HOIPACTE(TE Ta VEA HE TOUS KATAVAAWTES Oas PECW
v Siktiwv kovevikis Siktiwons énws Facebook, Instagram khn.

Euyvwpoouvn
Moipaoreite pe Tous neNdres cas ™ payeia 1wy Xpiotouyévwwv! Eva pikpd képaopa and Tis vées Snpioupyies
oas o€ pia dpopen, yiopTivi cuckeuaoia kar éva anhé phvupa, Ba evBouoidoer Tous neldres oas!

Anpioupyia gopracrTikis arpéopaipas

Aionoinote oto péyioTo 1o KardoTpd oas, (oTe va epnveloete T xpiotouyewidmikn §idBeon otous nehdres oas.
Me é€unva Snpioupyikd UAIKG kai paviacia, pnopeite péow s Siakdopnons cas oTis Birpives kai oto ecwrepikd
TOU XPOU 0as VA NPOKANETETE TNV NEPIEPYEIG ToUs Kal To eviiapépov Tous, hote va BeAcouv va 1o eniokepBolyv.

Ta XpiotoUyevva €ival n ylopth Tns ayanns

Ta Xpiotolyevva givar n yiopt s aydnns kai s npoopopds. MNMpoopépoupe kupiws ot ekeivous nou Sev éxouv

™ Suvarémra va yioptdoouv énws Ba enBupoicav kar va aicbavBoiv 1 payeia twv Xpiotouyévvwy. MNpookaholpe
SN\ous 0ds VO CUPPETEXETE KAl VA NPOCPEPETE Onou PNopeiTe, &,TI PNopeite o ekeivous Tous cuvavBpdnous pas.
Axépa kai pia pikph npocpopd pnopei va kavel peydn Siagpopd.

K\eivovias, Ba nBeha npoownikd va cas euxapiotiow yia Ty epniotoolvn nou Seixvete otny eTaipeia Pas kal va oas
S1aBeBaibow ém 1600 n etaipeia, doo kar or avBpwnoi s eivar ndvra Sinka oas, yia é,1 xpeiaoteite. Me vées 16ées,
ouviayés kal NPOIoVTIKES NPOTAGEIS, yia v kaAitepn e€unnpémaon kal Ikavonoinon Twy NeAaTdV oas.

Ex pépous s opadas s Puratos Hellas, oas edxopar Yyeia, Eunpepia kar Oerikn Zxéyn.

Me exripnon

Aviiovns XaleBoupdkns
Fevikds AieuBuvris Puratos ENNGs
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» XPILTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIL

TLOYPEKI
MOAITIKO

YYZTATIKA

Tegral Tooupéxi MoMiniko Tkg °
Mayié Levante 80g °

Nepé ((eoté 35-40°C) i 320-340g

Beurre de Laiterie 82% 50g

ME©OAOXL MNMAPALKEYHZ

Zipwpa Avapiyvioupe 1o Tegral Tooupéki Moliriko, 1n payié Levante kai 1o 80% tou vepou oe
taxulupwripio, (updvoupe otny In 1axdmra yia 3'. Kardniv ot 2n raxdmra npooBéroupe 10
undAoino vepd, 1o BolTtupo kar {updvoupe yia 12-15".

©¢eppokpacia Zopns 30-32°C

Eekoupaon 10-20' (avéloya v Oeppokpacia s (Gpns kai v Beppokpacia nepiBéMovros)

Zuyiopa KéBoupe koppdna (Gpns twv 250 h 300g, agrivoupe dMa 10" Eekolpaon ka
HopponoIoU|E.

Iropa 60-70" orous 36-38°C pe 75-85% uypaoia.

Wioipo 170-180°C xwpis arpd kar avoixté 1o vidpnep. (Tehapwids golpvos) 40" (avaloya
10 Polpvo kai 10 Bapos s (Gpns).
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» XPIL-TOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIL

TLOYPEKI
MOAITIKO

CARAT SUPERCREM NUTOLADE

[epiCoupe pe npaiiva Carat Supercrem
Nutolade «ai enikaAintoupe pe Geladis
Morbidi Crock Ciocolatto All Latte.

[ ) °
% ARTEBAKE WHITE HAZELNUT BAKE

[epiCoupe pe Artebake White Hazelnut
Bake kai enikahinmoupe pe Geladis
Morbidi Crock Nocciola.

lepiCoupe pe PatisFrance Patte De
Marron 70% pa(i pe Créme De
Marron 30% oo éva guriki kal
npahiva Carat Supercrem Nutolade
oto AMo urii pe enikéAuyn Carat
Decorcream White ka1 tpippévo
k&otavo.

R
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» XPIXTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIL

MONKEY %
BRIOCHE

SYSTATKA ¥

Tegral Pain au Lait |  1kg
Nepd i 4309
Mayié Levante :  40g
ME©OAOXL MNMAPALKEYHZ

* Zipwpa: Avapiyvioupe 6Aa
1a UAIKA yia 3" omv Tn taxdmra
kai yia 8’ oty 2n taxdmra.

* Kéyipo: Xe Bapos 20g

kar nh&Boupe oe pnakdkia.

Ta nepvape and Nwpévo
Beurre de Laiterie 82%

Kal otn ouvéxeia o {axapn

ue 5% kavéha kai TonoBerolpe
o€ POPHal.

* Y16¢a: 75" otous 28°C
pe 75% uypacia

* Whavoupe otous 190°C
yia 17-20".

QY

L

<>
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» XPIXTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIL

LYXTATIKA

Tegral Evercake

ABya

Beurre De Laiterie 82%
Argenta Crema

Fioopa and 2 noprokdAia
Mpoaiperika Bavihia

ME©OAQOL MAPAZKEYHX

* Avakaretoupe dha 1a ukiké pali omv

In 1axdrnta yia 1°, katéniv omv 2n

taxumra yia 4" pe 1o @repd. X
* Wivoupe orous 170°C yia 50-60’

yia piypa 800g. °

NAKOZMHIH X 2@

EnikaAdrroupe pe Carat Decorcrem White
kar SiakoopoUpe pe Belcolade C501J.
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» XPIXTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIX

BAZIAOINITEX

SATIN SILK CAKE ﬁ

LYXTATIKA ME©OAOX MAPAXKEYHZ

Satin Silk Vanilla 1kg * Yrov kado Tou pifep Béloupe npdra dAa 1a UAIKG kar
H\iéhaio i 200g otn ouvéxeia npooBéroupe 1o Satin Silk Vanilla.

ABya i 350g Avapiyvioupe yia 1’ otn pecaia taxdmra, «§ivoupe» 1o pnoA
Beurre De Laiterie 82% | 100g kal Katéniv avapiyvioupe yia 5’ otn pecaia Taximra.

Nepd i 2509 * Na Bapos piyparos Tkg whvoupe otous 170-180°C yia 4045

oe agpdBeppo polpvo.
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» XPIXTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIX

MOAITIKO TLOYPEKI
©OEXXAAONIKHX

YYXTATIKA

Tegral Tooupéki MoAiriko 1kg
Nepd ((eotd 35-40°C) i 320-330g
Mayié Levante 80g
Beurre Oriental Concentré 100g

ME©OAQOXL MAPAZKEYHZ

Zipwpa: Baloupe 1o piypa Tooupéki MoMitiko, ™ payid Levante kai 1o 80% tou vepol oe taxulupwiipio

kai (updvoupe omv Tn taxtmnra yia 3. "///////
Katéniv otn 2n taxdmia npooBéroupe 1o undoino vepd, 1o Boltupo kar {updvoupe yia 12-15".

©¢eppokpacia {Upns: 30-32°C %
EekoUpaon {Upns: 10-20' (avéhoya v Beppokpasia s {Ouns kai 1n Beppokpacia nepiBéMovros).

Bapos {upns: Zuyiloupe koppdma (Gpns twv 500g kar nponAdBoupe. Apivoupe GMa 10 Eekolpaon.

Avoiyoupe pe nAdom kai TonoBerolpe oe xaptivn edppa 24cm.

Iroga: 60-70" orous 36-38°C pe 75-85% uypaoia. g

EmkaAuyn: MNepvape pe Sunset Glaze apaiwpévo pe 20% vepd kar kardniv Siakoopolpe.
Oeppokpacia poupvou: 170°C xwpis arpd kar avoixié 1o 1apnep (Tehapwids polpvos).
Xpévos ynoiparos: 40’ (avéhoya tov polpvo kai 10 Bépos ms {Gpns).

QL i
BAXIAOMITA XAPOYMI

ZYZTATIKA

AByé 350g
Nepd 260g
HA\ié\aio 200g

b Beurre de Laiterie 82% hiwpévo 100g
K‘x Satin Silk Carob Tkg

Belcolade UK20 75g

Xeoved kR B

MEG©OAOXL MAPAYKEYHZ

* Xtundpe dAa 1a UNikd ektés s cokohdras kal Tou kapubiol
yia 1" omv apyn Taxdmra kai 4’ omv peoaia taxdmra.

Télos pixvoupie kal 1a Teheutaia Suo UAIKG kal avakateloupie
30 SeutepdAenta oty apyh Taximnra.

* Wrvoupe otous 155°C yia nepinou 50°.
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» XPIX-TOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIL

PANDORO

pe TEGRAL DOLCINOTE
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» XPIXTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIX

PANDORO

re TEGRAL DOLCINOTE

MPOZYMI (and 1o nponyolpevo Bpddu) TEAIKH ZYMH
LYZTATIKA ZYZTATIKA
Tegral Dolcinote i 2.000g Mo {Gpn 6.958¢g
Nepd +700g Tegral Dolcinote :  1.000g
Beurre de Laiterie 82% 200g Beurre de Laiterie 82% 900g
Mayia Levante 5¢ Nepd +450g
Yuvohikd npolui i 2.905¢g Kpdxkol 300g
AByé 300g
ME©OAOXL MAPAZKEYHZ Zaxapn 220g
; ‘ 150
. ZEJp(bvouHs 4\a 1a u)\u('d padi yia 15', omv apyn i(;g:zoP;i;icr)o 183
Tax(TnTa, Péxpl va anokThooupe pia Aeia ka A Bavik 5
4 Toun pwpa Bavikia g
OHOIOYEVR UHN. Y0voho teNikns (0pns i 10.201g

* Agpnvoupe va Eekoupaortei oe Beppokpacia
nepiBaMovros (26-27°C) yia 14-15 @pes, Snhadn

péxpl va Terpaniaciaoctei oe dyko.

MEGOAOXL MAPAZKEYHZ

NPQTH ZYMH

LYXZTATIKA

Mpolpi (nponyoUpevns) i 2.905¢
Tegral Dolcinote 2.000g
Beurre de Laiterie 82% 9509
Zéxapn 400g
AByé 400g
Kpdkol 300g
Nepd +150g
Mayié Levante : 50g
ANGi 39
Y0volo npiins {iuns T 6.958¢

ME©OAOXL MAPAZKEYHZ

e Avakaretoupe 1 {axapn pe 10 Boltupo oto
pi€ep. Zupdvoupe 6Aa ta uliké pali extés and To
Boulrupo pe 1 {axapn, 1a onoia npocBéroupe otn
péon tou {updparos.

* Xm ouvéxeia {updvoupe yia 25-30" oty apyn
Tax0TNTa PEXPI VO QNOKTACOUKE Pia Agia Kal
opoioyevi (Gpn.

©¢eppokpacia {Upns 28°C.

Iroa 1 dpa / 30°C / 75% uypaoia.

* Zupavoupe 1o Tegral Dolcinote, mv npdm {Gpn, Tous
kpdkous, Ta aByd kai 1a % Tou vepou yia 25-30" oty
apyn Taxdrnra.

* Y ouvéxela npooBéroupe T (Gxapn agol Tnv éxoupe
avapeiter pe 1o Boltupo kai 1a apdpara oto piep.

* [pooBéroupe 10 UNGAOINO VEPS KAl TEAEIDVOURE TO
{pwpa evowpatdvovias 1o Miwpévo Boltupo kakdo.
Iropa: TonoBerolpe oe pia Aekdvn kai oropdpoupe
yia 1 @pa / 30°C / 75-80% uypaoia.

Apxikn popgonoinon: Aiaipolpe, nhdBoupe oe
oxnpa otpoyyuhd kai TtonoBetolpe oTis pdppes apou Tis
Boutupdooupe kai Tis aAeUPDOOOUYE.

Iroqa: 4-5 dpes / 30°C / 75% uvypaoia, péxpl

Va YEHICOUV o1 POPYES.

Tehikh popgonoinon: [Mpiv 10 yhoipo Tpundpe

TNV €MIPAVEIQ.

©¢eppokpacia poupvou: Xrarkds: 180-190°C /
AepdBeppos: 165-170°C pe kheiotd ta 1épnep.

Xpévos pnaoiparos: 45-50 yia Pandoro 1wv 1000g /
35-40" yia Pandoro 1wv 750g / 25-30" yia Pandoro
Twv 500g.

*o1 xpdvol noikiMouv avéloya pie Tov T0no Tou (upwThpiou.
** yia nio pikpd Pandoro peidote 1o xpbévo ynoiparos.
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» XPIXTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIX

KOYPAMIIIEAEL

pe F'ad\iké Boutupo Purato

LYXTATIKA

Aletpi T.70% pahakd 4kg
Puratos Oriental i 1,5-2kg
AptySalo kaBoupbiopévo Tkg
Zaxapn dxvn 650g
Baking Super 80g
Bavihia 5¢

ME©OAOXL MAPAYKEYHX

* Xrundpe 10 Bolrupo pe ™ {axapn dote va yivouv appdra.
* [NpooBéroupe 10 alelpl, T Bavihia kai 1o Baking Super.
o Zupdovoupe Péxpl va yivel n (Gpn anan.

o K&Boupe oe koppdria kar Sivoupe oxapa.

* Y10 1éNos npooBéroupe aplydalo onaopévo.

* Wrvoupe otous 180°C yia +25°.

AIAKOXMHZH

Ma cokolarévious koupapmniédes Midovoupe v Coverlux
Extra Dark / inv Coverlux White orous 45°C,
npooBéroupe 10% nAiéAaio kar Tn Souhetoupe otous 40-42°C.
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» XPIX-TOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIL

BLACK
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» XPIXTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIX

BLACK FOREST

BAXH MNIZKOTOY

LYLTATIKA

Aletpi {axaponiaoTikis 6909
Kakdo i 60g
PatisFrance Amande Rapes : 100g
Axvn (éxapn : 3009
Beurre De Laiterie 82% i 4509
AByd . 160g
ANami 89

* Pixvoupe otov kébo Tou pifep dAa 1a uNika pal
extds and 1a aByd, 1a onoia Ta pixvoupe oiyd oiyé
evd avakareleral 1o piypa oto pifep pe @repod.

* M&Ais yiver pia opoyevvoroinpévn (Gpn kaAintoupe
ue pepBpdvn kai TonoBetolpe oto wuyeio yia pia
pépa.

* Tnv endpevn pépa avoiyoupe oe ndxos 2,5 mm

kar ynvoupe otous 160°C yia nepinou 17°.

MANTEZIMANI

LYXTATIKA

Tegral Sponge Cake Choco i 1kg
ABya :  600g
Nepd i 200g

* Pixvoupe ortov kado Tou pitep dha ta ukikd Kai
xTundpe pe 1o olppa yia éva 1’ oe apyn taxdmra
kar yia 8" oe ypnyopn.

* Wivoupe otous 180°C yia 45’, avdhoya 10
poupvo.

ZIPOII KEPAXI . %

LYXITATIKA

Zéxapn : 5009
Nepd i 2509
Topfil Cherry i 90g

* Bé&loupe 1n {Gxapn kai 10 vepd ot pia katoapdia
kai 1a Bpdloupe. Télos npocBéroupe To Topfil
Cherry «ai avakareloupe.

CREMEUX TOKOAATAL %

LYZTATIKA

Créme Laiterie du Pont 35% | 250g
[é\a i 250g
Kpdkor aBydv i 100g
Zaxapn 50g
Belcolade D600 i 280g

* Baloupe v kpépa pe o ydha kai drav préoel Tous
85°C 10 evowpardvoupe cTous KpOKous apol Tous EXOUpE
XTUNNoEI e éva cUpua.

* TavaBaloupe SN0 1o piypa ot pwnd kal érav Précel
tous 85°C 10 pixvoupe 0T COKOAATA XPNCIHONOIOVIAS

éva coupwthpl.

* AvaKaTeUOUHE PEXPI VA AMOKTACOUE £Va OHOIOYEVES piyHaL.

AEYKH MOYE LK.

YYXTATIKA

[GAa ¢ 150g
Créme UHT Laiterie du Pont 35% 150g
Kpdkor aBydv 80g
Belcolade Blanc Selection 225¢g
DUMa Zehativn 12,5¢
Créme Laiterie du Pont 35% 2509
Chantypak 250g

e Zeotaivoupe 10 Y&Aa, v kpépa (150g) kai Tous
kpdkous otous 82°C.

* Pixvoupe 10 piypa ot cokohdra, npooBéroupe
1a eUMa (gharivns ki avakareloupe péxpl va yivel
pia ykavad,

. Té&os EVOWHATWVOUE TIS NPIPPEUOTES CAVTIYES.

VELVET SPRAY

YYXTATIKA
Bourupo kakdo 500g
Belcolade Blanc Selection 5009

* Nidovoupe Eexwpiord 1o Boltupo kakdo
pe v Aeukn cokohdra nepinou otous 35°C 1a
avapiyvioupe kai yekdloupe 10 naywpévo pous.

» AOMH

* Ye éva 1oépki 2 cm pikpdrepns Siapérpou and Tn
S1Gpetpo s pdppas oiNikdvns Tonoberolpe éva UAo
navieonavi, oiponidloupe pe 10 oIpdNI, AanAdVoupE pia
kaAn noodtnta ané 1o Topfil Cherry, apéows perd 1o
cremeux cokoAdTas oe Uyos 2 cm kail TonoBetolpe

otnv karayuén.

* Eneira yepiloupe T pdppa oiNikdvns pas péxpl n
péon, TonoBetolpe oTO KEVIPO TO NAywHEVO cremeux,
méloupe pe 1a Sdxtuha wote va épBer omv iia eubeia
kal Baloupe 1o yAuké omy kardyuén va naydoel.

* Télos yekdloupe pe 10 Velvet spray kai
tonoBetolpe ndvw ot Bdon pniokdrou.
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» XPIXTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIX

ATTOANAYXEIX

ME BAXIH TO AMYTAAAO

TPATANH BAXH MANTEXZMANI

LYXTATIKA LYXTATIKA

Ahelpl : 3/5g Tegral Sponge Cake Choco i lkg

PatisFrance Amandes Rapes : 509 AByé i 600g

Matpn {axapn . 150g Nepé : 200g

Beurre de Laiterie 82% i 225g

AN bg * Pixvoupe otov kddo Tou pitep dha 1a ukikd Kai

AByé i 80g xtundye pe 10 olppa yia éva 1’ oe apyn taxdmnta
. . - 8’ og ypnyopn.

* Avapiyvioupe 1o alelpl,to PatisFrance Amandes I:GI yid o Vo

Rapes (apl gcu)\o oe okévn), 1n (éxapn, 1o aAdm kal Wiivoupe otous 180°C yia 45" avéhoya 1o

10 Beurre de Laiterie 82% péxpi va emitixoupe pia poupvo.

«appddn» uepn. MpocBéroupe 1a aBya ka
QvakateUoupE WOTE Va €xoupe pia opoloyevi (Gpn.

* TonoBerolpe oro Yuyeio. % g
* Avoiyoupe ota 2 mm k6Boupe oo emBupntd péyebos
kal whvoupe otous 160°C yia 12-13".
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» XPIXTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIX

ATNOAAYLEIX
ME BAZH TO AMYTAAAO

MOUSSE AMYTAAAOY

LYZTATIKA

Créme Laiterie du Pont 35% 225¢g
Pami Artenutty Almond Praline : 265g
®UMa (elarivns g
Créme Laiterie du Pont 35% 175g
Chantypack 175g

* MouokeUoupe Ta uMa (ghartivns oe kpUo vepd.
Zeotaivoupe 1a 225g Créme Laiterie du Pont 35%
Kal pixvoupe otn pouckepévn (eAarivn Kai
avakareUoupeE.

* X1 ouvéxela pixvoupe 1o piypa omv Pami
Arte-nutty Almond Praline kai avakaretoupe kahd.
* 21ous 30°C evowpatVoupe Tis NHIPPEUCTES KPEHIES
Créme Laiterie du Pont 35% ka1 Chantypak.

GANACHE AMYTAAAOY

LYXITATIKA

Créme Laiterie du Pont 35% i 125¢g
[Gha 1259
®uMa (eharivns 7,59
Belcolade Amber Cacao Trace 120g
Pami Artenutty Almond Praline 150g
Beurre de Laiterie 82% 50g
Wnpévo aplydalo onacpévo 80g

* Mouokeloupe 1a piMa (ehartivns og kpUo vepd.
Zeotaivoupe 10 ydha kai v Créme Laiterie du Pont
35%.

* Pixvoupe 10 piypa omn pouokepévn (eharivn kar Ao
auté 1o pixvoupe omnv Pami Artenutty Almond
Praline ka1 omv Belcolade Lait Selection.

e Y1ous 38°C npocBéroupe 1o Beurre de Laiterie
82% «ai opoyevonololpe pe éva piep xelpds.

* Téhos npocBéroupe To onacpévo apiydao kal
avakaredoupe MoTe va ndel oe dAn T ganache.

» AOMH

ENIKAAYWH AMBER

ZYZTATIKA

réha . 155g
MAukdn 250g
DiMa (earivns 15g
Belcolade Amber Cacao Trace 370g
Belcolade Blanc Selection 100g
Miroir Neutre 500g

Kékkivo xpwpa éoo xpelaortei

* Mouoketoupe Ta pUuMa (ehativns oe kplo vepd.
Bpdloupe 10 yéAa kai m yAukédln pali kai ta
pixvoupe oTis cokoAdres. MpooBéroupe Ta
nouokepéva puAa (eharivns kai drav SiahuBouly
evieA@s npooBéroupe 10 Miroir Neutre.

* Avakaretoupe pe éva piep xelpds péxpl 10 piypa
pas va yiver opoloyevés. EnkaAinroupe otous 33°C.

AEYKO VELVET SPRAY

LYZTATIKA
Belcolade Blanc Selection 500g
BoUrtupo kakdo 500g

* AIVOUpE TO KAKAO KAl Tn COKOAGTA Kall
opoyevonoloUpe pe pnipep. MONis n Beppokpacia
néoel otous 40°C yekdloupe 10 naywpévo pous.

* Xe éva TOéﬁKI 8cm kaluppévo pe pepBpdvn and 1n pia nheupd kai kopbéha oro ecwrepikd yepiloupe

pe o Ganac

e Apuybdhou oe Gyos 2cm, TonoBerolpe éva uNo navieondvi koppévo oe pikpdtepn Sidotaon

ané 1o 1oépki dorte va pnv gaiveral kai Béloupe omv kardyuén va naydoer. MONis naydoer Eepoppdpouy,

yekdloupe pe 1o Velvet Spray kai ronoBerodpe ndvw omv Tpayavi Béon.

o Ye pia pdppa oihikévns yepiloupe pe T Mousse ApuySdhou, kheivoupe pe éva Aentd giNo navieondvi kai
Baloupe omv kardyubn va naydoel. MoAis naydoer y\aoodpoupe pe v enikdhuyn Amber kai TonoBerolpe
He npocoxh NAvw GTO Yekaopévo ganache.
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» XPIX-TOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIX

XPIXTOYTENNIATIKEX

MIIAAEX

TPATANH BAXH

MANTEZMANI

LYXZTATIKA YYXTATIKA
Ahelp! 3759 Tegral Sponge Cake Choco i 1kg
PatisFrance Amandes Rapes ¢ 50g AByé i 600g
KpuotaMikn {axapn i 1509 Nepd i 200g
Beurre de Laiterie 82% i 225¢g
AT 5¢ e Pixvoupe otov kébo Tou piep GAa Ta uAIKG Kai
ABya i 80g xtundpe pe 1o olppa yia éva 1 oe apyn Taxdmra

. . c A kai yia 8’ og ypriyopn.
. P’|xvou;ée otov k460 Tou Hi€ep OAa 1a UAIKG exTds . WT'Woupe OTLFLSY] 8pO°C yia 45", avéhoya 1o
and 1a aBya.

¢ Xrundpe oty apyn Taxitnta péxpl 1o piypa

Va anoKTAGCE! PIa APHMON UPA.

* Xwpis va crapatnooupe To pifep, pixvoupe

olyé oiya 1a aByd.

. Tonoés-:ToOpe yia pia npépa m (Gun oto yuyeio.
e Tnv endpevn npépa avoiyoupe ™ {Upn ota 2 mm
kal k6Boupe oto enBupntd péyebos.

e Télos yrvoupe otous 160°C yia 12-13".

poupvo.

* w
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% x
» XPILTTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIX
[ ] O
XPIXTOYTENNIATIKEX X o
MIAAEX ®
BAILEYS CREMEUX KOKKINO GLASSAGE
LYZTATIKA LYXTATIKA
[éha L 125 réha 1959
Créme Laiterie du Pont 35% 125¢g Mukéln i 250g
Kpdkor aByou 3 Tpx OUMa (eharivns 159
DuMo learivns 1.5 1ux Belcolade Blanc Selection : 500g
Baileys original 125g Miroir Neutre : 500g
Belcolade Lait Selection 2009 Koékkivo xpwpa og okévn (6oo xpeiaotei)
¢ Zeotaivoupe 10 yéAa, v Créme Laiterie du Pont * Mouokeloupe 1a uNa (eAarivns oe kpUo vepd.
35%, 10 Baileys kai Tous kpdkous otous 85°C. dezoupe 10 ydAa kai ™ yAuko(n padi kai ta
* MpocBéroupe 1o piMo (eharivns pixvoupe on COKOAdTa. , , '
* Pixvoupe 6\o 10 piypa ot cokoAdTa YAAaKTOS. . HQOOGETOUPE T0 IOUCKEpEVa <PU)\'>\O (eharivns
* Avakareoupe kahd pe éva olppa {axaponAaoTikis. kai é1av SiahuBoly eviehds npooBéroupe 1o
Miroir Neutre.
* Avakareloupe e éva pifep xeipds péxpl To piypa
MOUSSE TAAAKTOX uas va yiver opoioyevés. Enikalintoupe otous 33°C.
LYXTATIKA
[GAa i 130g AEYKO VELVET SPRAY
Créme Laiterie du Pont 35% : 1309
Zéxapn 259 LYZTATIKA
Kpokor . 3 Tpx Belcolade Blanc Selection 700g
Belcolade Venezuela 43% . 280g Boimupo kakdo 300g
DUuMo (eharivns £1,5 1ux
Créme Laiterie du Pont 35% : 2509 * Aidvoupe 1o Boltupo kakdo kai T cokohdra
Chantypak i 250g KQl OHOYEVOMOIOUNE PE HNipEP.
* MéAis n Beppokpacia néoer orous 40°C
* Bpdaloupe 10 ydAa pe mv Créme Laiterie yekaloupe Tis pndikes péxpl va népouy
du Pont 35%, m (4xapn kai 1a pixvoupe otous wpaio Aeukd xpdpa.
KPOKOUS agou NpWTa COUPWOOUE HE éva KOOKIVO.
» Ondxvoupe v kpépa anglaise, npocBéroupe Ta ® °
@UMa Ceharivns kai 1o pixvoupe omn Belcolade
Venezuela avakaretovias pe éva olppa.
2tous 30°C evowpardvoupe v npippeuctn cavriyi
nou éxoupe eroipdoel pe v Chantypack kai v
Créme Laiterie du Pont 35%.

» AOMH

* Y& pia pikph edppa oilikdvns TonoBerolpe 1o Baileys Cremeux,
kAeivoupe pe éva UAO navieondvi kai Bdgoupe omv kardyuén va naydoel.

* Ye pia GMn ogaipiki edppa oiikdvns, yepiloupe péxpr i péon pe T Mousse dAakros. TonoBerolpe oto
kévipo s Mousse 1o naywpévo Baileys Cremeux kar méloupe pe 1a Sdxtula, dorte va épber omny iia eubeia
e ™ Mousse. (Avanobo kdMnpal).

* Téhos 6rav naywoel y\acodpoupe pe 1o Kokkivo Glassage n wekaloupe pe 10 Aeukd Velvet Spray kai
ronoBerolpe ndvw omy Tpayavi Béon.
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» XPIXTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIX

XPIZTOYTENNIATIKOX

KOPMOZ &

TPATANH BAXH

YYXTATIKA ME©OAOXL MAPAZKEYHZ
Aeip! 375g * Pixvoupe otov kaSo Tou p’fﬁep 55}\0 a IU}\IKC'J extds ané
PatisFrance Amandes Rapes 50g ¢! GBY'G. Xtunape otnv apyn taxdmia péxpi 10 piypa va
K Mk 76 150 QnoKTOE! pia appddN upn.

puotailikn taxapn 9 * Xwpis va oraparicoupe 1o pitep, pixvoupe oya olyd
Beurre de Laiterie 82% 225¢g ra aByé.
AN 59 * TonoBeroupe yia pia npépa 1 (Gpn oto Yuyeio.
ABya 80g * Tnv endpevn ngépa avoiyoupe T (Gpn ota 2 mm Kal

k&Boupe oo eni

upNTé Hjéyeﬁos.
* Téhos yivoupe oTous

60°C yia 12-13".
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» XPIXTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIX

XPILTOYTENNIATIKOX .
KOPMOX X

MANTEZMANI

KOKKINO GLASSAGE @

LYYTATIKA YYXTATIKA

Tegral Sponge Cake Choco 1kg [éAa i 155¢

AByé 600g Mukdn i 250g

Nepd 200g DUuMa (ehartivns 15g
Belcolade Blanc Selection i 5009

* Pixvoupe otov k&bo Tou pitep dAa 1a uNiké Kkal xTundpe pe Miroir Neutre . 500g

10 olppa yia éva 1" oe apyn Taxdtnta kai yia 8" o ypriyopn.

* Wivoupe otous 180°C yia 45" avdloya 10 poupvo.

COFFEE CREAM CARAMEL

Kékkivo xpdpa o okévn (6co xpelaoei)

* Mouoketoupe 1a puMa (gharivns oe kpUo vEPS.

* Bpéloupe 1o yéAa kai  yhukd(n pad kai 1a pixvoupe
otn cokoldra.

* [MNpooBéroupe Ta pouokepéva uMa (eharivns kai érav
SiahuBoiv eviehds npocBéroupe 1o Miroir Neutre.

* Avakareoupie pe éva piep xeipds péxpl 1o piypa pas
va yiver opoloyevés. EnkaAunmoupe otous 33°C.

LYZTATIKA

[éAa 130g
Créme Laiterie du Pont 35% 130g
Kpdkor aByod 60g
®iMa (eAarivns 79
Belcolade Amber Cacao Trace i 200g
LTiypiaios Kapés 59

* Me 10 yéAa, mv Créme Laiterie du Pont 35% kai tous
KpOKoUs Kavoupe pia anglaise.

* Evowpardvoupe ta piMa (gharivns apol Ta éxoupe
pouNidoer kai pixvoupe To piypa om Belcolade Amber
Cacao Trace «ai Tov kagé.

* TonoBerolpe oto yuyeio péxpr va béoel.

AEYKH MOYZX TONKA

YYXTATIKA

[éha 130g
Créme Laiterie du Pont 35% 130g
Kpdkor aBydv 80g
®UMa (eAarivns 10g
Belcolade Blanc Selection :  280g
Tonka bean 1 1px. 1 1px
Chantypak i 2509
Créme Laiterie du Pont 35% i 2509

* Zeotaivoupe 10 ydAa pe v Créme Laiterie du Pont
35% «ai 10 Tonka Bean (1o onoio éxoupe nepdoer ané évav
1piprn). Orav ndpel pia Bpdon, kadntoupe eppntika 1o
KkatoapoAdki pe pia pepBpavn 1o hydrepo yia 20" dore va
anoppogpnBoiv 1a appara Tou fonka bean. X cuvéxeia
Bpaloupe 1o piypa Kai 1o pixvoupe otous kpdkous apol
NPEWTA COUPWOOULE HE €va KOOKIVO.

 Onédxvoupe v kpépa anglaise, npooBéroupe 1a piMa
(eharivns, apoU 1a éxoupie HOUNIGOE! KAl PIXVOUE TO piypa
ot Belcolade Blanc Selection avakaretovras pe éva
ouppa. Orav 1o piypa graocel otous 30°C, evowpardvoupe
v nyippeuct cavriyi nou éxoupe eroipdoel pe y Créme
Laiterie du Pont 35% «ai m Chantypack.

» AOMH

* Xe pia péppa koppoU yepiloupe péxpl 1a % pe
Mousse White Tonka kai tonoBerolpe omv kardyuén
va nayaoel. Aol Naywoel, Pe pia 6akouAa
{axaponAaortikis Baloupe pia pikpn noodnta (pinka)
ané 1o Deli Caramel, apéows perd ouvexiloupe pe 10
Coffee Cream Caramel, k\eivoupe pe éva piMo
navreonavi kai Béloupe omv kardyuén va naydoer.
* Télos apol naydoe! eNIKaAlNTOUPE e KOKKIVO
Glassage kai tonoBetolpe ndvw o Béon pniokéro.
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» XPIXTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIX

GINGERBREAD .
MAN $

BAXIH MMIZKOTOY

LYZTATIKA

Aletpi {axaponAaoTiknis 740g
Speculoos spice 10g
PatisFrance Amandes Rapes 100g
Axvn {axapn 300g
Beurre de Laiterie 82% 450g
AByé 160g
ANémi 89

ME©OAOXL MAPALKEYHZ

* Pixvoupe otov kao Tou piep 6Aa 1a UNikG pali extds
ané 1a aByd 1a onoia 1a pixvoupe olyd olyd evid
avakarederal 1o piypa oto piep pe Prepd.
* MONis yiver pia opoyevvonoinpévn (Upn kaAdnToupe pe
pepBpdvn kai TonoBerolpe oto Yuyeio yia pia pépa.
* Tnv endpevn pépa avoiyoupe oe ndxos 2.5 mm kai

’ (o) ’ ’
yivoupe otous 160°C yia nepinou 17 Aentd.
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» XPIX-TOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIX

GINGERBREAD MAN

MANTEZMANI

EMIKAAYWH AMBER

LYXTATIKA ZYZTATIKA

Tegral Sponge Cake Choco i 1kg dAa 1559

ABya i 600g Mukdn i 250g

Nepd i 200g ®UMa lehartivns 159
Belcolade Amber Cacao Trace i 320g

* Pixvoupe otov k&bo Tou pifep dAa 1a uAiké kai xtundpe Belcolade Blanc Selection 1509

He 1o olppa yia éva 1" oe apyn Taxdmra kai yia 8’ oe Miroir Neutre '  500g

ypriyopn.
* Wiavoupe otous 180°C yia 45" avéhoya 1o polpvo.

CREMEUX KANEAA

YYXTATIKA

Créme Laiterie du Pont 35% 130g
[éAa 130g
Kpdkor aByou 3 1px
DUMa (eharivns 1.5 1px
Belcolade Amber Cacao Trace 220g
Kaveha okévn g
Topfil phho 6 mm 100g

* Zeotaivoupe 10 yaAa, v Créme Laiterie du Pont
35%, tous kpdkous otous 85°C kai Ty kavéAa.

* MpocBéroupe 10 PUMOo (eAarivns, pixvoupe dho To piypa
otn cokohdra kai oto Topfil pAko 6 mm, nepvivras 1o
and éva coupwtnpl.

MOUSSE XOKOAATAX

YYXTATIKA

Fdha 130g
Créme Laiterie du Pont 35% 130g
Kpdkor aBydv 80g
DUuMa (ehartivns 10g
Belcolade Amber Cacao Trace 310g
Chantypak 250g
Créme Laiterie du Pont 35% 2509

* Bpaloupe 10 yéha pe v Créme Laiterie du Pont 35%
Kal Ta PiXVOUpE OTous kPOKOUS Aol NPAOTA GOUPMOOUE HE
éva kéoKIvo.

* Ondxvoupe Tv kpépa anglaise, npooBéroupe Ta piMa
(eharivns kai 1o pixvoupe o Belcolade Amber Cacao
Trace avakareovias pe éva olppa.

* Trous 30°C evowpar@dvoupe Ty npippeucTn cavriyi nou
éxoupe eroipdoer pe v Chantypack kai mv Créme
Laiterie du Pont 35%.

* Mouoketoupe 1a eUMa (gharivns oe kplo vepd. Bpdloupe
10 Y&Aa kai  yAukdn pali kar ta pixvoupe ons Belcolade
Amber Cacao Trace kai Belcolade Blanc Selection.

* MpocBéroupe Ta pouckepéva euMa (eAarivns kai Grav
SiahuBolv evieAds npooBéroupe 1o Miroir Neutre.

* Avakareloupie pie éva piep xeipds péxpl 1o piypa pas

va yivel opoloyevés. Enikalinmoupe otous 33°C.

» AOMH

* Ye pia poppa oihikdvns tonoBerolpe 1o Cremeux
Kavéas pe 1o pndo, éva pUMo navieondwvi kai
Baloupe omnv katdyuln va naydoei.

* Ye pia poppa peyarlirepns Siapérpou, katdGMnAn
yia ndota yepiloupe pe pous Amber péxpr T péon,
tonoBerolpe o1o Kévipo 1o naywpévo Cremeux Kai
Baloupe omv kardyuén.

o ‘Orav naydoel n pous YAaooGpoupe pe v
EnikdAugn Amber.
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» XPILTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIX

EOPTAXTIKO

BROWNIE

i

\

MANTEZMANI

LYXTATIKA

Tegral Sponge Cake Choco . 1kg

ABya . 600g
BROWNIES Nepé . 200g

LYLTATIKA * Pixvoupe otov k4o Tou pifep GAa 1a UNIKG Kal xTundpe
Satin Silk Cocoa . 1kg pe 1o oUppa yia éva 1" oe apyn taxirnta kai yia 8" oe
5 HRAeRI.

IélBsZ:]é 111(2)88 * Wnvoupe otous 180°C yia 45" avéhoya tov golpvo.

Beurre de Laiterie 82% (\wpévo) | 575g _

Matpn Caxapn . 500g CREMEUX KAXTANO

Belcolade Noir Selection C501 i 575¢g YYITATIKA

(Mioopévn) -

PatisFrance Pralirex i 100g [Jehe o 125g

ANGTI 59 Creme Laiterie du Pont 35% 125g
Kpokol 60g

* Baloupe dha 1a uAiké pali oto piep extds and m DoMa learivns ) 59

Belcolade Noir Selection C501 (Aicopévn). Belcolade Lait Selection 100g

e Xrundpe yia 3’ omv In taximra. PatisFrance Pate De Marron 350g

* X ouvéxela agalpolpe Tov k&do and 1o piep, Kandki ouioki 39

npocBéroupe mv Belcolade Noir Selection C501

(Niwpévn) kar avakaretoupe pe pia papil péxpi 1o piypa

va eival OpOIOYEVES.
* Téhos, yivoupe otous 175-180°C yia 17 o
aepdBeppo poupvo.

* Ondxvoupe pia anglaise pe 10 YGAa kal Tous KPGKOUS
aByav kai v kpépa, éneira npooBéroupe T eAarivn kai
Mo 1o piypa 1o pixvoupe o Belcolade Lait Selection
kar oto PatisFrance Pate De Marrons.

* Opoyevoroiolyie pe éva piep xeipds.
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» XPIXTOYTENNIATIKEX NMPOTAXEIX

EOPTALTIKO BROWNIE

KAPAMEAQMENO MHAO v@?

LYZTATIKA

ZAaxapn KPUSTAMIKA 250g
Topfill ppho 6 mm ; 1000g
MnAitns 100g

* ZeoTaivoupe TO HRAO OTA PIKPOKUPHATA PEXPI Va
népel apkem Beppokpaoia.

o Texivape pia Enpn kapapéa pe ™ (Gxapn kai
é1av Nidboel npoodéroupe péoa to leotapévo pno.
* AgoU opoyevonoinBolv npooBéroupe o pnAit
kai oBhvoupe TN pwid.

MOUSSE KAPAMEAAL FAAAKTOX X

LYZTATIKA

[aha : 150g
DOUMa (ehartivns 7,59
Belcolade Lait Caramel i 250g
Chantypak :  250g
Creme Laiterie du Pont 35% i 2509

* Zeotaivoupe 10 YaAa, npocBéroupe 10 pUAMO
(eharivns kal 1o pixvoupe oTn cokoAdta avakarejovias
pe éva olppa (axaponAaorikis. Zrous 32°C
evowpatdvoupe Tis nuippeuctes kpépes Creme Laiterie

du Pont 35% ka1 Chantypak.

MOUSSE KAZTANO R ¢ .

LYXTATIKA

Féha 125¢
Creme Laiterie du Pont 35% 125¢g
Kpokol 60g
DUMa (eharivns 10g
Belcolade Blanc Selection 160g
PatisFrance Pate De Marrons 190g
PatisFrance Creme De Marrons 190g
Chantypack 170g
Creme Laiterie du Pont 35% : 170g

* Ondxvoupe pia anglaise pe 1a 125g Creme Laiterie
du Pont 35%, 10 y&Aa kai Tous kpdkous aByav, éneita
npocBéroupe m (eAarivn kar GAo 1o piypa 1o pixvoupe
otn Belcolade Lait Selection kai oo PatisFrance
Pate De Marrons. Opoyevonololpe pe pitep xeipds
kar étav 1o piypa gracer otous 35°C 10
EVOWHATOVOUNE PE TNV NUIPPEUGTN cavTiyi.

KOKKINO GLASSAGE

YYXTATIKA

[a\a 1559
Mukdn i 2509
®iMa (eharivns 15g
Belcolade Blanc Selection i 5009

Miroir Neutre i 5009
Kokkivo xpdpa oe okdvn (doo xpelaorei]

* Mouokeloupe 1a pUMa (ehativns oe kplo vepod.

* Bpdaloupe 1o ydAa kai  yAukdn pali kai 1a pixvoupe
otn cokoAdra. [NpooBéroupe Ta pouckepéva pula
(eharivns kai Stav SialuBolv eviehds npooBéroupe

10 Miroir Neutre.

o Avakareloupe pe éva piCep xeipds Péxpl 10 piypa pas
va yiver opoloyevés. Enkakinroupe otous 33°C.

AEYKO VELVET SPRAY % X .

LYZTATIKA
Belcolade Blanc Selection _ 7009 X
Bourupo kakdo 300g

* AIOVOUpE TO KAKAO Kal Tn GOKOAATA Kal OpoyevonoloUpe pe
unipep. MoAis n Beppokpacia néoer orous 40°C yexkaloupe
TIS PNAAes Péxpl va ndpouv wpaio Aeukd Xpdpa.

» AOMH

Aol éxel kpumoel 1o brownies 1o kéBoupe npooekTika
oe Sigotdoels Yem eni 18cm kai To nepvdpe pe
ookoAdra Lait Selection pe nivého, dote va emimixoupe
10 effect Tou EGNou. Aol n cokoldra oreyvaioel
nepVApe kal pe okdvn xpuoou.

Mndala KOKKIvNn Le pia pikph péppa oiNikévns
tonoBerolpe 1o Cremeux Kaotavo, kheivoupe pe éva
@UMo navreondvi kar Baloupe omny KGT('JKKUEI’] va
naydoel. Ze pia GMn opaipiki ¢pOppa GIAIKOVNS,
katéMnAn yia néora, yepiloupe séxpl ™ péon pe n
pous Kapapéhas [dAakros. TonoBerolpe o10 KEVIPO
s pous 10 naywpévo Cremeux Kdotavo kar méloupe

pe 1a Saxtuda, wore va épBel omv idia eubeia pe

™ pous. (Avanobo k6Mnpa). Téhos drav naymoel
yAaoodpoupe pe 10 Kékkivo Glassage kar tonoBetolpe
névw oto Brownies.

Mndéha Neukn e pia pikph cpég)zpo oINikévNs
tronoBerolpe 10 kapapehwpevo P, KAeivoupe

ue éva UANo navreondvi kai i Baloupe oty katdyuén
va Nayoel. Ze pia GMn ogaipiki gdppa oiAikdvns,
katéMnAn yia ndora, yepiloupe péxpl T péon pe
pous kdotavo. TonoBetolpe oTo KéVipo s pous To
naywpévo kapapehwpévo pnio kar méloupe pe 1a
baxtula, wote va €pBel omy ibia eubeia pe T pous.
(Avanobo kdMnpa). Télos drav naymoel qJEKéi(j)Upe

ue 1o Velvet Spray kar tonoBerolpe ndvw oto Brownies.
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» APTOINOIIA - ZAXAPOINAALXLTIKH

; FaAAikou TUnou:
Me T0 véo pas jily
Pain au Lait
Snpioupyeiorte

v’ Brioche
v Pain au lait

v’ AavéQka

v Bievvé(ikn pnaykéra
v Meiviphi

* MAnpes piypa - Mepiéxer 1a aByd 1o Bolrupo ka ¢ Aiyorepos xpovos npoeroipaoias - Aiyorepa
10 YaAa. (uyiopara kai emnAéov ouoTtarkd nou xpeidlovral
* Mepiéxer Miyorepn {axapn - H oubérepn yedon emniéov dpes npoeroipacias npiv 1o {Gpwpa.

nou éxel 1o kével 16avikd yia va xpnoiponoinBei oe * Mio apwpariké & yeuortiké - To Bolrupo nou

ouvbuaopd pe yAuKés Kal aNJUPES Yepioers. nepiéxel Tou Sivel emnAéov apdpara ald kal

* T1aBepd anoréleopa - To nheovékmpa nou Sivel 1Siaitepn yedon.

éva nAApes piypa. * INKWVEI YEHIOEIS - XONOIUOMOINGTE YEPIOEIS NPIV
10 Yioipo aMdG kai perd yia kpua snack.
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SWEET ROLLS BISCOTTO

ZYMH

LYZTATIKA

Tegral Pain au Lait Tkg
Nepd 430g
Mayié Levante 40g
Soft'r Melting 30g
FEMIZH

Cremfil vanilla 500g
Sweet Home Cookies onaopéva 150g

ME©OAOXL MAPALKEYHZ

* Zupdvoupe GAa 1a uAika padi yia 3" oty apyn Kai

8’ omv ypnyopn taximra. Tekolpaon oe pala 5

* Avoiyoupe otn opoNiatopnxavi i pe Tov Aot Kal
TonoBetolpe otov ndyko. Anhdvoupe 1o Cremfil
Vanilla & nacnaiiloupe 1o 1pippévo Sweet Home
Cookies.

* Poldpoupe m {Opn kai kéBoupe ota 4em.

* TonoBerolpe oe kald Boutupwpévo Tayi pe Kevd
peray Tous.

* Yropdpoupe yia 90" orous 32°C kai pe /2% uypaoia.
* Whvoupe otous 210°C yia 12" (avéhoya Tov polpvo).

PAIN au LAIT

LYZTATIKA

Tupi kpépa 100g
Argenta Dessert pahaxn 100g
Zaxapn éxvn 200g
Xupd Aepdvi 59
Aiyn Bavihia :

ME©OAOXL MNMAPAXKEYHZ

e Agparetoupe dha 1a uhiké pal oto piep pe olppa

kar oto 1éhos npocBéroupe 40g Geladis Pasta Biscotto
kal opoyevornololpe pe pia papil.

* MéNis Byouv and 1o polpvo 1a rolls anAdvoupe

10 frosting pe éva kopvé {axaponaoTiknis kal
npoocBéroupe Tpippévo Sweet Home Cookies.

OOYPNIXTA MNIPOXKI

LYZTATIKA

Tegral Pain au Lait Tkg
Nepd 430g
Mayié Levante 40g

ME©OAOXL MNMAPALKEYHZ

* Zipwpa: Avapiyvioupe dAa 1a ukiké yia 3" oy In
taxdtnra kai yia 8’ oty 2n taxdmra.

* Koéyipo: KéBoupe oe Bapos 20g, avoiyoupe
ehappds kal TonoBetolpe m yépion. Kheivoupe kal
avanoboyupiloupe pe M papn and kérw.

* Iroa: 60" orous 32°C pe 75% uypaocia

* Wivoupe otous 210°C yia 8-10". Orav Byer ané tov
poUpvo Ta nepvape pe éva nivého eAappd pe nAiEAaio.

FEMIZH

* Aoukdviko pe pnéikov
* [lardra
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MII1APEL

pe SATIN SILK CAKE

o

O1 pndpes Snpntplak®v anore\ouv pia eGKOAN, VOOTIHN Kal UYIEIVA

Siarpoikn emloyn, yia dropa nou Bélouv kan Opentikd kai yphyopo kard

Tnv 8idpKeia Tns npépas Tous, yia naibid, epyalépevous, kai avBponous

nou yupvalovral ouotnparikd. Anorelei 186aviké ovak yia Tov §p6po, To

oxoleio, Tnv Souleld, Th yupvaoTiki f yia onoladinnore GAAn otiypn

undpxel avaykn yia evépyelia, TOvwon Kai YAuKId yeuon. Anorelouvral

ouvhBws ané &npntpiakd (énws n Bpdpun, To ordpl, To paydnupo Kka),

§npous kapnous, onépous, Pppoura, Ta onoia cuxvda cuvdualovrai pe EXeuBepiou Logia
Ainapés UAes nou npoodidouv vooTipid kar Ka\h uph (énws n cokoldra, To KAvik AlairoAéyos
Taxivi, 1o puotikoBoUrupo), kaBms kar yAukavrika (6nws to péll, To cipdnI -AiatpopoAdyos
ayauns kAn) oe noA\oUs Siapoperikols ouvduacpous. E§’ arrias rwv

1S1aitepwv OpenTik®dv cuotarik®dv, ouvhBws, anore\ouv éva pivi yeUpa pe

uynAh Siatpogikn afia, nou avéloya ta cucrarikd nou nepiéxel n kGOe pia

pndpa, napéxel oro owpa evépyeia, Sopika ouorarnkd, kad Ainapd kai

(UOIKA TNV anapaitntn yia 6lous pas yAukid yeion kai anéiauon!
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MIIAPEX

pe SATIN SILK CAKE

MTIAPEX ME
SATIN SILK COCOA S

LYZTATIKA

Satin Silk Cocoa
Beurre de Laiterie 82%
Nepd

AByd

Belcolade Noir Chunks
Kapidi (rpippévo)
Cranberries

MIAPEL ME
SATIN SILK VANILLA S

LYXTATIKA

Satin Silk Vanilla 600g
Beurre de Laiterie 82% 2509
Nepd 759
AByd 150g
Ahelpr (axaponAaorikis 200g
Liagiba avBia 200g

* Baloupe 1o Satin Silk Cocoa, 0 vepd, 10
Beurre de Laiterie 82% «ai 10 aByé oro pitep
kar avakatetoupe yia 5 oty 1n taxdmnta érol
(oTe 1O piypa va yivel opoloyevés.

* X1 ouvéxeia npooBéroupe Ta undAoina UAIKG.
* Téhos, avoiyoupe pe NAAOTN KAl YAVOUpE
orous 160°C yia 20".

AIATPOO®IKEX NMAHPO®OPIEX

* Baloupe 10 Satin Silk Vanilla, to vepd, 10
Beurre de Laiterie 82% «ai 10 aByo oro piep
kar avakaredoupe yia 5’ oty In taxdtnta €rol
WOTE TO piypa va Yivel OpoIoyeVEs.

* X ouvéxela npooBéroupe Ta undhoina uNikd.
* Téhos, avoiyoupe pe MAACTN Kal WhAvOUpE OTOUS
160°C yia 20"

AIATPOO®IKEX MAHPOO®OPIEX

pepida 60g (%MNA)*
Evépyeia 232Kcal 11.6%
Ainapa 99 12.3%
Kopeopéva 49 20.9%
Y&ardvBpakes 35g 15.0%
odkxapa 229 24.7%
Ives Og 1.9%
Mpwreives 3g 7.1%
ANGI Og 7.7%

O Siatpogikés nAnpogopies npokintouv Bacer epyaompiakdv avalioewy.

*MNA: MpooAapBavépevn nocéinta avagopds evos pécou evikika.

pepida 60g (%MNA)*
Evépyeia 240Kcal 12,0%
Ainapa 10g 14,6%
Kopeopéva 6g 32,2%
Y&arévBpakes 33g 14,5%
odkxapa 179 19,3%
Ives Og 1.7%
Mpwreives 39 6,7%
ANGTI Og 1,2%

O Siatpogikés mAnpopopies npokintouv Bacer epyactnpiakdy avaioewy.

*MNA: MpooAapBavépevn nocéinta avagopds evds pécou eviNika.
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MIIAPEX

pe SATIN SILK CAKE

MIAPEX ME
SATIN SILK RED VELVET

N‘.\v SIS S0 v = -, 8 ,

.0.00

MIAPEL ME
SATIN SILK CAROB

KAOAPH etkéta

Satin Silk Red Velvet 1'(9 Satin Silk Carob -Ikg
Nepd o omo 180g Belcolade Noir Chunks 300g
Beurre De Laiterie 82% 140g Neod 250g
Belcolade chunks Aeuké 130g (DUgTIKOBO(JTU o 200g
H\idonopos 130g MéN P 200g
HGI:IGYIG 110g KavéNa 3g
Epng Chi ]Zgg Fapdparo 3g
delf a -Nips 3 Og KoAokuBdonopos 250g

nogpl , 9 Lragida 100g
TCivilep anotnpapévo 20g

* Baloupe 10 Satin Silk Carob, 10 vepd, 10
puoTikoBoutupo kar 1o péN oo pifep kar avakaretoupie

yia 5’ omv Tn 1aximra €101 oTe To piypa va yiver opoloyevés.
* X1n ouvéxela npootéroupe 1a undhoina UAIKA.

* Téhos, avoiyoupe pe MAGo™ KAl WPAVOUPE OTOUS

* Avaperyvioupe dha 1a uliké pali extds and Ta
¢ppoulta oty In taxdrnra yia 3.

* X ouvéxela npooBéroupe 1a undhoina uAIKG.
e Téhos, avoiyoupe e NAAGTN Kal PAVOURE OTOUS

o} !
170°C yia 20". 160°C yia 20"
AIATPOO®IKEX MAHPO®OPIEX AIATPOOIKEX MAHPOO®OPIEX

eo B3 60g (MNA) peo B 60g (MNA)
Evépyeia 257Kceal 12.8% Evépyeia 238Kcal 11.9%
Ainapa g 15.5% Ainapa 10g 14.5%
KopEopéva 6g 27.7% Kopeopéva 39 14.8%
Y6ardvBpakes 379 15.9% YSarévBpakes 33g 14.4%
odkxapa 179 18.3% odKkxapa 229 24.1%
Ives g 5.9% Ives 39 10.9%
Mpwreives 39 6.8% Mpwreives 4g 8.7%
ANGI Og 0.4% ANGm Og 1.1%

O Siatpogikés nAnpogopies npokintouv Bacer epyaompiakdv avalioewy.

*MNA: MpooAapBavépevn nocéinta avagopds evos pécou evikika.

O Siatpogikés mAnpopopies npokintouv Bacer epyactnpiakdy avaioewy.

*MNA: MpooAapBavépevn nocéinta avagopds evds pécou eviNika.
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To XQPIATIKO WQMI pe 50% AITOTEPO

AAATI unepéxel og oUyKpIon HE TO AnAO Ywi 50%
kaBms pnopei va cupBal\el otn pGBpion Tns AITOTEPO AAATI
aprtnpiakis nieons. Enions Sivel tnv iSia yeton TTHTH
o€ oUYKpION HE TO AanAO XWPIATIKO YwHi, AN
kaBws n peiwpéVN NEPIEKTIKOTNTA TOU O aAdTi XAMHAO E
iIooctaBpileral ané 1a povadikd puoika e
ouotarikda Tou, 10 npolUpi, Tn Buvn kai 10 HEPI}IEZII&{I\T/IIII?(%I'}‘IHTA
TEXvoloyikd BeAtiwpévo Oalacoivé alari. SE ZAKXAPA
[THTH
Aiatpogikés nAnpopopies and v OYTIKON INON

KAivika Aiaitohéyo - Aiatpogordyo EAeuBepiou Zogia
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LYXTATIKA LYZTATIKA
Tegral Low Salt 650g Tegral Low Salt 1kg
O-tentic Durum 20g O-tentic Durum 20g
Nepé (xNiapéd 50°C) 400g Nepé (kpto >5°C) 450-500g
Mayi4 Levante 10g Mayié Levante 20g
Beurre de Laiterie 82% 20g EhaidAabo 100g
MéN 20g Louody ynpévo 100g
MéN 30g
Zipwpa: Avakareloupe 1o Beurre de Laiterie 82% -
pe 10 xNiapd vepd péxpl va opoyevornoinBel kal oo Zipwpa: Zupdvoupe Sha 1a ukika padf 5’ omy 1n
1éAos npooBéroupe ™ payid Levante. Ym cuvéxeia TaxuTnTa Kal 7" omv 2n.
Baloupe oo pitep 10 Tegral Low Salt, 1o O-tentic Mopgonoinon: KéBoupe m {ipn oe tepéixia tev
Durum: Avakaretoupe kai €Aos npocBéroupe 1a uypd. 25-30g, nhdBoupe oe @rrihia. Im cuvéxeia Boutdpe
Zupwvoupe 5" oty In 1axdmra kai 7-8" oty 2n va o€ vepd oto onoio éxoupie pitel 10% oragibivn kar 1a
yivel n {0pn Aeia kar anan. naonaAi{oupe pie 10 GoUGGI.
Mopeponoinon: KéBoupe  {ipun oe tepdxia 1wv 25g, Irépa: 3040’ / 35°C / 75% uypaoia.
n\dBoupe e @rihia. ®oupviopa: Wivoupe orous 200°C yia 10 pe arpd
Iréga: 30-40' / 35°C / 75% uypaoia. kai otous 170°C yia 6Ma 20'.
®oupviopa: Wivoupe orous 200°C yia 10" kar otous
180°C yia éMa 20'.
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TEGRAL

ZYZTATIKA

MEG©OAQL MAPAYKEYHX

Tegral Low Salt
Sapore Fidelio

Nepé (kpto >12°C)
Mayié Levante

Soft’r Alpaga

Argenta Dessert Crema

1kg
40g
550g
30g
10g
40g

Zipwpa: Zupdvoupe dAa 1a uliké pali 6’ oy In
Taxornta kai 6'ctn 2n.

Oeppokpaoia {upns: 25°C

Eekoupaon ot pala: 5’

Mopeponoinon: KéBoupe  {ipn oe tepdxia twv 250g,
nA&Boupe oe oxnpa otpoyyuld kar TonoBerolpe oris
POPHES Y1 Ywpi TOU TOOT.

Iropa: 50-60' / 35°C / 75% uypaoia.

®oupviopa: Kheivoupe 10 kKandki and Tis pdppes Kal
ynvoupe otous 220°C yia 50'.
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Ma wopponnpéva
enineda cakxdpov

VYtpn)\ﬁ NEPIEKTIKOTNTA PUTIKGDV VOV
V Xapn\h nepiekTkOTNTA GE GAKXApPa

V YynAh nepiekTiKOTNTA NPWTEIVOV

Me 1o piypa pas -
Healthy Gl Snploupyens '
nevravooﬂpa no\Ucnopa Y|
1a onoia cupBal\ouv otnv KG)\UTEPI‘I :
PUOHION TOU cakxApou oTo aipa*, Ve
Tautoxpova napéxouv nAnfos aA\wv
EUEPYETIKWV OUCTATIKWYV YId TNV UYEia
Tou avBpanivou opyaviopou. ‘
LUYKEKPIPEVA, NEPIEXOUV '
* d\eupa olikns dleons and oTdpl,
kp18api, Bpwpn, aletpi odyias

® EUEPYETIKOUS ONOPOUS Onws

o n\idonopos, o kohokuBdéonopos

Kal o Aivapéonopos.

Aiatpogikés nAnpogopies and tny
KAviki Alairohdyo - Aiatpopordyo EAeuBepiou Zopia

» MAEONEKTHMATA

[TAQYZIO ZE
OYTIKEZ INEX

| ME
®YZIKO [TPOZYMI

XQPIX
[TPOZOETA ZAKXAPA

30%
AITOTEPO AAATI
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XAPOYTII

ME ®YZIKO ITPOZYM],
MAXAEIII & KAKOYAE
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TXOYPEKI ME XAPOYTII

LYLTATIKA

Tegral Tooupéki Carob Tkg
Nepd n ydha 360g
Mayié Levante 80-100g

* Ye taxu{upwthpio avapiyvioupe dAa ta uhika padi yia
3" omv apyn taximrta kar 8-10" oy yphyopn taxdmra.
EmBupnth Oeppokpacia {Gpns: 28°C.

10" Eexolpaon ot pala

KéBoupe oe Bépos Lopns 50 1 120g

MponAdBoupe oe pnaldkia kar §ekoupdloupe yia 107
Avoiyoupe ™ {Gpn pe opoliatopnxavin h nhdom oe
TPIywVIKS oxhpa, TonoBerolpe Tn yépion kar pOAdpPOUpE.
* Iroga: yia 50-60" Aentd otous 35°C kai uypacia 85%.
* Akeipoupe pe Sunset Glaze apaiwpévo pe 20% vepd
kai Siakoopoupe pe {Gxapn népAa.

* Wivoupe orous +190°C yia 18’ pe avoixtd 1éunep.

H Siarpogikn atia
TOU Xdpouniou

Ta npoidvia and xapolni anoreholy pia noAd Snpogihi Aoy Twv Katavahwidv 1a Teeutaia xpdvia. Autd ogeileral
otnv uynAi Bpenmikn Tou afja, oe cuvbuaoud pe Tis 1Siaitepes opyavohnnikés 1G1GTNTES nou npoodidel ota npoidvia nou
10 nepiéxouv. Lo epndpio SiariBeviar na§iuadia, kpiroivia, yAukiopara aképa kai kéik i Tooupéki and xapouni,
(upapiké aMG kai goon(és npaTEs UAES yIa TV NAPACKEUA Twv NPOIGVIwy Tou dnws 10 aAelp! xapouniod Kai 10
XOPOUNGHENO.

Ta xapounia anorehotvrar ané évav AoBd, nou nepiéxel ondpous kai xapoundpeho. To alelpr xapouniol i aNNids
xapoundAeupo, npokUnTel, kupicws, and Tous AoBous Tou xapouniol, apol kabapictoly, Lpné)oﬂv, ano&npavBoiyv kai
aecBolv. Eneibi o1 hoBoi Tou xapouniot éxouv nholoia YAUKIG yelon kai EViovo Kapé Xpdpa, Xpnoiponolodvial ws
unokardoTaro Tou Kakdo, npooSigz)vras ota napackeudopara my aioBnon s cokoldras. Qotéoo, 1o xapoini dev
nepiéxel kageivn i BeoBpwpivn, aviiBera pe 1o kakdo. Ané Tous AoBous enions pnopolpe va ndpoupe xapoundpelo,
éva npoidv nou poidler omv yeton pe 1o nenpél. To xapoundpeho xpnoiponoieitar ws puoikd Yﬁumvm(é olpdn
npoodibovias yAukimra oe 1pdpipa i popipara.

To xapouni, kaBs kal dbha Ta npoidvia nou npoépxovial and autd, anotekei éva Tpd@Ipo nholoio ot udardvBpakes,
npoodidovias dpeca evépyeia otov opyaviopsd, Mo xapunhd oe Ainapd, eve Tautoxpova éxel TOAG uwnAi
NEPIEKTIKOTNTA O PUTIKES ives. To xapoun eivar oxerikd eunento kar Sev nepiéxel yhoutévn. Emin\éov, nepiéxer Brrapives
Kall IXVooToIXgia énws eival 1o kAo, To acBéoTio, 1o payvicio, o cibnpos, 1o payyavio ki o XaAkds.

To xapouni Tpdyetal euxdpiota, agol npocdidel pia puoikh yAukiTta kal unépoxn yedon, evd pnopei va karavahwBei
akdpn ki and dropa nou éxouv aMepyia ora Snuntpiakd i v cokohdra f/kar Sucavedia omv yloutévn. Enions,
xapoundeupo pnopei va npootedei oe Kéik, Tooupékia, pniokdra kar popipara npoodidovids Tous efaiperiké nhotoia
yelon, xpwpa kal dpwua.

EXeuBepiou Logia
KAviki AiaitoAéyos - Aiatpopordyos
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Xwplc TEXVITEG
FEYIEIZ & XPAMATA

% |

B ,
'eNeUOepa e TS VEes, OTPOYYUAES Kal

. Tn VEa kaivoUpyla, AaxTapioTh EPNEIPia o€ 4
UNEPOXES (PUOIKES YEUOEIS MOU *w’ovouv o10 |
oropal Epn)\ouriofé TNV UPN TWV YAUK®DV oas @

HE pia n neplooéfrepes yeUoeis Smoobees!
|
9"}&/‘;0“ agoBa, Ta Smoobees cival avleknikd
- 1600 otV avapién, 6co kai oro whoipo. &
Anpioupynorte Ta YAukd ods xwpis va :
a)\)\é&:irt-: Siadikaoia. a®

¥

. ATMOAAYXTE r;w naixviSidpikn ugpn

"”.n.é Twv Smoobees o k&Be pnoukial % e
y

»

by

/O)(/.?a E

‘\ | 0%’

Avakaldyrte Ta smoobees! To véo, npwronopiakd npoidv
tns Puratos yia va epn)ourioete Tis Snpioupyies oas pe
NePICOATEPES UPES Kal YEUOEIS.

Ta smoobees xpnoiponoiolvial oe:
kéik, muffin, viennoisserie, donuts pakaka cookies,
VTEKOP, KPEYES, HOUS, YEHIOEIS Kal naywra!

Avalnreiote nis yeUoeis Aepdvi, piprilo kai kapapéla.
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CARAT
DECORCREM

AMBE

Y0ppwva pe v npdopar naykodopia Epeuva
KATAVaAWTAY, N TPITN Mo ayannpévn yedon
enkdAuyns otov KGopo eival n kapapéha. Eiva
n yelon kal 1o XpmUa Tns

nou &xi pévo npokalolv vootahyia, aMd

kai  &1éBeon va poipactolv mv epneipia
Tous aut péow Twv social media.

O1 800 Baoikés 1éoers eivar:
* n KapapéAa pe poAakn upn
* n alanopévn kapapéha

2mv Puratos, avianokpivépaote oe auth
v naykdopia 1don pe T Snpioupyia
pias véas Carat Decocrem, v Amber,
pe mv nAodoia yedon Kar 10 ywotd
AYQMNNPEVO KEXPIPMAPEVIO XPWHA.

v OwTEIVO Kal €VTOVO KEXPIUMNAPEVIO
xpwpa - amber

v Kpepwdns kai anali yelon kapapélas
v Xwpis Texvnta xpwpara & yeuoeis

v Meyahn guehifia otn xphion

Yuvbudorte v pe v
Belcolade Amber Cacao Trace
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- Tepiore 1a pe Pppoura, oragides, coko . i | L\
Kdoravo, npaliva h Kai okéra yia va = e —————
anolauoere Ta povadika lrakiké yAukiopara.

Puratgé

g ; A&iomaror ovvegydres oy xavotouio




