| |
ruraiés JTSTON

N
>
o
©)
-
O
—
<
<
O
pV4
©)
N
o
N
L
'—
N
<
<
—
©)
a
<
>
<
N
W
>
o
O
—
O
'_
o
<
N
L
—
<
=
<
L
[
[
<
-
L
<
.
T
N
©)
<
hV4
L
T
=
g
L

TEYXOZ#22

MAZXAAINEX
[TPOTAZEIE

XAPOYTII
YYNTATEZ

SATIN SILK
NO SUGAR
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EMIKOINQNIA NMEPIEXOMENA

Bpeire pas oro Facebook
kai oro Instagram

www.facebook.com/

PuratosGreece APTOHOI IA

www.instagram.com/
puratosgreece/ 4 Wopi Zikakns Meppavikd Xwpidriko pe O-tentic
S Tpolip Sapore Venus

; 6 Pain au Lait- Bacikh cuvrayn kai npoteivopeves yepioers
enoke@Beire 10 site pas: 8 Puravita O3

www.puratos.gr 10 Puravita Mpwreivoixo

12 Tooupéxi lNMohitiko pe yepioers
14 Tooupéki Xapouni

PURATOS 16 Cake xapouni - cuvrayés cookies & brownies
EAAAY AEBE 18 Satin Silk No sugar

©¢éon Mabapd - Ayios

Ouwpds, T.K. 32011, ZAXAPOINAAXTIKH

Owvégura Boiwrtias
TnA.: 22620 32407 & 09

19 Dolce Paradiso

Ynokardornpa ©eo/vikns: 20 Toupra Easter in Spring
BI.ME.©. Zivéou OT56 TK. 22 ToUpra Almond Rasberry
57022 Geooadovikn, TnA.: 24 Toupra Belcolade Venezuela Orange
238 78R 26 Belcolade Ice
27 Belcolade Maltitol
ANTIMPOIQMOX KYMPOY 28 MMaywrivia pe lrakikn @ivéroa
MITZIAHZ
AHMOZXIA

ETAIPEIA LTD

Niknpdpou Qwkd 34 -38
1016 Aeukwaoia- Kinpos

TnA: 00357 22 572020,
®a: 00357 22 610222
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ENEPTEIA
AMNO OQTOBOATAIKA MANEAA
ITHN PURATOS HELLAS

O eraipies Puratos Hellas ka1 Engie évwoav Tis AN

Suvapeis Tous éro1 wore va §ekivhcel n napaywyn /n

evépyelas ané pwroBolraikd navéla H n\ibAouotn ENAG6a Siver

eykaraotnpéva oro epyootdcio tns Puratos Hellas TNV €VEpPYEIA TNs yia va

ora Owvéepura Boiwrias. napaxBouv piypara uyieivov
YOHIGOV.

To npdtlexr Eexivnoe 10 2019. Tov AexépBpio tou 2020
Cekivnoe n napaywyh npdoivns evépyeias NapéXovias 10
30% TV NAEKTPIKMDV HAS AVAYK®DV.

Me auté Tov 1pdMNo PEIDVOUPE TIS NAPAYOUEVES EKMOUMES
Sio€eibiou Tou dvBpaka ava napaydpevo 1évo
oupBaMovras omv nepiBavioloyikA pas otparnyika.

216x0s pas eival va JEIDOOUpE KaTd 2% O€ OXEoN e TO
2019 s eknopnés agpiwv Beppoknniou.

‘Exoupe napdyel ndn péxpr onpepa 24 MWh nhexrpiko
peUpaTos, ol OMoies AVTIOTOIXOUV O ANOPUYN
napaywyns 40.000 kIA®v agpiwv Oeppoknniou,

nooémTa n onoia pnopei va napaxBei and 9 emBarika 3 : o

autokivnta péca o€ €va Xpovo. /*. TWV NAEKTPIK®V pas
V4 avayk®v napdyeral ané

EI}IGOTE anIY}ICITIKCI NPAcIVeEs NnyEs EVEPYEIAs
evOouciacpévol anod 1o YEYovos
s oupBoAns pas oro va ; 24 -
psrarpeq;oups ™n I'n og éva nlq; 4 MW
uyin nAavnrn. " 4

S 46,000 kv
Eﬂfﬂl agpiwv Beppoknniou

o

Irtéxo0s pas eival va
HEIOOCOUHE aKOpa
NEPICOOTEPO TIS EKMNOHMNES
aepiwv Oeppoknniou.
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» APTOINOIIA

pe O-tentic & Puravita German Rye Bread |

YAKA _
Aletpi 70% Suvard i 800g Puraii

Puravita German Rye Brecld 200g .

O-tentic Durum i 40 ¢g O-tentic -

¥ O-tentic

DURUM

Neps 700g #
ANGTI i 1649 -

e e

—— e,

ME©OAOX MAPAZKEYHL

Avapiyvioupe 6Aa 1a uAika pali oe xapnAi taxdmra yia 5’ kai o yphyopn taxutnia yia &'.

Eexoupaon crov nayko 20"

Zuyiloupe «ai Siaipolpe oe Tepdxia 1wv 500g.

Aeirepn §exkolpaon oe pndhes 20"

Mop@ponoinon M\&Boupe 1a (updpia kai Sivoupe oxnpa. TonoBerolpe oe navid 1y kahabdkia.

Irépa +1 dpa nepinou otous 35°C pe 75% uypaoia.

®oupviopa Xapaloupe pe 10 §updgr pas kar yivoupe yia 45’ orous 230°C pe pérpio arpd.
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» APTOIOIIA

SAPORE

To Sapore Venus sivai éva npolUpi apxéyovou okAnpou citou
anoé v Puglia Iralias o uypn popepn
10 onoio gunlourtileral pe ekxuliopara Buvns.

O ouvbuaopds autds npoodidel Tov xapakmpa
{upapiol pe pakpd wpipavon.

MPO®IA TEYZHX

l'edon ppéokou npolupéviou
Buvolxou ywpiol, pe
ehappds 6Eivn pupwdid kai
VOTES UNAXAPIKDY.

MAEONEKTHMATA

lNa rov Apronoié i Na 1o Tehiké Mpoidv
* Meyéhn Sidpkeia Lwns  ©  BeAnwpévn ppeokada
o MoManés epappoyés i Hnio yeuotiké xapaktipa
¢ Aocoloyia avaloya pe i * EAaotiki yixa kar tpayavi kdpa
nis enBupies Tou xphoTn | ® Avioxi kai dykos oto TeAIKS MPoiGY

5-10% 10-20%
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» APTOIOIIA

PAIN

LAIT

" FTaA\ikoU TOnou npoidv

xel 1a auyé 1o Boltupo kai 1o yéAa.
epiexel Aiyorepn {axapn - H oubérepn yelon nou éxel 10 kdve
16avIKé yia va xpnolponoinBei oe cuvOuaopd pe YAukés kal aApupés

Me 10 véo pa
Pain au Lait

Snpioupyeiote - yeuioes.

i Wy - IraBep6 anoréeopa - To nheovékmya nou Siver éva nhipes piyua.
Pain it * Aiyérepos xpévos npoeroipdoias - Aiyérepa (uyiopara kar enimiéov
v Aavé(ka ouoTanikd nou xpequovrol emin\éov dpes MPOETOIHATIas APIV 10 (opoopa.

* Mo apwpamco & yeuoTiké - To Bourupo nou nepiéxel Tou Sivel
ennAéov apcopara A kal |6|c1m-:pn yedon.

* INKWVEI YEPIOEIS - XONOILOMNOIRCTE YEPIOEIs MPIV 10 YhoIpo aMG Kal
perd yia kpua snack.

v BievvéQikn pnaykéra
v Neiviphi

6 VISION ¢ ANOITH-KAAOKAIPI 2021



» APTOIOIIA

LYXITATIKA

Tegral Pain au Lait : 1000g
Nepd £ 410430 ¢
Mayia Levante 40g

ME©OAOXL MNMAPALKEYHX

1o pi€ep Béloupe 1o vepd kai ot ouvéxeia npooBéroupe 1o Tegral Plain au lait Puratos. Avapiyvioupe yia
3’ omv apyn taxdmra kar karéniv avapiyvioupe yia 10" otn yphyopn taxdmra. Mopgonoiolpe kai TonoBetolpe
1a Tepdxia om otéga yia 60 nepinou. Na Bapos piyparos 60 A 80g yrivoupe otous 200-210°C yia 7' pe 18’ oe

aepdBeppo h oe oranké poupvo 20-30°C nepiocdrepo.

[EMIZEIX

Mopponoinon KéBoupe 1o (updpr ota 100g
kal nAGBoupe oe pnaidkia.

Fepi{oupe pe piypa and

Bechamel i 100g
Tupi ®iAabépeia i 100¢g
Ayyoupdxi Toupoi ywihokoppévo i S0 g
Kotopnoukid koppévn :  100g

lapvipoupe pe Mozzarella

Iropa 45 orous 34-36°C

EnmikalUnroupe pe Sunset Glaze, apaiwpévo pe
30% vepd kal otn ouvéxela nardpe pe 1a Séxrula
oT0 KEVTPO, ET01 MOTE va SnpIoUpyNCOUPE I PwAIG
kal npooBéroupe T yépion.

Wnoipo orous +210°C yia 10" - 12

MMIOTEKI

Mop@ponoinon KéBoupe 1o {updpr ora 125g,
avoiyoupe pe Tov NAJoTN Kal TonogsTo(Jps o1o
kévipo Tpippévo Cheddar, Mouotépba-Ketchup
Kal TENOS TO PMIQTEKI, KAEIVOUPE GAV MOUYKI,
avanoboyupiloupe kai natdpe eEhapps.

MNéavw oro prigpréki Baloupe éva piypa ané
Moucrtépbda-Ketchup kar and navew
1pippévo Cheddar

Irogpa 45 orous 34-36°C

Emkaluntoupe pe Sunset Glaze, apaiwpévo
pe 30% vepd.

Wnoipo orous +210°C yia 10" - 12

PIZZA TAYKIA

Mopponoinon KéBoupe 1o (updpr ota 250g

Bal{oupe navw oro {upapi Carat Supercrem
Nutolade kai kopparékia ppéokias pnavavas

Iropa 45 orous 34-36°C

Emkaluntoupe pe Sunset Glaze apaiwpévo
pe 30% vepd.

Wnoipo orous +210°C yia 10" - 12

OQAITZEX

Mopgonoinon KéBoupe 1o {updpi ota 50g

lepiloupe pe Vivafil Strawberry & Nutcream,
n Cremfil Vanilla & Topfil Apple, kavél\a,
crumble 11 Deli Citron & Vivafil Blueberry n
Cremfil Vanilla & ¢ppéoka berries

Iroa 45 orous 34-36°C

EmkalUnroupe pe Sunset Glaze apaiwpévo
pe 30% vepo.

Wnoipo orous +210°C yia 7' - 10°

S~ Puratds_—
P
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» APTOINOIIA

PURAVITA Cl =
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» APTOIOIIA

H K\ivikh AiaitoAéyos- Aiarpopoldyos EXeuBepiou
Yoepia nporteivel eUKONES, YPAYOPES KAl UYIEIVES CUVTAYES
He To ywpi Puravita Q3.

LANTOYITE ME XOAOMO & TYPI KPEMA

©a xpelaoreire

Wopi Q3 150 g
Yohopd kanviotd 50¢g
Ayyoupi 1/4
Divékio 1/8
Kanapn 59
Kpeppubdki 59
Tupi kpépa xapnAé | 20 g
oe Ninapd

©a xpelaoreire
Yopi Q3 150 g
Meh(éva 50g
Kook (6 50g
. Tupi pavoupi 50¢g

- avBdrupo n xahoup
1 koutaAdki ows néoto 59
Ménpika, aAdm, mnépi

9,
alet*ﬂ
To yopi 03

NEPIEXEI PUOIKA

©a xpelaoreire npo(ﬁ*uq GIiTOU
;'\’“’g‘ 03 ‘5?/3 Kal oikaAns, nou
U ’
ABoxGvro 1/4 npoodidouv oro
1 koutahid 1 4
e Yowpi eGaiperikn
Nropdra 1/4 YEéuon, apwua Kai
1 goMo papoth | 5 g ppeokada.

0,
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» APTOIOIIA

PURAVITA ot

\
i LA
>ayonio

_ 6 kpséusva
Angoa -

rq

[T\ovoia 'evon-Yyievn Aratpogn 50%
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» APTOIOIIA

H K\ivikn AICIITO)\éYOS' Alarpocpo)\éyos E)\sueepiou
Logia I'IpOTEIVEI e0KoAes, ypNyopes Kal UyIEIvés ouvrayés
He To ywpi Puravita MPQTEINOYXO.

ZANTOYITE ME TONO & MAPOYAI

©a xpelaoreire

NPQTEINOYXO Wwpi : 150 g
Tévo kovoépBas vepoU] 50¢g
Do papoli 59
1 koutaAid payiovéla
AvnBo & pupwbika
ANaT, minépi, kdAhiavdpo

©a xpelaoreire

/,m NPQTEINOYXO Wwpi 150 g
lﬁ 2 Korénouho gidéro omibos ywnté i 50 g
2 koutaNiés yiaoUpri 30g
@ Adxavo 25¢g
Kapdro 1pippévo 25¢g
1 koutaAdki pouotdpda
1 koutahid pnaiodpiko &idi (O Hoaoepdhaeivan éva

TPOMIKS PPOUTO HE 10XUPH
avrio€eibwrikh Spdon,
Aoy s uynhis
NEPIEKTIKOTNTAS TOU OF
Birapivn C, aMé kai oe
&Mes puroxnpikés ouoies.

LANTOYITE ME XOYMOYX & AAXANIKA

©a xpelaoreire

i

MPQTEINOYXO Wwpi : 150 g

XOUP?US . 50 g ° H odyia anotelei 1o
Nropdra oe kapeddkia 259 donpio pe v peyakirepn
Minepié yilokoppévn 259 NePIEKTIKATNTA NPWTETVNS
oe kapeddkia o€ oxéon pe onoloShnoTe
AN, minépi &Mo donpio, napéxoviag
Kéapu, koupkoupd eniong kai Ta 9 anapaitnrta

apivotéa yia Tov
avBpdnivo opyaviopd.

ANOIEH-KAAOKAIPI 2021 ¢ VISION 11



» APTOINOIIA

i
M

TLOYPEKI
MOAITIKO
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» APTOINOIIA

YYZTATIKA

Tegral Tooupéki MoAitnko | 1000 g
Mayia Levante . 80g
Nepé ((eoté 35-40°C) i 320-340¢

Puratos Beurre de Laiterie | 50 g

ME©OAOXL MAPALKEYHX

TLOYPEKI

NMOAITIKO

Zipwpa Avapiyvioupe 1o Tegral Tooupéki Molitiko, m payid Levante kai 1o 80% Tou vepol oe
taxu{upwrpio, (updvoupe oty In taxdmra yia 3'. Kardniv omn 2n taximra npooBéroupe 1o undloino

vepd, 10 Boltupo kar (updvoupe yia 12" - 15",

©¢ppokpacia Zopns 30-32°C

EekoUpaon 10 - 20" (avahoya v Beppokpacia s {Upns kai v Beppokpacia nepiBaMovros)

Zoyiopa Zuyiloupe koppdna (Opns 1wv 250 n 300g, aphvoupe dMa 10" Eekolpaon kal

popgonoloUyE.

Iropa 60" - 70" orous 36-38°C pe 75-85% uypaoia.

Wioipo 170-180°C xwpis arpd kar avoixté 1o vidpnep. (rehapwtds poupvos) 40" (avdhoya 1o polpvo

kai 10 Bdpos tns {Upns).

FTEMIZEIX

NUTCREAM

Baloupe 10 Nutcream pe oakoltha
(axaponAaocTikhs o1o QUTIAI Kal NAEKOUE.
la va Siakoophcoupe 1o TooUpék dTav

kpudoel To nepvape and ndvw pe Geladis
Morbidi Crock Cioccolato Al Late.

ARTEBAKE WHITE HAZELNUT

B&loupe 1o Artebake White Hazelnut pe
oakoUha {axaponAaoTikis o1o @uTiAi Kal
nAékoupe. MNa va Siakoopnooupe 10 TooUpEKI
orav kpudoel 1o Nepvape and Navw pe
Geladis Morbidi Crock Nocciola.

VIVAFIL WILD BLUEBERRIES

B&loupe 1o Vivafil Wild Blueberries e
oakoUAa {axaponAaoTikis 610 éva QuTIAI Kal
oto dMo 1o Deli Citron kai nhéxkoupe. MNa va
S1aKOOPNCOUpE TO TOOUPEKI BTAV KPUADOE! TO
nepvape and névw pe Geladis Morbidi
Glass Limone.

Baloupe 1o Deli Cheesecake pe cakolha
(axaponAaotikhs o1o @UTIAI Kal NTAEKOULE.
Ma va Siakoopnooupe 10 TooUpPéK GTav

kpudoel To nepvape and ndvw pe Geladis
Morbidi Glass Frutti Di Bosco.

ANOIEIH-KAAOKAIPI 2021 « VISION 13



» APTOIOIIA

- XAPOYTI
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» APTOINOIIA

LYZTATIKA

Tegral Tooupéki Xapour | 1000 g

Nepd 350 ¢ XAPOYF"
Mayid Levante : 80-100g

EOAPMOTH/ME©OAQL XPHEHX

Zipwpa e onipdh picep npooBéroupe 1o piypa Tegral Tooupéki Xapolni, 1o vepd kai n payid and
mv apxn. Avapiyvioupe yia 4" oty apyn taxitnta kai 12" - 15" nepinou ot yphyopn taxdnra.
©¢ppokpaocia Zopns 28-30°C

Eekoupaon 10’ - 20’(avahoya mv Beppokpacia s {pns kai mv Beppokpacia nepiBaMovros)

Ziyiopa KéBoupe oe Bépos tns apeokeias pas.

Eekoupaon Agprivoupe yia Eekolpaon yia 10 - 15

Zrogpa Mopgonoiolpe kal otopdpoupe yia 1 dpa nepinou, otous 35°C pe 75-85% uypaoia.

Wnoipo orous 170-180°C yia 40" - 45" pe avoixtd 1o 1dunep.

H Siarpogikn afia
TOU Xapouniou

Ta npoidvia and xapolni anoteholv pia noAd Snpogihi enAoyi Twv Karavahwtdv 1a TeAeutaia xpdvia. Autd ogeikeral
oty uyni Bpenikh Tou afia, oe ocuvbuaod pe Tis 1GIaiTepes opyavolnmrikés 1G16TTES Mou npocdibel ota npoidvia nou
10 nepiéxouyv. X1o epndpio SiariBeviar na§iuadia, kpiroivia, yAukiopara aképa kai kéik i Tooupéki and xapolni,
(upapiké MG kai Baoikés npres UAes yia TV NApacKeun Twv npoidviwv Tou 6nws 1o aledpl xapouniol kal 1o
XAPOUNSHENO.

Ta xapotnia anorehodvial ané évav AoBo, nou nepiéxel ondpous kai xapoundpeho. To akelpr xapouniol i ahids
xapoundAeupo, npokunTel, Kupiws, and tous hoBous Tou xapouniod, agou kabBapiotolv, ynBoly, ano§npavBolyv ka
alecBolv. Eneibh o1 AoBoi Tou xapouniot éxouv nholoia yAukid yedon kai éviovo Kapé Xpdpa, Xpnoiponoloivial ws
unoKaTdoTaro Tou kakdo, npocdibovias ora napackeudopara My aicbnon ms cokoAdras. Qotdoo, To xapouni dev
nepiéxel kagpeivn i BeoBpwpivn, aviiBera pe 1o kakdo. And Tous AoBous enions pnopolpe va ndpoupe xapoundpelo,
éva npoidv nou poidlel otny yeton pe 1o nenpél. To xapoundpueho xpnolponoleital ws Guoikd YAUKavTIKS oipdri
npoodibovias yAukimra oe 1pdpipa i pophpara.

To xapouni, kaBs kar dGAa Ta npoiévia nou npoépxovial and autd, anotelel éva Tpdpipo noloio oe ubatdvBpakes,
npoodibovias dpeca evépyeia otov opyaviopsd, NI xapnhd oe Ainapd, evd Tautdxpova éxel NoAD upnAi
neplexTikdTa o puTIKES ives. To xapouni eivar oxetikd elnento kai Sev nepiéxel yhoutévn. Emin\éov, nepiéxer Brrapives
Kal IXVooToIXEla 6nws eival 1o kAo, To aoBéoTio, 1o payviholo, o cidnpos, 1o payyavio ki 0 XaAKSs.

To xapouni payeral euxdpiota, agol npoodidel pia euoikh yAukimra kar unépoxn yedon, evd pnopei va katavahwOei
akdpn ki ané dropa nou éxouv alepyia ota Snuntpiakd i mv cokoAdra 1i/kar ducavetia omv yhoutévn. Enions,
xapoundAeupo pnopei va npootedei oe Kéik, Tooupékia, pniokdra kar pophpara npoodidovids Tous efaipetiké nhotoia
yelon, xpwpa kail dpwpa.

EAeuBepiou Xoepia
KAivika AiairoAéyos - Aiarpogoldyos

ANOIEH-KAAOKAIPI 2021  VISION 15



» APTOINOIIA
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» APTOIOIIA

Cake pe Xapouni
TYITATIKA XAPOYMI

Satin Silk Carob : 1000 g
Auyé : 350 ¢
Xnopéhaio : 300¢g
Nepo i 2254

ME©OAQL MAPALKEYHX

Yrov kébo tou pitep Baloupe npdra dAa 1a uypd, auyd, onopéhaio
Kal vepd Kal otn ouvéxela npooBéroupe 1o Satin Silk Carob.

Avapiyvioupe pe 1o ¢repd yia 1 omv apyn taximra, «Edvoupe» Tov
k&bo kal katéniv avapiyvioupe yia 5’ o pecaia taximra.

MNa Bépos piyparos 300 n 500g whvoupe oe pdppes otous 180°C
yia 40" - 45" oe agpdBeppo polpvo h Tapnavwro.

Yuvrayn Tuvrayn
yia Cookies yia Brownies

LYXTATIKA YYXTATIKA

Satin Silk Carob : 1000 g Satin Silk Carob 1000 g

Auyé i 100 g Auyé 400 g

Beurre de Laiterie 82% : 400 g Nepd 120 g

MéN : 100 g Beurre de Laiterie 82% (\wpévo) i 575 g

Nepo i 80100 g Maipn (Gxapn 500 ¢
Belcolade Noir Selection (Miwpévn) i 575 g

ANGI 5¢
ME©OAOX MAPAZKEYHZ
Bé&loupe dha 1a uhikd pali oro piep.
. p . ME©OAOXL MNMAPALKEYHZ
Xrundpe yia 2° omnv In taxdrnra.

Enerma xwpiloupe ™ (Opn ot Tepdxia Twv Baloupe dha 1a uhiké padi oto pitep extds and n
25-30g. Belcolade Noir Selection (Miwopévn).

Téhos, yivoupe otous 200°C Xrundpe yia 3" omnv Tn taxdrnra.

yia 8. X ouvéxela apaipoUpe Tov kddo and 1o piep,

npooBéroupe v Belcolade Noir Selection
(Mwpévn) kai avakaretoupe pe pia papil péxpl 1o
piypa va eivar opoloyevés.

Téhos, whvoupe orous 175° - 180°C yia 17 oe
agpdBeppo polpvo.

ANOITH-KAAOKAIPI 2021 ¢ VISION 17



» APTOINOIIA

SATIN SILK N
NO SUGAR i xont tocson

yia autous nou Bé\ouv
OAn Tn yeuon al\a

TYZTATIKA .
, ‘npoonabouv va
Satin Silk No Sugar Added : 1000 g

Aoy 350 acpalpeaouv tn {axapn
Zropékao 3 and tn Siarpoph Tous
i ‘ HIO Kal auth givai
n Taon nou diaypagperai

MEGOAOT MAPAZKEYHE g .
anod TOUs KATAVAAWTES
B&loupe 6ha 1a uypd kar omv ouvéxeia npooBéroupe Yia 10 PéMOV.

1o Satin Silk No Sugar Added. Avapiyvioupe yia
1" omnv apyn taxdrnta, «€ivoupe» Tov kGo ka
katéniv avapiyvioupe yia 5° oty pecaia taxdrnra.
Ma Bapos piyparos 300 n 500g yrivoupe oe pdppes
otous 170-180°C yia 35’ pe 45’ oe agpdBeppo
poupvo.

18 VISION o« ANOITH-KAAOKAIPI 2021



» ZAXAPONAALTIKH

DOLCE PARADISO

He Framboise & Kpépa Tupiou

DOLCE PARADISO

YYXTATIKA

Dolce Paradiso i 1000g
Nepd i 330g
Starfruit Framboise : 80g
HNiéhaio i 220g¢
Auyd i 50g
Deli Cheesecake i 260g

Maarixa i 1g
Koékkivo xpapa
600 xpelaoTei (npoalpetikd)

EKTEAEXH

* Y10 pi€ep Baloupe 1o vepd, 10 nhighaio, ta auyd
kal énema npooBéroupe 1o Dolce Paradiso kai 10
Deli Cheesecake.

* Avapryvioupe e 10 ¢1ePS yia 1’ otnv npdm
taxdtnta kai 2" ot Sedrepn. Mpoobéroupe kai
Haortixa og okdvn.

* Yuvexioupe 10 avakdrepa otn Selrepn Taxdmra
yia 2’ kai yia 1" otnv npam. Qoppdpoupe ota
okeln Ynoiparos.

* TonoBetolpe oto Tayi oe Gyos Tem kar whvoupe
oe agpdBeppo otous 175°C yia +20” kai og
tapnavwté otous 180°C yia +20".

¢ Yiponiéloupe pe kautd To NPoidY Kal kautd 1o
olpdni. Apnvoupe 10 YAUKS va Kpudoe! KaAd.

LYXTATIKA

Nepd i 950¢g
Starfruit Framboise i 200g
Zéxapn i 1250 ¢
Mukdln i 120g
Xupds Aepoviod i 59
Todi pe ppapnoud(, Bicko, 2025 g
kuvpodo

EKTEAEZH

EKTEAEZH

KPEMA TYPIOY
YYXTATIKA
Nepd 300 g
Paloma Bavarois 180 g
Deli Cheesecake 580¢g
Du Pont Morin 35% 840 g
Lactiv yogurt 59

Kévoupe éva oipdmi pe 1 {axapn, 10 vepd, 10
Starfruit Framboise,  yAukdln kai 1o xupd
Aepoviou kal énerma kévoupe infusion pe 1o 10d1 yia
8" - 10" Aentd, perd 10 népas Tou xpdvou,
OCOUPWVOUE.

* Avakaretoupe pe olppa 10 vepd pe 1o Paloma
Bavarois péxpi va opoyevonoinBei noAl kaAd.

* MpocBéroupe o Deli Cheesecake, mv kpépa
yahakros kai 1o lactiv yogurt kar avakarejoupe pe
10 oUpHa péxpl N Kpépa pas va Séoel eEhappas.

* TonoBerolpe endvw oto kahd kpuwpévo peBavi
kai TonoBetolpe oto yuyeio yia éva 24wpo.
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» ZAXAPOIAALXLTIKH

EASTER IN

SPRING

RED VELVET BASE

ITALIAN MERENGUE

LYZTATIKA LYXTATIKA

Satin Silk Red Velvet i 1kg Acnpadi auyol : 150 g
Auyd i 350¢ Zaxapn i 350¢g
H\iéAaio i 300¢g Nepd i 120g
Nepo i 2259

Xrundpe oto piep dAa 1a uhiké pali yia 4’ om

P H Rl

pecaia taxdmnta. AnAdvoupe oe aviikoMnTikd xapri
kar yhvoupe otous 200°C yia nepinou 7' - 8'.

20 VISION e ANOITH-KAAOKAIPI 2021

* Ye pia karoapdha Baloupe n {axapn pe 10 vepd
Kal KGVOUHE HIa KAPapéAa.

* ‘Orav eival éroiun v pixvoupe oe «kopddvi» oTa
aonpdadia (ra onoia éxoupe Ndn Eekivhoel va
x1unépe ot eninedo kopUPDV)



» ZAXAPOIAAXLTIKH

TOYPTA EASTER IN SPRING

RASPBERRY YOGURT CREMEUX

YYZTATIKA

PatisFrance Starfruit Raspberry | 250 g
Créme Laiterie du Pont 35% 60g
Auyd 170 g
Kpdkos auyou 135¢g
Zéaxapn 110g
OuMa (eharivns 59
Belcolade Blanc Selection 120 g
laoUpT otpayyiotd 140 g
Geladis Lactiv Yogo N

* Apxika (gotaivoupe 1o PatisFrance Starfruit
Raspberry, nv Créme Laiterie du Pont 35%,
v {dxapn, Tous KpSKoUs Kal Ta auyd.

¢ MpocBéroupe Ta pouckepéva euMa (eharivns ka
pixvoupe dho 1o piypa péoa omv Belcolade Blanc
Selection.

* Yrous 35°C npocBéroupe 1o otpayyiotd yiaolpr kai
10 Geladis Lactiv Yogo kai avakaretoupe pe éva
piep xeipds péxpl 10 piypa va yiver opoloyevés.

MOUSSE RASPBERRY

YYXTATIKA

PatisFrance Starfruit Raspberry i 150 g
luBeproodkxapo i 10g
DiMa (elarivns i 759
*ltalian Merengue i 140g
Créme Laiterie du Pont 35% i 280¢g

* Mouoketoupe 1a puMa (gharivns oe kplo vepd.

¢ Xm ouvéxeia (gotaivoupie 1o PatisFrance Starfruit
Raspberry, e 10 iBeprocdkxapo kar npocBétoupe
10 pouckepéva uMa (eharivns.

* Téhos evowparivoupe mv ltalian Merengue kai v
npippeuotn xtunnpévn cavryi Créme Laiterie du Pont 35%.

EMIKAAYWH LAIT SELECTION (yéxaopa)

LYXTATIKA
Belcolade Lait Selection 100 g
Bourupo kakdo 100 g

Kékkivo xpdpa hinodialutd 400 xpelaoTei

¢ Aiovoupe T Belcolade Lait Selection kai 1o
Bourupo kakdo otous 45°C.

* MpoocBéroupe o KOKKIVO XPMUa KAl AvVaKATEUOUHE
pe éva pi€ep xelpds péxpr 1o piypa va yivel
OHOIOYEVES.

e Téhos otous 35°C yekdloupe 10 naoTéki.

EMIKAAYWH LAIT SELECTION (eva\akriki Aion)

YYITATIKA

[éAa 155 ¢
Mukdn 250 g
OuMa (eharivns i 15 g (90g péla Geharivns)
Belcolade Blanc Selection 300
Belcolade Lait Selection 200 g

Miroir Neutre 500 g
Kékkivo xpdpa

* Bpaloupe 1o ydha kar m yAukd(n kai 1a pixvoupe ot
ooKOAdTa.

¢ MpoocBéroupe mv pala (eharivns avakaretovias apxikd
pe éva olppa (axaponAaoTikAs .

¢ Eneira npocBéroupe 1o Miroir Neutre kai 1o k6kkivo
XpWpa

o Avakareloupe §ava pe éva pitep xeipds péxpl 1o piypa
pas va yiver opoloyevés. Enikalinroupe otous 33°C.

» AOMH

oY e éva 10épki pIkpdTEPNS Siapérpou and n epdppa
oi\ik6vns Baloupe éva navieonévi Red Velvet
Base. Navw ané auté Baloupe pia otpdon and 1o
Raspberry Yoghurt Cremeux kai ronoBerolpe
omv karayuén.

o Xmn pbppa oiNikdvns yepiloupe nepinou péxpl 1a
3/4 ané 1n Mousse raspberry kai péoa oe auté
Ba&loupe ™ nponyolpevn Béon, mélovias ehappd
uéxpl va épBer omv iGia eubeia pe 1n pdppa kai
avé TonoBerolpe ot kardyuén.

* ApoU naywoel Eepoppdpoupe kar yekdloupe f
enikaAuntoupe pe v enikdAuyn Lait selection.

ANOIIH-KAAOKAIPI 2021 ¢ VISION 21



» ZAXAPOINAAXLTIKH

ALMOND

RASBERRY

BAXH AMYTAAAOY

CRUMBLE AMYTAAAOY

LYZTATIKA YYXTATIKA

Ahelpi : 100 g Crumble GpUY6.é>\(?U 400 g

PatisFrance Amandes Rapees i 100 g Beurre de Laiterie 82% i 80g
; =

égﬁfg de Laiterie 82% ]gg g Nidovoupe 10 Beurre de Laiterie 82% «ai 1o

evowpatdvoupe oto crumble.

o Avapiyvioupe 1o akedpi, 1o PatisFrance Amandes
Rapees, m (axapn kai 1o Beurre de Laiterie 82%
HEXQI Va ENMUXOUPE PIa «appddn» upn.

* Ta anAdvoupe o€ pia Aapapiva Kar Yrivoupe oTous

160°C yia 12" - 13".
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» ZAXAPOIAALXTIKH

TOYPTA ALMOND RASBERRY

MOUSSE ALMOND

LYXTATIKA

[aha 150
OUuMa (ehartivns 7,5
Almond Praline Pami 170
Belcolade Lait Selection 60
Chantypak i 250
Creme Laiterie du point 35% 250

* Zeotaivoupe 10 YAAa, pixvoupe péoa oe autd 1a
HouNiaopéva oe vepd piMa (gharivns kai 1o
nePIXUVOUpE 0T COKOAGTA Kail TV MpaAiva
avakaretovias pe éva olppa {axaponhaoTikns.

* Yrous 33-35°C evowparmvoupe Tis eEANappds
xtunnpéves kpépes Chantypak kar Creme Laiterie
du Point.

RASPBERRY COMPOTE

ZYZTATIKA

Starfruit raspberry {300 g
Z4&xapn KPUGTANIKA : 150g¢
OUuMa (eharivns 10g
Moté Cointreau (mpoaiperikd) i 209

AEYKH EMNIKAAYWH

¢ Bpaloupe otous 103°C 1o Starfruit raspberry
pe  (&xapn kar apaipolpe and T ewrid.

e Y1ous 50°C evowpardvoupe 1a piMa (eharivns
kal npocBécoupe 10 NoTé.

CHOCOLATE DARK MOUSSE

YYXTATIKA

[é\a 130 g
Creme Laiterie du point 35% 130 g
Kpdkor auywv 60 g
ZAaxapn KPUoTaANIKA 30g
Belcolade D 600 240 g
Chantypak 260 g
Creme Laiterie du point 35% 260 g

 Ondxvoupe pia kpépa anglaise pe 10 ydAa, m
(wikn, T (dxapn kai Tous KPOKOUS.

* Tnv eVOWATMOVOUPE OTNY GOKOAATA.

* Orav n kpépa @rdoel oe Beppokpacia 33-35°C
EVOWHATMOVOUYE TIS EAAPPMS XTUMNPEVES KPEHES
Chantypak kai Creme Laiterie du Point.

YYXTATIKA

[aha . 1554
Mukdn 250 g
DiMa (eAarivns 15¢
Belcolade Blanc Selection i 500¢g
Miroir Neutre i 500g¢g

* Bpdloupe 10 yéAa kai  yAukdln kai 1a pixvoupe
ot cokohdra.

* MNpooBéroupe v pdla (elativns avakaredovras
apxikd pe éva olppa {axaponAaoTikis.

* Eneira npooBéroupe 1o Miroir Neutre.

* Avakaretoupe §ava pe éva pifep xeipds péxpl 10
piypa pas va yiver opoioyevés. Emikakinroupe otous

33°C.

» AOMH

* Xe éva 1oépki Siapérpou 16cm Béloupe pia kopdéha
kai onoBerolpe éva navieondvi. Mavw and autd
Baloupe pia otpdon nepinou 3cm and v Almond
Mousse «ai tonoBetolpe ot kardyuén.

* ‘Orav naydoer n pous Béloupe akdpa pia Aenm
otpwon ané 1o Raspberry Compote kai {avd
tonoBerolpe ot kardyuén

* Enerma agol ndpoupe éva peyalitepo 1oépki 18cm
kaAOnToupe Tn pia nAeupd pe pia pepBpdvn kai
Baloupe pia nhaoTikn Taivia péoa nepiperpika.
[epiCoupe 10 piod 1oépki pe 1n Chocolate Mousse
kai TonoBerolpe péoa o’ autd v nponyolpevn

naywpévn Baon nou enid€ape onpdxvovras péxpl va
€pBei omv iGia eubeia pe T pous.

* loidvoupe pe v naéra
kai tonoBerolpe omv
kardyuén.

AgoU naywoel 1o
Eepoppdpoul,
enIKaAJNTOUpE pe T
Aeukn EmkéAuyn «ai
tonoBerolpe oty
1payavi Béon nou
Snpioupynoape and 1o
Crumble Apuy&alou
kai 1o Bodrupo.
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» ZAXAPOIAAXTIKH

BELCOLADE

VENEZUELA
ORANGE
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» ZAXAPOIAALXLTIKH

BELCOLADE VENEZUELA ORANGE

CRUMBLE AMYTAAAOY

LYXTATIKA

Ahelpi i 100g
PatisFrance Amandes Rapees : 100 g
Zéxapn : 100 g
Beurre de Laiterie 82% i 100 g

* Avapiyvioupe 1o aketpl, 1o PatisFrance Amandes
Rapees, m (Gxapn, kai 1o Beurre de Laiterie 82%
HEXPI Va ENIMUXOUPE PIa «appdOn» uph.

* Ta ankdvoupe oe pia Aapapiva Kai yhvoupe oTous
160°C yia 12" -13".

CRUNCHY BASE

YYXTATIKA
Crumble apuybdhou i 400 ¢
Beurre de Laiterie 82% i 80g

* Aiiovoupe 1o Beurre de Laiterie 82% «ai 1o
evowpardvoupe oto crumble apuybéou.

MANTEZMANI

LYXTATIKA

Tegral Sponge i 1kg
Auyd i 600g
Nepd i 200¢g

* Pixvoupe otov ké&bo Tou pitep dha 1a uNIKG Kkal
XTundpe pe 1o olppa yia éva 1'ce apyn taxdtnta kai
yia 8’ og yprhyopn.

* Wavoupe otous 180°C yia 45', avdloya Tov polpvo.

ORANGE PASSION COMPOTE

LYXTATIKA

Moupés noprokaAiol i 200g
PatisFrance Starfruit Passion Fruit i 100 g
Zaxapn KPUoTaAIKA 150 g
Mnkrivn 6g
DuMa (eAarivns 39
Tiopa noprokahiol i and 2 tux

* Zeotaivoupe 1o PatisFrance Starfruit Passion Fruit
kai Tov noupé noptokai padj pe 1o Elopa.

* Yrous 60°C evowpardvoupe m {axapn kai Ty Ankivn
kai Bpdloupe Mo 1o piypa péxpr tous 103°C.

* Téhos evowparmvoupe Ty evudarwpévn (eharivn.
Kahdnroupe pe nhaoriki pepBpdvn kar anoBnkedoupe
otous 4°C.

MOUSSE VENEZUELA

LYZTATIKA

[éAa 130 g
Créme Laiterie du Pont 35% 130 g
Kpdkol auywv 60 g
®uMo (eharivns 7,59
Belcolade Venezuela Origins 285 g
Chantypak 25049
Créme Laiterie du Pont 35% 25049

» Onidxvoupe pia kpépa anglaise pe 10 ydha, Créme
Laiterie du Pont 35% «ai tous kpdkous.

* Tnv evowpatdvoupe omnv Belcolade Venezuela
Origins.

¢ Orav n kpépa @rdoel oe Oeppokpacia 30°C
EVOWHATMVOUPE TN GaVTIYi Nou éXOUpE PTIGEE! piE TIs
Créme Laiterie du Pont 35% «ai Chantypak.

EMNIKAAYWH LAIT SELECTION

YYXTATIKA

[GAa 155 g
MAukS(n 250 g
®uMa (eharivns 159
Belcolade Lait Selection i 500g¢g
Miroir Neutre 500 g

* Bpdaloupe 1o yéAa kai  yAukd(n kai 1a pixvoupe
ot cokoAdra.

* MpocBéroupe v péla leharivns avakaretovras
apxiké pe éva olppa (axaponAaoTikis.

* Enema npocBéroupe 1o Miroir Neutre.

* Avakaretoupe §ava pe éva pifep xeipds péxpl 10
piypa pas va yiver opoloyevés. Enikainroupe otous

33°C.

» AOMH

*Bdon: Le éva 1oépki 16cm TonoBetolpe éva navieondvi and 1o
Tegral Sponge, ané ndvw ankdvoupe pia orpdon and 1o
Orange Passion Compote ai ronoBerolpe omv kardyuén.
Ye éva 1oépki 18cm kalUnToupe T pia pepid pe pepBpdvn kai
Baloupe nepiperpika pia nAaoTiki Taivia.

* Avanodo k6A\npa: Tepiloupie 1o piod 1oépki pe n Mousse

Venezuela kai ronoBetolpe péoa oe autdé mv naywpévn Béon.
Miéloupe péxpl va épBei omv 16ia eubeia ge ™ mousse. Edv

XPEIQoTE] 101dvoupe pe pia naNéra kar 1o Baloupe omv kardyutn.
Aol naydoel 1o Eepoppdpoupe Kar ENKAAINTOUpE pe TNV
enikéuyn Lait Selection orous 33-35°C kai tonoBerolpe ndvew
omv crunchy base nou dnpioupynoape and 1o Crumble
Apuyddélou kai 1o Bolrupo.
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» ZAXAPOIMNAAXLTIKH

@
Belcolade

THE REAL BELGIAN CHOCOLATE

F'vicia BéAyikn cokoldra
Belcolade yia enikaAuyn
oTa Naywra oas.

H Belco Ice givai n ré\eia emkéiuyn yia ta
naywrda odas xdpn otnv UPnAn NEPIEKTIKOTNTA
oe Boutupo kakdo.

v’ Aev xpeidleral otpdoipo
v Aver elkola otous 38-42°C & éxel peydAn ..
peveToTnNTa

v/ Kéver pia Aenmh 1payavi enikéAugn

v Daydver «oto Aenté»

v’ Aev Snpioupyei fat bloom Adyw xapnAdv
_Beppokpaoiciv -

v Aiver pia ehagpid yuehdba

v Alatnpei 1a xapakmpioTiké s aképa kar og
xapnAés Bepuokpaotes .

BELCO ICE BELCO ICE
» LAIT » BLANC

MEPIEKTIKOTHTA :  IYIKEYALIA MEPIEKTIKOTHTA i  IYIKEYALIA
LE KAKAO LE BOYTYPO KAKAO :

45% | 15k CEECCLTIEE LY

BELCO ICE

»NOIR

MEPIEKTIKOTHTA ¢ IYIKEYALIA

LE KAKAO

54%  15kg
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» ZAXAPOIAALXLTIKH

©
Belcolade

THE REAL BELGIAN CHOCOLATE

LTITOL

Belcolade Noir Selection

YTEIAZ C501 MALT/J

XQ P I i | z AXAP H Madpn cokohdra pe pakirAn, xwpic npooBiikn
i | (dxapnc, mikpri e voreq QpéoKwV @PoUTQV.

3 MEPIEKTIKOTHTA ¢ TMAAKEL
OAH H FEYZH =

55%
PEYITOTHTA 6 6 & &
H Belcolade éxe1 otnv ykapa s pia ogipa and . .
coKO\ATes pe Bekniwpévo Siatpoikéd npoil. Belcolade Lait Selection
TAAAKTOX 03x5 MALT/J
H (éxapn éxer avrikaraotaBel n\Apws pe éva YAUKavTIKG Zokokdra ydhakrog pe pakéhn, xapic npooBiin

(dxapnc, Tékeia 100pponia peratyd yAukou,

UNOKATAoTdTO, TNV }JO)\TITO)\N. AI'IOTE)\EO}JO AuTOU N HEIWON TWY Y(i)\(lKTO( Kal yedonc Kako.

Beppiduwv nou nepiéxouv of cokoAdres pas karé 12-16%. To

. . . . . MEPIEKTIKOTHTA ¢ NAAKEL ¢ 55 Kg
onpavTikéTepo Spws Gtav anolapBavoupe éva npoidv pe TEKAKAO
peiopévn (éxapn kai Beppibes eivar va éxoupe OAH mv yelon. 33% @
H cp|}\oo'o<p|o ™s Purat,os eival navra va Snpioupyei npoidvra pe PEYETOTHTA 666 6
Behnwpévo Siarpopikd npogil «xwpis cupBiBaopols» omy
yelon.

Belcolade Blanc Selection

AEYKH X605 MALT/)
Aeukii okohdra pe pakiréhn, xwpic npoaBrikn
{ixapng, pe 1gopponnpévn yeton Pavikiag kal
vorec wnpévou yakakroc.

MEPIEKTIKOTHTA ¢ MAAKEZ ¢ 5x5 Kg

T B @

PEYZTOTHTA 6 6 & &
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» ZAXAPOIAALTIKH

nArQTI N IA H Geladis sivai pia Irakikn

eraipia uygnlav npodiaypapmv

ME ITAAIKH nou napdyel naywra edo kai

apkerés Sekaeries v Ta

CDINETZ A Siavépel oe NOANEs xwpes o€

6An tnv Euponn.

taste of Italy

— Xmnv Puratos EN\Gs ekmipcdovias v
‘i gt noIdTNTa TWV NPOIGVIWY TOUs

G e I ad I S Snpioupynoape pia anokAeIoTIKN
ouvepyaoia oTov Topéa Twv

NaywT®Y YIa Va IKaVOMOINCOUpE
v {Aimon Twv neAatdv pas.

dal 1985
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» ZAXAPOIAALXLTIKH

ME ITAAIKA

naywrivia avéloya pe Tnv yelon, Tn YEHIon Kal ThV v : [TATQTA
enik@Auyn nou emiBupeire

Xpnoiponoigiore Tnv Baoikh cuvrayn kai Snpioupyeiore

BAXIKH ZYNTAMH EKTEAEZH

Créme Laiterie du Pont 35% : 1Kg Ye pi€ep avadeloupe pe 1o olppa péxpl 1o nPoidv va ndpel pia
Geladis Crazy Mousse i 300g npipeuotn popeh. KéBoupe pe oakolha 1o oxipa nou Béhoupe,
' npooBéroupe o Variegato s apeokeias pas kar tonoBerolpe 1a
CuNdkia. Karayixoupe péxpl va naydoel kahd kar enikaAintoupe
He TNV yedon Tns apeoKeias pas.

BUBBLEGUM TYMNMOY FERRERO

X Baoikn cuvrayn

npocBéroupie yelon

¢ Pasta Bubblegum 60g

* Eniké\uyn Belcolade
Ice Agukn Bappévn poiia

TYNOY LILA PAUSE

Y Baoikh cuvrayn

npooBéroupe yelon

* Novaciok Bianca 100g

* Pasta Fregola 10g

* EnikéAuyn Morbidi Fruta
Di Bosco kai noAixpwya
decor

AEMONI

-

Zn Baoikn cuviayn
npocBéroupe yelon

* Pasta Limone 50g

e Deli Citron yépion.

* EnikéAuyn Morbidi Limone

X Baoikh ouvrayn

npocBéroupe yedon

* Pasta Gianduia 100g

* Crockador vépion.

* Enikédhuyn Morbidi
Cioccolato Latte Crock

TYNOY TOBLERONE

2 Baoikn cuviayn

npooBéroupe yelon

* Pasta Toroncino 100g

* Kakdo 5g

* EnikéA\uyn Morbidi Crock
Nocciola 50% & Morbidi
Cioccolato Latte Crock
50% avakarepéva padj.

PISTACHIO

Zn Baoikn cuviayn

npooBéroupe yelon

* Pasta Pistacchio Puro 80g

* Cremella Pistachio yépion.

* EnikéA\uyn Morbidi
Pistachio Crock
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» ZAXAPOIAAXTIKH

ME ITAAIKA

[TAT'QTA

TYNOY BUENO TYMNOY KINDER AEYKO

Zn Baoikn cuviayn

npocBéroupe yelon
~ * Pasta Piemonte 80g
g ¢ EnikéAuyn Morbidi Crock
' Nocciola

X Baoikh cuviayn
npooBéroupie yépion
* Novaciock

* Enikéhuyn Belcolade Ice
Yyeias

BISCOTTO maNanA

— Zn Baoikn cuviayn 2 Baoikn cuviayn
npocBéroupe yelon npooBéroupe yelon
* Pasta Biscotto new 100g \ * Pasta Banana 100g
* Variegato Biscotto yéuion ¢ EnikéAuyn pion Belcolade
e EnikéAuyn Belcolade Ice Ice Aeukn kai pion
' Falakros Belcoladelce Yyeias
Lr/

BANIAIA

TYNOY TWIX
pe pniokéra digestive odviourts

. . 2 Baoikn cuviayh
npocBéroupe yelon
¢ Vanilla Berbon 40g

e Enikéhuyn Becolade Ice
Aeukn

X Baoikn cuvrayn
npooBéroupe yelon

* Pasta Biscotto new 100g
* Deli Caramel yépion

* Enikéhuyn Belcolade Ice
Falakros

XQNAKI ZOKOAATAX

Y Baoikh cuvrayn

npooBéroupe yelon

* 50g kakdo

* [4\a 50g.

* EmkéAuyn Belcolade Ice
Yyeias h Fa\akros

ESPRESSO NOISETTE

N Zn Baoikn cuviayn
2 npocBéroupe yelon
* Espresso Noisette 100g
* Espresso Noisette yépion
* EmikédAuyn Belcolade Ice
Yyeias
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