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[a 6oou¢ voidovrat n diatpopn toug
dP aAAd kat n anéAauon toug va eivai

XOPIX ZAXAPH.

H tdon yua yAukd pe Atydtepn h kaBoAou {axapn €xeL PnetL otnv guveibnon
TWV KATaVaAWTWV Kat EPEIG opeINOUME va TNV UNNPETAGOUE.

Xag npoteivoupe npoidvia tng Puratos xwpig {axapn kat xwpig npéaBetn
{Gxapn Nou PNopeite va XpNOLHONOLNCETE KAl VA LKAVOMOLACETE TIG

anattnoeLg TwWV KatavaAwiwy oag.

Belcolade Belcolade Belcolade Artegourmet
Noir Selection Lait Selection Blanc Selection MpaAiva pouviouKloU
Malt - Yyeiag Malt - [éAaktog Malt — Agukn pe 13% neplektkoTnTa
— _
Coy 10
—Mhan - = i
: s Pu r(][(!.'i'
~ i~ ' D ‘.:_
e Hirets !
Corman 35% Festipack Pralirex tng PatisFrance
ZwKh Kpépa Qutikh Kpépa 100% npahiva
(POUVTOUKLOU

P ———
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APTOIOIIA

Tegral Low Sa e

50% Awyotepo aAart, 100% yedon oto Xwplatiko Ywpi

0 p6Aog Tou aAatioU €ivat NoAU onpavitkog Kat (wTtlkog o€ 6Aa ta atadia tng (wng.

Xpnaotgonolthoape yla autd 10 AOYo, PUOLIKEC KAl TEXVOAOYIKA UPNAWV

NpodLaypa@wy npwIieg UAEC.

*XwpdTikou Tonou Woopi avapopdg | Tegral Low Salt 2 UOTATIKA

Tegral Low Salt 10000  5831% Tegral Low Salt 2kg Maya 50-60 g
alelpt oftou 40,00 2332% Nepdkpuo  1.35-1.4kg

.

VvePO 67,00 39.07% 69,00 £40.23%

ZOpwua

payla 250 1.46% 250 1.46%

aAdT 2,00 1.17%

EYNOAO 17150 17150 ?zﬁt‘]gm"“’

Mivakag A. Zuykpukd anotéAeopa peiwang aAatol katd 50%. _

=ekoUpacn
Mopponoinon
Yt6pa
Xpévog Wnoluatog

—_— )

Zupwvoupe 6Aa ta UAKA pad{ yla 4
otnv 1" taxUtnta katywa 4 otnv 2"
Taxdtnta

26°C

20-30°
KoéBoupe ota 450g kat divoupe oxnua
30-40" otoug 32-35°C pe 75% uypacia
40-45"otoug 200-210°C pe atpd




APTOTIIOIIA

éva Ywpi ané tnv Hnetpo

‘ONot bexdpaoTte 011 oL KaAUtepol aptomnolol Eekivn- YUOTATIKA
oav ano tnv'Hnewpo Kat pag €uabav tnv t€xvn Kat Papigo 5kg MaydLevante  150g
NV yeUon Tou KAAOQUPWHEVOU YwLoU. Nepokplo  3.5kg
Mé£B060¢ Mapaokeung
270 piypa pag Papigo 8a avakaAUyete v pacto- Z0uwya ZUpVOoULE 6Aa Ta UNIKG padi yia 2°
pLa NG yeuong evog HNelpwikou Ywptou. omv 1" Taxutnta kat yia 8 oty 2°
Taxutnta
. L . L . Bepuokpacia 27°-29°C
Eva okoUpo ywpi pe uyleivé aAeipt Z6png
OAlKr’IC 6A80n§ Kau pe apo'opatu nou ZekoUpaon Aheipoupe pa Aekdvn pe AdSL kat
. L L agnvoupe i (un 60°
ou |'|P00'6l68l 10 (PUO'IKO ﬂ0p0500l0K0 Mop@onoinon KoéBoupe ota 500g kat nAdBoupe o€
npo{UpL oikaAng. KapBEN
21000 25-30" otoug £32-34°C e 80-85%

uypaoia

Xpovog Wnoipatog  35-40"ctoug 210-220°C pe atud

4 Puratos / Vision Magazine
pBivénwpo-xetpwdvag 2017 / 2018
/\ //—



APTOTIIOIA

Oracolo

To Sapore Oracolo avAKkel oTnv Katnyopia Twv Qu-
olkwv npoduptwy tng Puratos. Exel oxedlaotel yia
va NPooPEPEL TNV «napadootakn» FaAAKh yeuon
YwpLoU, YE POUCTIK KOPQ.

Eivat éva nmo npo{Upt pe nAoloia
yeuon. ‘Exel gppout®wdn apwpata anéd
HAAo Kat otapUAl aAAd Kat pnipa.
Aiver napaterapévn ¢ppeokada otnv
Yixa kat Swatnpei tpayavi tnv Képa.

Awdpkela {wng: 2 unveg otoug 4°C, 9 unveg otoug
-20°C.

2UCTaTKA
Sapore Oracolo 300g Nepo kpuo 1.4 kg
AAeUpL buvatd 70% Tkg AN 40 g

ANeUpL KiTpVo YN 1 kg

MéBobog MNapaokeuhg

ZUuwpa ZUpvoupE 6Aa ta UAKA padl pe 1o 60%
Tou vepou yla 8 atnv 1" taxdtnta Kat
npooBEtoupe otadlakd 1o undAotno vepo yla
4 otnv 2" taxutnta

Bepuokpacia 24°-25°C
Z0ung
=ekoupaon Méaa otn Aekavn yia 30" .Kavoupe éva d{imAwua

Kat 1o Eekoupadloupe yia dAAa 30°.
Kavoupe dAo éva 6inAwpa Kat 1o okend-
(oupe yla va wpludoel 12-14 wpeg o€
Bepuokpactia nepiBairoviog 24-25°C.

Mop@ponoinon 21n ouvéxela Quylloupe oto enBupntd Bdpog

Kat TonoBetoUpe o€ Aauapiva h teAdpo.
X16pa 2,5-3 wpeg otoug 30°C pe 70% uypaoia

Xpovog Wnoilpatog  @oupvidoupe otoug 230°C Kal oTnv CUVEXELD
kateBadoupe otoug 205°C yia 45 (avaidywg
10 Bdpog) pe avolktd vidunep ta teheutaia 20
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Tooupéekl [oAitiko Beooalovikng

Luotatkd

Tegral Tooupékt MoAitko... 1000g Corman Dairy Butter 82% .. 100g

Nep6 (Ceotd 35-40°C) ... 320-330g Mayié Levante..................... 80g

/Méeoﬁoq Mapaokeung )
ZUpwpa Badoupe 1o piypa Tegral Tooupékt MoAitiko, Tnv payid kat 1o 80% tou vepou o€

Taxulupwthplo kat {upvoupe otny 1" taxutnta yia 3'. Katéniv atny 2" taxdnta
npooBetoupe To undAotno vepd Kal 1o BoUtupo kat Lupwvoupe yia 12-15'.
Bepuokpaoia Z0ung  30-32°C

=ekoupaaon Z0ung 10°-20" (av@Aoya v Beppokpaaia tng 0ung kat v Beppokpacia
neplBaAovTog)

Bdapog Z0ung Zuyiloupe koppdtia Uung twv 250 A 300g. aprivoupe aMa 10" EekoUpaon Kkat
HOPQOMOLOUE.

Y1600 60-70" otoug 36-38°C pe 75-80% uypaoia,

Aleipoupe pe Sunset Glaze apalwpévo pe 20% vepo.
Beppoxpooio Goupvou 170-180°C xwpig atué Kat avolxto to vidunep. (tehapwtdg poupvoc)

Xpdvog Wnalpartog 40" (avdhoya 1o oUpvo Kat to Bdpog tng (UUNg)

TooupéEKL [NoAlTiko Beooalovikng
VEULOTO WE:

Vivafil Bepikoko 1 @pdoula N kKepdaoi | dypio pUPTIAO
Nutcream
Cookies & Cream pe White Hazelnut Artebake

Pate de Marrons

OO0VOVO

Deli Orange pe Belcolade Dark drops

~

MéBobog Mapaokeung )

ZUpwpa AxohouBouUpe tnv ouvtayn yia 1o Tooupékt MNMoAitiko Becoahovikng

Bdpog Zuung ZuyiCoupe kopudua 0ung twv 250 n 300g. aprivoupe GMa 107 EekoUpaon
Kat kat Tnv avoiyoupe og dlaotdoelg 40x10 cm. Me oakoUAa {axapomnAaoTikng
TonoBetoUpe T YEULON TNG apeokelag Hag katd pnkog tng {UUNG, wekaloupe Pe
Alyo vepd kat Tnv KAgivoupe KaAd poAdPOVTAG TN. TN OUVEXELD MAEKOULE Ta 2
kopdovia.

21600 60-70" atoug 36-38°C pe 75-80% uypaoia ki €neta aAeipoupe pe Sunset Glaze

apalwpévo pe 20% vepo.

Xpovog Wnaipatog Whvoupe atoug 150°C yla 45'.
. J

Ma tnv entkdAuyn:
Ba xpnoonotnooupe Carat Decocrem Dark h Carat Decocrem White.

M/\



ZAXAPOMAAZTIKH

Baow\ontta Boutupou

Luotatkd

Satin Complete Vanilla.........ccccoooveeennee 1000 g Corman Liquid Butter..........ccoeeevnrnnnene. 200 g
HALEAQLO. ... 200 g NEPO....ooiieie e 400g
Mé£Bobog Mapaokeung:

Pixvoupe ato pi€ep 1o nAiEAato 1o BoUtupo Kat 1o vepd kat petd npooBetoupe 1o piypa Satin Complete.
Xwndue otnv 1" taxdtnta ya 17 katotnv 2" ya 5°.
Whvoupe otoug 170°C oe agpdBeppo poUpvo yla 45° nepinou yla péyeBog pdppag 1kg.

Awakéopnon
AlakoopoUpe pe {axapn dxvn kat pe decor ookoAdtag Belcolade Noir Selection.

Baow\onta Vivafil Bepukoko

Luotatka
Satin Complete Vanilla
HMEAQLO........oovv

MéBobog Mapaokeung:

Pixvoupe ato pi€ep 10 nAEAato, 1o vepd 1o Vivafil kal petd npooBétoupe o piyua Satin Complete.
Xwnape otnv 1" taxdtnta yia 17 katotnv 2" ya 5°.

Whvoupe otoug 170°C o agpdBeppio poUpvo yia 45-50" nepinou yia péyeBog popuag 1kg.

Awakéopnon
AlakoopouUpe pe PatisFrance Decofondant.

Puratos / Vision Magazine
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ZAXAPONAALTIKH

Baow\énuta Vivafil Blueberry

Luotatuka

Satin Complete Vanilla.........cccooeeeeneee. 1000 g NEPO. .. 400g
HAEAQLO. ... 400g Ano&npapéva Cranberries ..o, 250 g
Vivafil Blueberry.........ccoooonreoenreeeee 350 g

Mé£Bobo¢ Mapaokeung:

Pixvoupe oto pi€ep 1o nAEAato, 1o vepo, To Vivafil, ta cranberries kat petd npoaBetoupe 10 piypa Satin Complete.
Xwnape onv 1" taxdtnta yia 17 katotnv 2" yia 5°.
Whvoupe atoug 170°C og agpdBepuo poUpvo yla 45" nepinou yla péyeBog @dpuag 1kg.

Awakéopnon
AlakoopoUpe @uidxvoviag enkaAuywn pe: Carat Aeuko 50%, Carat patpo 50% kat kapapeAwpEvo aulydalo N GuUOTIKL

Baow\onuta Vivafil Kepaot o€ pinAa

Yuotatka
Satin Complete Vanilla
HAEAQLO........ovce

MéBobog MNapaokeung:

Pixvoupe oto pi€ep 10 nALEAaLO, TO vepd Kal PeTd npooBétoupe o piyua Satin Complete.
Xwnape otnv 1" taxdtnta yia 17 katotnv 2" yia 5.

TonoBetoUpe o€ PdpPeS WNolpatog kat ge cakoUAa {axaponAacTtikng KOBoupe KUKALKE aTo
piypa pe t pinAa Vivafil kepdat.

Wnhvoupe otoug 170°C og agpdBeppo poupvo yia 45° nepinou yia peyeBog popuag 1kg.

Awakéopnon
AwakoopouUpe pe Carat Decorcrem Agukd kat Slakoopntika and cokoAdta Belcolade Noir Selection.

\ ﬁ\/‘\



[Tapadoalakd ItaAiko Panettone pe Tegral Dolcinote

Mpodupt

Luotatka

Tegral Dolcinote................ 1500 g
NEPO ... +400 g
Corman Dairy Butter 82%350 g
KPOKOL....oooo 200g
Maywd Levante ... 4g

TeAkn ¢Opn

Luotatka

MpolOut ..o 2454 g
Tegral Dolcinote................ 1200 g
YTOQOEC. ..o 850 ¢
Corman Dairy Butter 82% .550 g
NEPO ..o +450 g
KPOKOL......oooo 400 g
ZAXAPN oo 400 g
®poui yAaoé (og KuBAkla).. 350 g
MENL ..o 50g
Apwpata ............ 600 xpeladetat
ZOVOAO QOHNG v 6704 g

*oL xpdvol notkiMouv avatoya pe tov
T0UNo Tou QUUWTAPLOU.

**ol napandvw xpévol ivat ya
panettone twv 1000 g.

**yla nio Pikpd panettone PELWOOTE T0
XpOvo Yynaoiuarog.

ZAXAPOMNAAXTIKH

b 0

(M

€6060¢ Mapaokeung

~

popgorolinon Xapdoupe TNV eNPAVELD O€ 0XAPA 0TaupoU Kal 0To KEVIPO TNG oXIoph¢ Baloupe
éva Koppatdkt Boutupo.

Beppokpaoia

@oUpvou  Xtatukog: 180-190°C / AgpdBeppog: 165-170°C pe KAELOTA TO VIAUNEP.

Xpovog

wnoluatog  Ztatukdg: 55-60 / AgpdBeppog: 50-55". Otav ynBei 10 kpepdpe avdnoda pe ta

\_ KATAAMNAQ AyKLOTPA PHEXPL VA KPUWOEL EVIEAWG,.

ZUpwya Zupwvoupe pad{ 1o Tegral Dolcinote, 10 vepd, Toug kpOKOUG Kat Tn payld. Otav
n 0N opoyevonotnBel npooBétoupe 1o BoUtupo Kat cuvexiCoupe va T
HdouAeUoupE PEXPL VA ANOKTNOOULE pta Agta Cpn.

Beppokpaoia

bung 26°C.

Y1600 A@rvoupE va PouaKwael otoug 26-27°C pe 78% uypaaia yua 12-14 wpeg, dnAadn
\_ MEXPLVa TETpanAaotactel og dyKo. )
/Mé6060q Mapaokeung A

ZUpwpa  Zupwvoupe 1o Tegral Dolcinote, 1o npodUpL, Toug Kpokoug Kat ta 3/4 tou vepou. Otav

n (0N apxioet va naipvel popen, npooBetoupe 1o péAL katl tn {axapn o€ 3 Bhpata.
Avakatetoupe KaAd kat npooBEtoupe 10 BoUtupo- dtav evowpatwBel npocBétoupe
1A APWHATA Kal To UNOAOLMO ToU VEPOU. ZUPWVOUKE PEXPL VA ANOKTNOOUKE Ula
opotoyevh (0N, KAl EVOWUATWVOUPE KaL Ta ppouTa.

Beppokpaoia

bung 28°C.

21600 1 wpa /30°C/ 75% uypaacia.

Mopegonoinon ZuyiCoupe tnv enBupnth noodtnta {Uung Kat divouue pla Mpwtn popen.

=ekoUpaon

oung 15-20" o€ Bepuokpaoia nepBdAoviog. Enetta avanodoyupidoupe kat tonoBetolpue

OTIG POPUEG.
216pa 5 wpeg/ 30°C/ 75% uypacia péxpl 1o KEVIPO Tou Panettone va pnv ayyidet i gdppa.
TeAkn

J

AneuBeiag M€Bobog: Na va puagete 1a Panettone oag pe tnv aneuBeiag péBodo apkel va au€hoete tnv noodtnta tng HayLdg

ano 4g oe 50g, €10l wote va pewwbei 0 xpévog ing atépag and 12-14 wpeg o€ 1 wpa. OAn n unéAownn dadikaoia napapével n idla.

M pBilvéonwpo-xetpwvag 2017 / 2018
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Tegral Kok

Luotatuka

Tegral KoK........ccccoeevvieiiceiccece e, 1000 ¢ Nepd (oto wuyeio otoug 6°Cl.....vevvveee 200¢g
Auyd (oto Wuyeio atoug 6°C)....evvecie 7009

MéBobog Mapaokeung:

Badoupe oto pi€ep 700g auya, 200g vepd kat téAog 1o Tegral Kok. Xtunape atnv 1" taxdtnta ya 17 kat yetd otnv 3"
TaxUTNTa yla 4-5" péxplva d€ael 10 piypa. KéBoupe Pe 10 Kopve Kal TonoBeToUpe 10 Uiypa o€ GTPOYYUAN HopPn Navw
o€ Aapapiva. Whvoupe otoug 220-230°C (evbelktikh Beppokpaaia avdloya 1o poUpvo) yia 8-10". H {Sia ouvtayn kat
EKTEAEON yLa Ta oaBouaylap.

Kpéua CaxaponAaotikng Victoria

Luotatka BaviAla sticK.........cccvveeeiiceiccccee, 1 tep.
Victoria......coooooiieie 2504g Corman Dairy butter...............ccccoooevnninnn. 50¢g
KPOKOUG QUYWV......ooeeiica 2 Tep. Deli Meringue .........cccccocoooiiiiiiiccicee 250 g
Nepd (o010 yuyeio otoug 6°Cl....nvnieinee. 750 g Corman 35% ......ccocevieeeieieieeeeeee e 350¢g

~

Mé£Bobo¢ Mapaokeung: )
Ye €va pnoA Badoupe tnv Victoria pe toug kpdkouc. Bpaloupe 1o vepd padi pe tnv Bavidla kat apawwvoupe otadlakd
10 piypa pe éva pépog and autd. MNMpooBEtoupe 0 undAotno vepd, avakateUoupe Kat Baloupe 6Ao to piypa otn pwtd
pEXpL va ndpel pla Bpdon, avakateUoviag OUVEXELD yid va Pnv KoAMnaoel. Baloupe 1o BoUtupo avakatedoviag PéxpL va
opoyevoroinBouv.
AnAWVOUPE TNV KpEPa o€ pta Aapapiva kat tTnv TonoBeToUEe 0To WUYELD va KpUaeL, KAAUNTOVIag NV UE pa JepBpdvn.
Téhog xtundpe 6An auth Tnv Kpéua oto pi€ep Ue 1o oUpua kat étav appatéyel npooBetoupe 1o Deli Meringue, agoul 10
Gxoupe Kavel gapéyka oto pi€ep. Téhog NpoaBétoupe Tnv Corman kat avakateUoupe eAappa. )

EnkaAuyn

Luotatka
PatisFrance Miroir Plus Chocolate Blanc 500 g Coverlux dark .........ccccooeeiriniieeeec, 150 g

MéBobog MNapaokeung:
Zeotaivoupe 1o Miroir Plus otoug 45-48°C npooBétoupe tnv Coverlux Dark kat avakateUoupe
HéxpL va opoyevonolnBei. To aphvoupe va néet atoug 35°C kat Boutape ta Kok.

— ﬁ\/‘\




ZAXAPOMNAAXTIKH

5+5

YEUOTIKEG AUOELG

EvaA\aKTKEG NpoTdoElg yia va 6waete yeuon and tnv “Bdon” tng touptag oag. Aokipdote
TOU ouvdUaopPoUC MoU 0ag NPOTEIVOUE, €lval TOOO YEUOTIKA Mou Jnopouv va gpaywBouv

Kal XwpIG KAt AAAO. ..

Tpayaveg Baoelg

Cashews

uoTatka
Belcolade Lait Selection 100 g
PatisFrance Pralicrac au Beurre Salé 150 g
PatisFrance Crousticrep 80g
Wnpuéva & onaopéva cashews 759
Coco pops 20g

A Uancienne

YUOTATIKA
Belcolade Lait Selection 100 g
PatisFrance Praliné A l'ancienne 200g
PatisFrance Crousticrep 100 g
Coco pops 259
TAURA koppatdakia péA o€ kUBoug 50g
Ytapibeg 45g

Strawberry Almond

Yuotatkd
Belcolade Blanc Selection 10049
PatisFrance Pralifizz 200 g
PatisFrance Crousticrep 1259
TAURA koppatdkia ppdoulag os 759
KUBoug
Wnuéva apuydaha onaopéva 50g

Puratos / Vision Magazine
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Salted Peanuts

YUOTaTIKA
Belcolade Lait selection 100 g
PatisFrance Praliné Almond 60% 2009
Salted roasted peanuts 759
Coco pops 259
PatisFrance Crousticrep 1259

Almond Crumble

YUOTaTIKG

Corman Dairy Butter 82% 27049
Zd&xapn KPUGTAALKN 300¢g
ApUybalo okévn PatisFrance 30049
AAeUpt (axaponAaoTikng 330g
Kakao 20g
ANGTL 109
MéBobog MNapaokeung:

Zupwvoupe 6Aa 1a UAKG oTo pigep péxpl va €xoupe pia onupwth {Uun crumble.
TonoBetoUpe otn Kataugn va naywoet.
‘Enewta o€ éva toépkt 16cm tonoBetoUpe pia otpdon and 1o naywpévo crumble nepinou 1cm og Uyog Kat yhvoupe

otoug 170°C yia nepinou 20°.

[Tavteondvia

Speculoos

YUoTatikg
Tegral Satin Creme Cake 1 kg
Auyd 350¢g
HALEAaLo 30049
Kaotavh {éxapn 3004g
Nepo 2254
KavéNa 259
Mé£Bobog MNapaokeung:

AvakateUoupe 6Aa ta UAKG padi ywa 5 atnv 2" taxdtnta pe @tepd. Le 10€pkL 18cm Badoupe 600g piypa. Whvoupe otoug
170°C yua 35-40" pe kAelot6 viapnep.

13
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Almond

YUOTaTIKA '
Tegral Biscuit 300g
PatisFrance Frangimix 200 g
Nepo 100 g
Auyad 30049
Boutupo S0g

AvaptyvUoupe 6Aa ta UNikd padi ektog Tou Boutupo pe 1o grepd ya 5oty 3" taxutnta. Awwvoupe To BoUtupo Kat npo-
oBétoupe pua pikph nogdtnta and 1o nponyoUevo piypa. Avaplyvdoupe KaAd Kat Katénv VOWUATwVoUpE anaid 1o
unoéAotno piypa pe pia papid. Xe toépkt 18cm Baloupe 400g piypa. Whvoupe otoug 180°C yia nepinou 35-40°, pe kAeLoto
vidunep.

Coffee
YuoTatika
Tegral Satin Créme Cake Tkg
Auya 400 g
HAEAaLo 3009
Nepo 2259
PatisFrance Extract de cafe 3% E
Mé£Bobog MNapaokeung:

AvakateUoupe 6Aa 1a UNKG padi yia 5 otnv 2" taxdtnta pe @iepd. Le 1oépki 18cm Baloupe 600g piypa. Whvoupe otoug
170°C yua 35-40" pe kAeloto viapnep.

Strawberry

YUOTaTIKA
Tegral Satin Creme Cake 1 kg
Auyad 400 g
HALEAaLo 3004
Geladis Pasta Strawberry 10%

(avd@uiEn pe 175g vepd)

MéBobog MNapaokeung:
AvakateUoupe 6Aa ta UAKa padi yia 5 atnv 2" taxdtnta pe piepd. e 10épkt 18cm Baoupe 600g piypa. Whvoupe otoug
170°C yua 35-40" pe kAelot6 viaunep.

Hazelnut

Yuotatika
Tegral Satin Créme Cake 1 kg
Auya 400 g
HAtAaLo 30049
Nepo 2259
PatisFrance Pralirex 8%
Mé£Bobog MNapaokeung:

AvakateUoupe 6Aa ta UNIKG padi yua 5’otnv 2" taxdtnta pe grepod. e 1o€pkt 18cm Baloupe 600g piypa. Whvoupe otoug
170°C yua 35-40" pe kAelot6 viaunep.
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ZAXAPOMNAAXTIKH

Tegral Brownies pe Deli Cheesecake

Luotatkd
Tegral Brownies...............cccccooviiiiin. 1000 g Deli Cheesecake pe Katikt Aopokod............... 1,4 kg
NEPO....oviece s 250 g Miroir Neutre kat Harmony Choco yia Sitakéopnon
Belcolade Selection Noir chunks................ 350g

(Méeoﬁoq Mapaokeung: )

Belcolade & avakateUoupe ehagpd.
Badoupe 1o piypa oe taypi dlaotdoewv 42,5x28cm kat kpatdue Alyo yia tn Stakdopnaon.

Badoupe otnv katdyuén yua 10°

Whvoupe otoug 180°C yia 35-40" og agpdBeppo pe KAEWOTE vidunep

Aphvoupe va kpuwaoel Kat yuaAiCoupe e Miroir Neutre .

AvakateUoupe 1o Tegral Brownies pe 10 vepd otnv 2" taxdtnta yia 3-4, katénv npocBEToupe v

Katéntv enwkaAuntoupe pe 1o Deli Cheesecake. Me oakoUAa {axaponAactikng KOBOUUE YPAUMES
ano 1o piyua pe 1o Brownies. AnAdvoupe pe NaAéta yla va dnpuloupynooupe ta oxedla and navaw.

Purﬂlﬁrﬁ
T———
kL =
‘ . g '

Deli Cheesecake

pe Katiki Aopokou
Yuokeuaoia 5 Kg.
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ZAXAPONAALTIKH

»

Tiramisus

Pate a Bombe MéBobdog Napaokeung
YUOoTaTIKa Mouokeloupe T1¢ {ehativeq o€ KpUo vepd péEXPL va HAAOKWGOOUV.
KOGKOL QUYGV 600 g Agppatedoupe TC,’UC Kpolaouc ato plEsp,: pe alppa oty 3n’ta>furnra. Kotc’mlv
; o€ pwa katoapoAa Bpdaloupe tnv {axapn Pe 1O VEPO WEXPL va QTACEL
Zaxapn 1200 g o . . . . . .

- otoug 115°C kat 1o pixvoupe oyd olyd ato kddo tou pi§ep péoa atoug
Nepo 3509 appatepévoug KPOKoUG evad auvexidetal 1o xtunnpa. TéNog pixvoupe t1g
Zehativeg 12 tep. {eAativeg avakateUoupe Kal Katdnv npoaBétoups To apapéto. Baoupe
Apap€to 1259 oTo Yuyeio yla goh wpa.

ZuBouquap Mé€Bobog Mapaokeung
YUCTaTIKA ] ) ] ] ]
Xtundpe oto pi€ep pe 10 oUppa ta auyd 1o vepd Kat 1o Tegral Kok atnv
Tegral Kok 10009 1n taxdtnta yia 1° Katénv oty 3n yia 4-5 péxpt va 8€oet 0 piypa.
Auyad (o010 yuyeio 6°C) 700 g KéBoupe ta caBouayldp kat yhvoupe atoug + 220°C yia 8-11" avaioya
Nepd (010 yuyeio 6°C) 200 g He o péyebog.

@udxvoupe éva alpont pe 1000g vepd 1100g {axapn kat 60g PatisFrance Extrait de café.

MouAdloupe ta caBouaytap poALg yivel xAlapd o alpont.

Kpépa tiramisu

uoTatka
Pate a Bombe 1100 g MéBodog Mapackeung
Deli Cheesecake GR 1500 g OpoyevornotoUpe tnv Pate a Bombe pe 1o Deli Cheesecake GR.
Katénwv npoaBétoupe tnv eEAa@pw G XTUNNUEVN KPEUA KaLOPOYEVOMOLOUHE.
Corman 35% 1100 g

Aopn & Awakdéopnon
TonoBetoUpe ta caBouayidp Katdniv tnv kpépa tiramisu kat enavaAapBavoupe pe 1a caBouayldp Kat tnv Kpépa.

MaonaAi{oupe pe kKakdo nou Sev uypaotadel
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Light Purple

Baon Cheesecake

Y UOTATIKA MéBobog MNapaokeuhg
Deli Cheesecake GR 500 g MouokeUoupe tnv {elativn oe kpUo vepd. Zeataivoupe 10 yaAa atoug
Faha 35% 100 50°C kat npoaBétoupe TNV pouAtaopévn (eAativn . MpoaBEtoupe pia pikph
- g nogétnta and to Deli Cheesecake, avakateUoupe KaAd kat npoaBétoupe
Chantypak 100 g . . ) .
10 piypa otnv unddotnn nooétnta tou Deli Cheesecake.
Corman Carlsburg 35% 1009 AvakateUoupe KOG Kal EVOWHATOVOURE TLC EANAPPE XTUNNPEVEG KPEUEG.
@UMa Cehativng 1 tep.
Cheesetfake Blueberry M£6060c Mapaokeunc
YuoTatika ] i ] ] ] ]
MouokeUoupe thv {elativn oe Kpuo vepd. Zeotaivoupe 10 YAAa otoug
Deli Cheesecake GR 500g 50°C kat npoaBEéToupe TNV pouhiacpévn Zehativn . MpooBEToups pa Pikph
[éAa 3.5% 100 g noodétnta and to Deli Cheesecake, avakateUoupe KaAd Kat npoaBétoupe
Chantypak 100 g 10 piypa atnv unéiotnn noao6tnta tou Deli Cheesecake kat avakateUoupe
Corman Carlsburg 35% 100 g KaAd.
Vivafil Wild Blueberry 75 I'Ipooeétolups 10 Vivafill wiEd bluebelrry KGl,GVOKGTEl'JOUps ,ps 10 oUppa.
Evowpatwvoupe t1g eAappd xtunnpéveg KpEPEG Ue pia Hapid.
@UMa Cehativng 1 tep.

Aopn & Awakéopnon

Me aakoUAa {axaponAaotikng Baloupe €va otpwpa and tnv Bdon cheesecake atnv tdpta .And navw Baloupe pla
pinAa ané 1o Vivafill wild blueberry.

KéBoupe pe 1o Kopvé o€ aTpoyyUAd oxNpa PIKPEG Kat HEYAAEG KopupEG pe TNV Baon cheesecake.

Y1a kevd nou apnvoupe dnploupyoUpe KopuPEG Pe to piypa cheesecake blueberry.

Tnv katayUxoupe kat katdniv pe mvélo nepvape Miroir neutre.

17
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ZAXAPOMNAAXTIKH

A =L - Il - .

LOTOUYEVVIATIKA COKOAATEVLA SlaKOoPNTIKG

1.
SPOODDBD - - - / : .
:"-.§=-== AkolouBnote Bnhpa Bhpa 1o Nwg npénet va @uagete 1 3
i‘-:j-- OOKOAQTEVLA BLAKOOUNTIKA MOU 0ag MPOTEVOUME KAl EVIUNWOLAOTE

TOUC NEAATEC 0ac.

[Nai€te pe Olapopetkd xpwpata A oxNAUATa o€ OTEVOIA Kal

ONULIOUPYNOTE TG BIKEG 0aC HLIAKOOUNOELG apKel va akoAouBnoete

10 TeEXVIKA Bpata nou oag Nnapouctadoupe.

Koubouvdakl

—

lepiCoupe ¢ popueg pe Belcolade C501j.

2. Evwvoupe ta 0o npwo@aipla xpnatgonotwviag pua {eath enpavela.
K 3. Xapdloupe pe {eoth Adpa paxatplol dSnploupywvtag éva otaupd.
A E 4 4.  AnploupyoUpe otig GKkpeg Tou otaupol Ta aTpoyyUAd TeAelpata pe
.u\ - . HETaAALIKS gouBAL (axaponAactikng.
) 1 5. Bdgpoupe 10 Koudouvdkt pnpovlé xpwpa Pe NVEAO KPATWVTAG T0 0T0 XEPL

e wote va Bagtei navtod.
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lepiCoupe ¢ poppeg pe Belcolade C501j.
Evvoupe ta §Uo npogaipta xpnowponolwvtag pa {eoth enpavela.

TonoBetoUpe 11 coKoAaTévieG UNAAEG O€ pLa JETAAALKA AekAvn.

N
N WO DN

Pixvoupe ané ndvw Aiyo anéd 1o Aeukd xpwpa
(100g Boutupokakdo ouv 10g o&eiblo tou titaviou, 1a SouleUoupe atoug 28°C).

5. Zuyxpovwg Kouvdape tnv Aekdvn Pe KUKALKEG KIVAOELG (OATE va NAgL navioU 10 Xpwua

Kal gtadlakd pixvoupe Kat to unéiotno.
6. Pixvoupe Aiyo aonpévio xpwpa yia va ndpouv Aduyn.
7. e éva Aeuko xapti oxedlaloupe napdAnAeg ypappég 600 peydAn BéAoupe va gival n
BnALd ing pndAag. TonoBetoUpe Slapavh peuBpdavn and ndvw Kat Ye Kopvé
oxnpatifoupe TG BnALég.

Baloupe Aiyn cokoAdta ndvw otnv pndAa.

Wy | | -
7 -,
0000000 1

KoM\dpe tnv BnAld.

@UMO pe vipada

1. ZXekaBaph Aapapiva nepvdpe pe Bpeypévo navi tnv enpdvela tng Kat KOAAPE €va
dlapavég nAaotikéd. Boutdpe 1o oxhpa nou BéAoupe o BoUtupo Kakdo Kat
anotunwvoupe oto dlapavég.

2. Boutdpe 1o nvého o€ BoUTtupo kKakdao Kat nitalAwvtag dSnploupyolpe g donpeg
KOUKIdeG yUpw and tg vipddeg.

3. Bdloupe og niotdAL BoUtupo KaKAo Mou €XOUHE XPWHATIOEL e KOKKLVO Kal MEPVAE
ané ndvw.

Baloupe og niotdAL Boutupo kKakdo Aeukd Kat nepvape and navw.

Pixvoupe otpwpévn cokoAdta otnv apxh Tou xaptioU. TonoBetoUpe AAAN pia Slagpavh
0aKoUAa Kal pe éva NAaoTiké cwAhva onpwXxvoupe th dokoAdta va ndeL ae 6An tnv
enupavela.

6. Avanoboyupioupe apéowg 6An tnv cakoUAa Kat K6Boupe pe oTpoyyuld Koundt ndvw
ané kaBe vipada.

7. Bdadloupe €va xovipd poAd Kat SinAwvoupe o€ autd OAeG TG oakoUAeG padi. To aphvoupe

va oTeyvVWoel Kat Byaloupe ta oxnpara.



ZAXAPOMNAAXTIKH

Christmas Biiche

Almond Crumble

YUOTaTIKG
Corman Dairy Butter 82% 180 g MeBobog lNapaokeung
Zaxapn KPUOTAANKN 200 g AvakateUoupe 6Aa ta UAKA padi pe To @TePS péxpt va dnuloupynBei
PatisFrance Almond Powder 200 g éva crumble. Badoupe 130g ané to crumble oe éva toépkt 16cm Kat
AheUpl 240 g yhvoupe atoug 170°C yia nepinou 20°.
ANGTL 8¢

Crispy Hazelnut

Yuotatkd
Corman Dairy Butter 82% 30g MéeBobog MNMapaokeung
Belcolade Lait Selection 7049 AvakateUoupe 1o Alwpévo BoUtupo pe tn cokoAdta Kat npooBEtoupe 1o
Crousticrep 120 g pralirex, to praline noisette kat téA\og 1o crousticrep avakatetovtag pe
Pralirex 50g b papic.
Praline Noisette 50% 250g
Sponge Cake Vanilla
YUOTaTIKG ) )
Tegral Satin Moist Cake Yellow 1000 g MéBodog Mapaokeung
Auyé 400 Xwundpe 6Aa ta UAIKA yia 5 otn peoaia taxdtnta pe 1o Qtepod.
g AnAwvoupe o€ duo Aapapiveg kat yhvoupe atoug 180°C nepinou yua 10°.
HAEAaLo 40049
Nepo 20049

Puratos /
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Gianduja Glaze
2UOTATIKA
faha
BaviAia (EuAdki)
KpdKol auywv
Z&xapn KPUGTAAAIKA
@UMa Cehativng
=Uopa and 1 noptokaAL
Corman 35%
Poupt

*

Y1ap{beg poUNlaopEvEG oE poUL

Hazelnut Praline Mousse
2UOTATIKA

Praline Noisette 50%

Pralirex

[éAa

@UMa Cehativng

Cream Corman 35%

Chantypak

Praline Glaze
YUOTaTka
Corman 35%
[GAa
Belcolade C501/J Noir Selection
Praline Noisette 50%
@UMa Cehativng
Miroir Neutre

Aopn & Awakdéopnon

250 g
1/2
?0g
50g
5¢

260 g
25g
100 g

150¢g
50g
100g
5¢
150 g
150 g

2004g
100 g
180 g
2304g
16g
480 g

MéeBoboc MNapaokeung

Qudxvoupe pla kpépa anglaise pe 10 ydAa, Toug Kpékoug, T {dxapn,
n Bavila kat 1o E0opa noptokaAloU Kat th {eotaivoupe PEXPL TOUG
85°C. MNpoaBétoupe tn pouAtacpévn {elativn Kal 6tav n KpEPa PTdoeL
otoug 35°C npooBEtoupe 10 poUpL. XTN QUVEXELD EVOWHATWVOUHE TN
XTUNNPEVN 0avTlyU Kat TG HOUOKEPEVEG oTapibeg.

MéBobog MNapaokeung

Bpadloupe 1o yaAa, npoBEtoupe 10 pouokep€vo UANO {eAativng Kat
10 pixvoupe atnv npaAiva pe To pralirex.

AvakateUoupe pe éva aUppa Kat atoug 30°C eVOWHATWVOUNE TIG
nUippeUOTEG 0aVTLYEG.

MéBobog MNapaokeung

Zeotaivoupe tnv KpEa YAAOKTOG e To YaAa npooBEtoupe ta JouAlaopéva
@UMa {ehativng kat ta pixvoupe otn OOKOAdTa Kat tnv npaAiva.
AvakateUoupe pe éva aUppa Kal npogBEToupe 10 miroir neutre.
OpoyevonoloUpe e éva pi€ep xelpdg kat entkaAintoupe atoug 35°C.

210 10€pKL 16cm 6nou yhoape to crumble, Badoupe pa Aenth otpwon and to crispy hazelnut kat ndvw ané autd tonoBetoupe 10

vanilla sponge. Ltn ouvéxela, anAWVoOUE pla otpwdon and T rum raisin bavaroise kat tonoBetolpe otnv katdyuén. Maipvoupe

€va 1oépKL Twv 18 cm kat Badfoupe pia pepBpdvn and katw kat Yia NAaotikn tawvia péoa nepluetpika. Mfepifoupe 1o PLod 1oé€pkt pe

10 praline hazelnut mousse kat tonoBetolpe péoa ¢° autd v naywpévn Bdon onpwxvoviag Péxpt va épBet otnv idla eubeia pe

TN Poug. lalvoupe pe tnv NaAéta Kat tonoBetolpe otnv katdwugn. Otav naywoet Eepopudpoupe Kat EMKAAUNTOUPE PE T0 YKAAGAL,

*Lrapideg o Poupt
2UOTaTIKA

Ytapibeg

Nepo

Zéxapn

Poupt

300 g
250 g
150 g
100 g

MéBobog MNapaokeung

MAévoupe T otagidbeg wote va kaBapiotolv. Bpdaloupe ™ {dxapn
pe 10 vepd Kat gudxvoupe éva opont. MpoaBEtoupe ¢ atapideg Kat
ouvexiCoupe 1o Bpdoo. TéAog pixvoupe 10 poUpL kat Baloupe pwtd ya
va yivel pAapné. Aphvoupe va Kpuwaoel npotou 1§ BdAoupe ato yuyeio h
o¢ éva Bado.

)

21



ZAXAPOMNAAXTIKH

Almond Crumble
2UOTATIKA
Corman BoUtupo 82%
Z4&xapn KPUGTAALKN
PatisFrance okévn apuybdiou
AAeUpt {axaponAaoTikAG
Kakdo
ANGTL

Mavreonavi ZokoAdrag
2UOTaTKA
Tegral Satin Moist Cake Dark

Auya
HALéAalo
Nepo

MéBobog MNapaokeung

Zupwvoupe 6Aa ta UAKA ato pigep péxpl va €xoupe pla anupwth {Uun
crumble.
TonoBetoUpe otn Katdyugn va naywoeL.

‘Eneuta o€ €va toépkL 16cm tonoBetoUpe Pia otpddon and 1o naywuévo

crumble nepinou 1cm og Oyog kat yhavoupe atoug 170°C yia nepinou 20°

MéeBoboc Napaokeung

Xtwundpe 6Aa 1a UAIKA yia 4” otn 2" taxUtnta pe 1o ptepd. Pixvoupe 1o
Miypa otig péppeg kat whvoupe otoug 180°C nepinou yia 30-35" avdloya
10 péyeBog Kat 1o poUpvo.
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Crispy Hazelnut
YUOTATIKA

Corman Dairy Butter 82%

Belcolade Lait Selection

PatisFrance Praline Hazelnut 50%

PatisFrance Crousticrep

Tpwp€va ouvioukla

Lemon Cream
YUOTaTIKA

Corman Carlsburg 35%
Deli Lemon

Mousse Gianduja
YUOTATIKA
[GAa
Corman 35%
KpoKkol auywv
@UMa Cehativng
PatisFrance Gianduja
Chantypak
Corman 35%

Gianduja Glaze
2UOTaTIKA

[GAa

Corman 35%

MAukéln

Belcolade Lait Selection

Gianduja

@UMa Cehativng

Miroir Neutre

Aopn & Awakdéopnon

MégBoboc Napaokeung

Awvoupe 10 BoUtupo Kat th gokoAdta, Ta avakateUoupe Kat ta
pixvoupe atnv npaAiva . TEAog evowpatwvoupe 1o Crousticrep kat ta
TPLUHEVa pouvioUKLa

MéBobog MNapaokeung

Zeotaivoupe tnv Corman otoug 50°C Kat tTnv EVOWHATWVOUHE
oto Deli Lemon.

MégBobog Napaokeung

®udxvoupe pua creme anglaise pe 1o ydAa tn Corman (125gr) kat toug
KpOKOUG.

MpoaoBétoupe tn poulaopévn {ehativn kat tn pixvoupe otn Giandujia.
Ytoug 30°C evowpatwvoupe 1 Corman kat Chantypak agout g
€xoupe xtunnaoel ehappd.

MéBobog MNapaokeuhg

Bpdadloupe 1o yaha tnv Corman kat tn yAukd{n. NpooBEtoupe ta
pouAlaopéva pUANa {ehativng avakateUovtag KaAd pe éva oUppa
{axaponAaoTiKAG,.

Pixvoupe 6Ao autd 1o peiypa otnv npaAiva Kat tn cokoAdta Kat
1€A\og 10 Miroir Neutre. OpoyevonotoUpe pe éva pi€ep xelpog Kat
enkaAuntoupe atoug 33°C.

Ye éva to€pki Slapétpou 16cm whnvoupe to crumble. Otav kpuwoel ndvw and autd tonoBetoUpe Pla Aenth otpwaon

ané 1o crispy hazelnut, petd pia otpdan and to navieondvit cokoAdtag kat t€Aog pia otpaon and tnv lemon cream Kat

TonoBetoUpe otn Katdyuén.

Ye €éva to€pkt 18cm a@oU éxoupe KaAUYEL To KATW PEPOG TOU TOEPKLOU HE Pa ePBpdvn Kal NEPIPETPIKA TO ETWTEPIKO

ToU t0epKLoU pe kopdéAa LaxaponAaotikng, Badoupe tn poug gianduja péxpt tn péon.

TéNog méoupe TNV naywpévn Bdon péxpl va €pBet atnv (6la euBeia kat tonoBetoUpe otn Katdyuén.

Apou naywoel n Toupta Eepoppdpoupe Kat entkaAintoupe pe 1o ykhaodd gianduja otoug 33°C kat ané ndvw pnopodpe

va dlakoophooupe pe pia e§1pd mousse gianduja tnv onoia £€xoupe Naywaoel H€0a a€ TOEPKL.

—
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EMIL CREM

[Tolotikn acldéniotn Kpeua
oe “woopponnpévn” TluN

Puratgé
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