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Belcolade

THE REAL BELGIAN CHOCOLATE

CACAO-TRACE: MIA T1PQTOI1OPA
MPOXEITIXH MOY AAAAZEI TA
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CACAO-TRACE

AEAOMENA 2 TON TOMEA THX
BIQXIMHY KAAAIEPTIAL KAKAO

Eotialovrog otn onuiovgyia vyniijg
Z0LOTNTOS & YEVONG TOOIOVTIWV UE
OTOY0 TNV ONuULOVOYLo UEYALVTEONS
asiog yia Ora To EpTAEROUEV A
uéon. Avrij eivar n xa@dLd tov
Cacao-Trace.

Ytnv Puratos, xtidoupe &vo fzpay,uatmd
/ﬁa’)(n,uo ,ué}dov yla Toug napaywyoug
KOKA0, akoAoUBWVTag pla oTpatnytkn nou aAAdlel ta
6ebopéva. O napadoolakdg ponog epyaciag otn Blopnxavia
00KOAATaG dev Napéxel €va Bloatpo peAov. Ot TiPES nou
kataBdAAovial yla 10 Kakdo eival e€alpettka xapnAeg. Autd
avaykdadel moANoUG KaALEPYNTEC KOKAO va OTAPATACOUV TNV
KOAALEPYELQ KOl VO PETATPEWOUV TG QUTEIEG TOUC N
anAd va eykataAe{wouv n yewpyla. Ta teAeutaia
xpovia, n Blopgnxavia éxel enikevipwBel otnv napoxn
BonBelag otoug yewpyoUg NPOKELPEVOU va napdyouv
NEPLOCOTEPO KAKAO, wOTdO0 autd 0dhynoe o€ aKOPa

XAUNAOTEPEG TIUEG.

To Cacao-Trace dlapoponole{tal eotialovtag otn
/)’811’[(00‘1] T1)G VEVOS. H e€alpetikh pag
epnelpla Kat yvaon atov TopEa TNG Cﬁ,ua)m]g o€
ouvbuaopo pe éva anapduido 6leBveg diktuo
KEVIpWV enegepyaoiag JETA TN OUYKOPLON
ATTOTEAEL TO #AELOL VLo TN
onuLovoyia coxoidras avaTeQns
]/8150')]9 Exknatdeloupe Toug KAALEPYNTEQ
Hag kat toug BonBape va napa@youv KOKKOUG KAKA0
avwtepng notdtntac.
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Mad{ pe Toug NEAdTEG Pag o€ ouUVOUAOUO PE TIC AYOPEC MOU KAVOUV 0L KATAVAAWTEC, aviaueiBoupe Toug KaAALEPYNTEG
hag ue éva yla TNV avaTEPN MOLOTNTA KOKKWYVY KAKAO MoU NapExouy. To
npoypappa Cacao - Trace eyyudtal Kal €va povadiko Twv
10ct avd KNG nAnong. Auto onpaivel entnAgov €.0006NnPa 3 €w¢ 4 pnvav o€ oplopéveg xwpeg. To 100% autou tou
Mndvoug LokoAdTag KataAnyel 0Ta XEPLA TOU KAAALEPYNTA.

Aéel o Adjoumani.

2€ OA\O TOV KOO0 £XOUME Kal Ol XWPEG 0TIG onoieg SpaotnplonoloUuaoTe JE
T0 NPOyPaApMa elvatto

Belcolade Cacao Trace lpoi6vta
NPOION PEYITOTHTA MEPITPA®H IYIKEYALIA BAPOX LE KG

loopponnpévn padpn cokoAdta pe ppEaKLa
(POUTWON vOTa Kal eAappw¢ kaBoupdlopévn yelon
KAKQAo. =

I'IsplsKnKérnm_g.o. Kakdo 55% - naotiAleg.

Belcolade Lait KaAd woopponnpévn, Kpepmdng cokohdta
Selection YAAQKTOG e PPETKLA PPOUTWON VOTA KAl EAAPPDG
Wl KuBoupﬁlqpevn yedon Kakdo. )

2NN FleplexktikoTnTa 0.0. KakAo 35% - NaaTiAeg.

Belcolade Amber - ’ ,
Selection Yuvbuaopog yeuoswyv KapapéAag, Boutdpou,

payelpepévou yalaktog, voteg BaviAiag & puatkn
.__s:;i';‘i;v(,‘,: eniyeuan aAattov.
=70 MNepiektikétnta o€ Boutupo kakdo 30% - nacTileg.

loxupnh 6€vn yeUon kakdou, EUNAOUTIOPEVN UE VOTEG
eanepldoeldwy, EUAou Kat kanvou.
Meplektikétnta 0.0. kakdo 73% - NAoTiALEG.

Aentég ouvbuaopég yeuoswy, kapapéAag, Kage,
4y, payelpepévou ydAaktog kaBwg Kat 6§vou kakdo.

N
200 )W MeplektikdTNTa 0.0. KAKAO 45% - NACTIALEG.

)
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Sapore Villageo

Xwplatiko

Ta Sapore €ival n oglpd TV QUAIKWY nNpoluplwy NG Puratos oe uyph pop@h N o€ okdvN Mou 0ag
BonBdve va BeAwoete TNV yeuon tnv uph Kal TNy dlatnpLototnTa Twv PwHLWY o0ag.

210 B€Aylo otnv neploxn St.Vith 16puBnke and tnv etatpia pag 1o npwto Mouaoeio MNpoluptou og éAo tov
Koopo. Ekel o unelBuvog tou Mouaceiou Karl De Smet cuMéyel npolUula and éAo tov KOOUOo Kal e
el0IkN dladikacia nou npaypatonolel Kpatdel «{wvtavh» auth TV KANPovouLd.

To Sapore Villageo sivat éva puotkd npolUut oitou-cikaAng o€ uypn pop@n 1o onoio Npoobidel e€alpetikn
yeuon pe véteg BoutUpou Kat anognpapévawy epoUtwy, akOua Kal ae XxaunAn doooloyia. BeAtiwovel tn
yeuon Kat tnv upn TN Wixag kat eVIoXUEL TNV Tpayavotnta g KOpag.

YUOTAaTUKG
Nepo 1.46 kg AdetpLkitpivo wido 1 kg Sapore Villageo  ~ 80g
Afeupt k{tpivo xovtpd 1 kg O-tenticDurum  80g ARdu 30g
(Méeoﬁos Mapaokeuns )
Avaptyvioupe 6Aa ta uAiké pe 1o 80% tou vepou yia 10" atnv Tn taxdtnta Kat yia 4 otn 2n taxdtnta.
25°C
40
KoBoupe o€ enBupntd tepdxia Kal ta agnivoupe va Eekoupaatolv otov Ndyko yia anda 15'.
Alvoupe oxnpa Kal oto@dpoupe yia 40-45',
\” Whvoupe otous 220° C yla 40-45". Ta Bapos ¢Upns 450g. 10° nptv to téAos avolyoupe To Tapnep. )
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Sapore Villageo

Toot

Epappoyég:  «  Xwpldtiko v Ciabatta v Mnaykéta
v T[lohUonopa ¢ [TloAutereiag « 'Mdva’

YUOTatikg
AdgUpt 70% duvatd 2 kg Mayid Levante 120 g

Nepo 1.06 kg Zéxapn 110g
Sapore Villageo 140 g ArgentaDessert  100g

MéBobos Mapaokeuns

Z0pwpa Avapyvioupe 6Aa ta ufika ya 5" otnv 1n taxdtnta kat ywa 5° otnv 2n taxdtnta.
Beppokpaoia Z0uns 26-27°C

TekoUpaon og paca 5

Koyo KoBoupe oto entBupntd Bépos

Mopegonoi{non MNA&Boupe og oxApa epatddias kat tepaxiCoupe Ty (UUN o€ 3-4 Tepdxia.

TonoBetoUpe v UpN oTnNV (PGPRA TOU TOOT WOTE TO KOWIHO va €ival ota Toxwpata
NS POPHas.

Y1000 +90'ctous 38°C pe 70% uypaoia

®oUpviopa Ytous 190°C yia 45-50" pe Atyo atpd




O-tentic

O-tentic

Evepyo ouatatiko aptonotiag
yla yovabikn yeuon.

To O-tentic eivat €va povadikod evepyd ouotatikd aptonotiag nou oag Oivel
I dnploupylkh eheuBepia yla va KAvete Ywpld pe e€alpetikn, auBeviikn
yeuon Kal Eexwploth uen KOpag - Xwpig TNV avaykn Peyalou xpovou otdpag
Kal peyaAwv @doewv wpipavong. Ta cuotatikd tou O-tentic dnuloupyouviatl

huEoa and dladikacia QUOKWY UPWOEWV XwPIG texvntd npoobeta. Autd bdivel

0Ta YwWLG akdua no auBeviikn yeuon.

Mad{ ye tnv npoownikh oag epnelpia, 1o O-tentic Ba oag enttpéwet va dnuloupynaoete €va
eupU PAoPAa UYNANG MoldTNTag YwHLWY EUKOAA Kat yphyopa.

“To O-tentic tepiéyet |I00% aAedpt Durum

a6 tnv eptoxn Eng MovAwag atnv [Cakio.

H tepoxn avtn eivat guwotn gla tig moodtntes tov alevpov
Durum mov mtapdget aAAd kat Env moténta tov.”

Tt eivat aAnBela auto nou Kavet to
OUYKeKPEVo aneupt va Eexwpilel;

‘Exet katd 10-15% peyaAltepn anoppo@nTkGtNTa vepoU o€ ox€on WeE Ta AAAa GAsupa
AneleuBepwvel 10 vepd autd Mo apyd katd tnv dldpkela Tou wnoiuatog

AOyw autoU €xel peyaAUtepn dldpkela (wNG 1o TEAIKO Ywul Kat KaAUTtepn NoldTnta
aKOPa Kat PeTd and 3-4 nuépeg

MNepléxel aviioEeldwtikd Kat autod bivel peyaAUtepn dlatpodikn afia oto Ywul

BeAtwvel Tnv yelon Kat 1o dpwpa Tou Wwplou

O
O
O
O
O
O

Elvat nAoUaolo ot {veg

Puratos

O.zlfent}'c

Puratos / Vision Magazine
/—\ Avolg&n - Kadokaipt 2020 /



[NMPOZYMIA

/

NMoAUuonopo KoudouUpt Beocoadovikns

Sapore Softgrain Multigrain: [lpokettat yla yaAakad onépla oikaAng, cloauou, nAldonopou,
nanapouvoonopou, Alvaplou Kat Spelt, eynwtiopéva o€ puolko npolUut.
EukoAia oth xphon Kat YEUOTIKO anoteAeopal

YUOTatikg
AfeUpt 70% duvatd 900 g Addt 20g Sapore Softgrain
Afedpt kitpvo 100g ArgentaDessert ~ 20g Multigrain 250g
Zaxapn 80g HAEAawo 20g Nepo 4504
O-tentic 40g
(Méeoﬁos Mapaokeuns )
Avaptyvioupe 6Aa ta uAkd padi yia 2° otnv 1n taxdtnta Kat yia 6-8" otn 2n taxdtnta.
27°C
5
KéBoupe oto Bapos nou BéAoupe (100g), nAdBoupe kal plooavoiyoupe oe @it Boutdpe to
@it og vepod onou éxoupe NPoaBeael 6% Caxapn éxvn. AvolyoupEe Kal EVLOVOULE TS 2 GKPES
W0oTe va oxnpatiooupe €va kukAo. Atakoopoupe pe Décor Grains.
30" otous 36°C pe 75% uypaoio.
N 12-13" otous 220°C pe atuo. )
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O-tentic Tutto Pugliese

O-tentic Nnotiown pedttdavooaidrta Tapapooaddra Moupé natdras

Tutto Pugliese 1kg MeAudavoooddta 500¢g Tapapocandta 500g Moupénaotdtas ~500¢g
Nepd 6809 Moupé natdras Moupé natdtas KUBos Aaxavikwy 1 tep.
Enawnado 70g geokévn 50g o€ oKévN 509 Moailvtavés (yiokoppévos) 5 g

C N
Avapyvioupe to O-tentic Tutto Pugliese pe 600g vepd otnv Tn taxdtnta yia 6', katdn npooBEtoupe otadlakd
10 undiotno vepd Kat CUPWVOURE Yia dARa 6" otn 2n taxdtnta. 1o teAgutaio ANt Tou UPWHATOS NPOGBETOUE
o edawiado.

25°C

20

Ye koppdua twv 30g. ERappu nAdoo os pnafdkia

Avolyoupe ta pnafdkla pe tov nAdotn. MpooBetoupe th yépon Kat kAsivoupe poAdpovias kand. Katdnwv
pondpoupe Ndvw o€ TpIPévn epuyavid i Décor Mais. MupiCoupe og k&Betn Béon Kal natdpe otn péon (va yivel
éva BaBounwypa), tonoBetolpe o€ Aapapiva.

45" gtous 30°C pe 75% uypaoia.

12-13" gtous 220°C pe atpd. Mons Byel and to (poUpvo To natpvape pe éva mveno pe enatdAado apwpatiopévo
\_ pe okdpbdo kat andtL. )

8
\ ﬁ\/‘\



Aptonoltia

Puravita Energy

Puravita: MAoGowa ledon. Yyiewva Awatpogpi.

H €peuva katavaAwtwy e v ovopaocia Taste Tomorrow nou npayuatononBnke oe 40 Xwpeg o€ OAO
T0V KOopo and tnv Puratos €6e&e yia oagn avodikh tdon otnv KatavaAwon YwuloU Pe outnpd Kat
onodpouc . Ta npotdvia Puravita €épxovtal va avianokplBouv oTig anattnoelg Twv KAatavaAwtwy Jia nou
NEPLEXOUV €va Pelyua and eKAEKTOUC ondpoug Kal oltnpd o€ TEAELa loopponia Ye ta KaAUtepa NANpN
dAeupa, oltdAeupa n BuvdAeupa. MNapExouv NpdoBeta oPEéAN yla tnv uyela alAd, ndvw and 6Aa, autod
nou avadntd Kupiwg o0 KatavaAwtng, e€alpetikn yeuon.

Miyua 25%
‘Eva ywui nou e€aopalidel otov opyaviouo tnv evépyela nou xpetadetat.
MNeptéxel Burapiveg, PUTIKEG (veg Kal NPWTEIVEC.

Luotaukd MAoUoto o€ Brrapives A, E, B1, B2,
PuravitaEnergy  250g¢g MayidLevante  40g SRS
Nepd +590¢g AReUpt 70% Suvatd 1000 g Mnyh QUTUKWY VWV, NPWTEIVWY,
Brrapivns B12, pwapdpou,
[Méeoﬁos Mapaokeuns ) wwbiou, xafkoU, payyaviou.
ZUpwpa AvaptyvUoupe 6fa ta uAKd yla 4° atny Tn taxdtnta
kat5 ot 2n taxdtnta.. 16%
Beppuokpaoia {Uuns 25°C. tpUUl’Ké
TekoUpaon og pada 10. npogopt
Bdpos Zuuns KoéBoupe ota 300g.
TekoUpaon ZUpns 20 o€ KGBe KopudTL. HAéonopos, oitdpt vipddes
Mopgonoinon MAdBoupe oe oxhpa puARou. Kat Aivapoonopos.
21090 35-40" otous 28°C pe 75% uypaatia.
kGJOL'Jpvujpu Ytous 210°C yia 30" kat ota teAsutaia 5 avolyoups To VIAPnep. ) Zitou, pUtpo Kkat nitupo oitou.
9 Puratos / Vision Magazine
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Aptonotia

| Pufavita . N4

Miyua 50%

Me 30% Awyotepo aAdtt - Xwpic npdoBeta adkxapa.
‘Eva ywpt upnAng datpopikng a&iag Adyw twv (3 nou neptexoviat

otoug onépouc chia kat Atvaplou.

Tuotatikd

Easy Puravital3__ 500g Nepo 580-600 g

Adeuptaltou 70%
duvatd

Maytd vwnnh 20g

500 g

ZUpwpa

TekoUpaon og pada

Mopponoinon

(Méﬂoﬁos Mapaokeuns

Avapyvioupe to 80% tou vepou kat ta undiona uAkd yla 8-10" otnv 1

TaxUTnta Kat 4-6" otn 2n taxutnta. MpooBEtoupe To undnotno vepo alyd

olyd pETd Ty €vapén s 2ns taxytntas.
60"
KoéBoupe og enBupntd Bapos.

Y100 35-40" gtous 28°C pe 75% uypaaia.
@oUpviopa Ytous 240°C yua 10" pe atud kat otn ouvexela yla 25-30° atous 210°C.
.

~

n

/

— )

CLEAN
LABEL

MAouoio o€ O-3, ebwbipes ives.

Mnyh npwteivay.

7%

(PUOLKG

npolUpia

Chia kat Awvapécnopou.

Mepiéxet puoikd npodUpa
oitou kat oikadns.

10



Aptonoltia

Puravita NoAduBttapivouxo

Miyua 50%
Me 30% Atyotepo aAdt - Xwpic npdoBeta adkxapa.

‘Eva ywpul puokad egnhoutiopévo pe Brrapiveg kat ETaAAa. CLEAN
LABEL

[NeplExel @UTPO OTaplou, onopla ooylag kat NALGCNopoud.

Luotatukd

Easy Puravita MAouolo o€ ebwbipes ives.
MoAuBitapivolxo 500 g Nepd 580-600 g

AdelpL 70% buvatd 500 g Maytd vwnn 20g Mnynh Burrapvewyv B1, B2, B5 BY, E

™ Q petdAdwy aoBeotiou,
(pwa@sépou, payvnoiou, gidhpou
Kal yeudapyupou.

(Méeoﬁos Mapaokeuns

P
ZUpwpa Avaptyvioupe 10 80% tou vepoU (Katd npotipnon kpuo) Kat ta
undiotna uAkd yua 8-10"otnv TntaxUtnta Kat 4-6"otn 2n taxytnta.

MpoaBétoupe to undAowno vepd alyd atyd Petd Ty évapén s 2ns 14%

Toxytntas. (pUUlKé
TekoUpaon og pala 60. npolUpL
Mopponoinon KdéBoupe og enBupntd Bdpos.
21000 35-40" otous 28°C pe 75% uypaoia. Zoytas, nAiéonopou Kat
®oUpviopa Ytous 240°C yia 35-40" pe atud kat atn ouvéxela yla 25-30° atous vipabdes aitou.

210°C avdnoya to Bépos ts ¢upns.

- J
Mepiéxel puatké npolUpL oitou.
11 Puratos / Vision Magazine
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Aptonotia

-’Q

Puravita lNpwteivouxo

Miyua 50%

Me 30% Alydtepo aAdt - Xwpic npéoBeta odkxapa.

‘Eva ywpl ugnAAg neplektikOTNTag 0 QUTIKEG NpwTeiveg Pe nAouala
dlatpoikn a&la. MNMeplexel ta 9 anapaitnta apvogea.

Luotatikg
Easy Puravita
Mpwrteivouxo 500 g Nepd 580-600 g
Afeupt altou 70% Maytd vwnn 20g
duvato 500g
méﬁoﬁos MNapaokeuns )
Z0pwpa AvapyvUoupe to 80% tou vepoU (katd npot{pnon kpUo) kat ta undéfotna
unikd ya 8-10" otnv Tn taxdtnta Kat4-6"otn 2n taxutnta. [NpooBetoupe
10 UndAoLno vepd atyd otyd PETA TNy évapén tns 2ns taxytntas.
TekoUpaon og pada 60
Mopponoinon KoéBoupe oe enBupntd Bépos.
PRGIO]e 35-40" gtous 28°C pe 75% uypaatia.
@OUDVLOHU Ytous 240°C yua 10" pe atué kat otn ouvéxela yua 25-30" otous 21 O°C.j

— )

CLEAN
LABEL

MNMAoUoto o€ npwreives.
Mnyh edwdipwV vwov.
14%

(PUOLKQ
npolUpLa

20%

onépot

Mepiéxel puatkda npolUpia
aitou Kkat aikafns.

12
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TooupéeKl [NoAitiko Beooalovikng

Luotatka

Tegral Tooupékt MoAitiko 1000g Mayié Levante 80g

Nepd (Ceotd 35-40°C) 320-330g Puratos Beurre de Laiterie 50g
/Méeoﬁoq Mapaokeung )

AvapiyvUoupe 1o Tegral Tooupékt MoAitiko, tn payia Levante kat 1o 80% tou
vepoU o€ TaxuupwTtplo, {UpwvoUpe otny 1" taxutnta yia 3. Katénv otn 2" taxutnta
NPooBEToupE To UNGAoLNo vepod, To BoUtupo kat {upvoupe ya 12-15'.

30-32°C

10'-20" (av@hoya v Beppokpaaia g 0ung kat vy Beppokpacia

nepBaAovTog)

Zuyioupe koppdua Uupng twv 250 A 300g, apnvoupe dAAa 10" EekoUpaon Kat
HopporoloUE.

60-70" atoug 36-38°C pe 75-85% uypaoia,

170-180°C xwpig atpd kat avoixtd 1o vidunep. (teAapwtdg gpoupvog)

40" (avaAoya 1o poUpvo Kat 1o Bépog tng {Uung)

Tooupekt [oAitiko Beooalovikng
YEULOTO WE:

< Nutcream

Badoupe 1o Nutcream pe oakoUAa {axaponAaoTtikng oto QUTIAL kat MAEKOUE. a va SLaKOOUNCOUE TO TOOUPEKL

4tav KpUWOEeL 1o Nepvdpe and ndvw pe Geladis Morbidi Crock Cioccolato Al Late.

< Artebake White Hazelnut (Bueno)

Baloupe 10 Artebake White Hazelnut pe oakoUAa {axapomAaotikng oto @QUTIAL Kat MAéKkoupe. la va

SLOKOOHNOOUE TO TOOUPEKL OTaV KPUWOEL To Nepvdpe and ndvw pe Geladis Morbidi Crock Nocciola.

< Vivafil Wild Blueberries- Deli Citron

Badoupe 1o Vivafil Wild Blueberries pe oakoUAa {axaponAactikng oto éva uTiAL kat oto Ao o Deli Citron
kal NAékoupE. Ma va SLaKOOUNOOUKE TO TOOUPEKL OTaV KPUWGEL To Nepvape and navw pe Geladis Morbidi Glass

Limone.

< Deli Cheesecake

Badoupe 10 Deli Cheesecake pe cakoUAa {axaponAacTikng oto QUTIAL kat MAEKOUPE. Ta va SLaKOOHNOOULE TO
TOOUPEKL OTaV KPUWOEL To Nepvape and navw pe Geladis Morbidi Glass Frutti Di Bosco.



["AAAIKA BOYTYPA Made in France
YWHAQN MNPOAIAIPAOQON

Beurre De Laiterie

KGTG')\)\I‘])\O via To Beurre De Laiterie 82% eival éva nactepiwpévo

KOUAOU pia, KEIK, BOL"JIUPO, nou noeoorseluéietm pe (PLIJOIKG'? ’6|epyooies
and ydna kal kpéua. Aivel oto tefikd npoidv Hia

BOUTUPOKPEUEG Yeuon ppéckou Boutupou.

Beurre Concentré Aéré |99,8%

No 6Agg TIG Xpr']o'g|g, To Beurre Concentré RAéré 99.8% cival éva

- P oupnuKkVWHévo  PBoutupo nou  nopackeudletal
1I5avik6 e BG(P)\EQ, anokneicuka anod yana kal kpépa. Eivar Sioykwpévo

Kpéﬂ&g KATT. Yia eukondtepn evowpAtwon o€ onoladnnote ¢Uun.

Beurre Patissier Concentré

Idaviko yia 1TGpGO'K£UI"| To Beurre Patissier Concentré 99,8% eivar éva
= CUMMNUKVWUEVO PRoUtupo Mou Nopackeudletal
OPTOOKEUAOMATWYV, " 2, oyl 2
anokneiotkd anod yana Kal KPEWQ.
KOUAOUPIWYV, KATT.

Beurre Patissier Concentré |99,8% KeleTre T s =)

Nao 6A£g TIG To Beurre Patissier Concentré Caroténe 99,8% eival éva
- CUMMUKVWEVO BoUtupo Mou napackeuddletal anokneiotkd and

Xpnoeig yana Kal kpéua. MNepiéxel kapotivn yia Nio éviovo XpWHA.

ISaviKkS yia MopacKeUn OPTOCKEUQCHATWY, KOUAOUPIWY, KAM.

Beurre Croissant Concentré [99,8% E&-T- 10T

KGT(XA)\I‘])\O yia To Beurre Croissant Concentré  99,8% eival éva
TTAPOAOCKEUN OUMMUKVWHEVO  BoUtupo  Mou  Mapackeualetal

. anokAeIcuka ano Yana, KPEUQ KAl MEPIEXEI KOPOTEVIO.
croissant kai Mapoaockeualetal €tc! WOTE vVa éxel upnAoTteEPO onpeio

quochuqcpdva mMENs and 1o Kavoviko Boutupo.

Beurre Concentre de Brebis

KGT(J)\)\I‘]AO via o'|po11'|qo'1'(1, To Beurre Concentre de Brebis

- e 99.8% eival éva npoBeio Routupo
KOUPQAUTTIESEG, UTTIOKOTA K.d. He MPoocBnkn Katoikiciou. BéAuotn

Bepporpacia xpnons: +5°C /+15°C.

Beurre Oriental Concentré |99,8%

KquA)\n)\o via g(pqppoyég To Beurre Oriental Concentré 99,8% eival éva

o€ WGPGGOGIGKI"] ?upnuwwpevo Boutuglao pe @ivo KOtOIKIOI('D
B dpwpo.  [Mopackeudletal  anokAeicuxka
CO(XGPO'IT)\GUTIKTI and yona Kal KEéua yia YAuka tayioy,

KoUpPQMMIESES KAM.
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BouUtupo Puratos

7w ies nu xproed ‘ Made in France

AfeUpt Zaxap/khs 1 kg Beurre Patissier Auya 3 Tep.
Zdxapn Concentré Caroténe 300g Baking Super 40g
KpuotaAAkn 350¢g Nepd h yana 150¢g Bavifla 5g

T )
Agppatevoupe kadd to Boutupo e thv (axapn. MNpoaBéate otadlakd ta auya.
2INV OUVEXELD NPOoaBEaTe oTadlakd To VERD, Kal Katontv To afeUpt PEXPL VA
apopolwBel tefelws (6xt noAU avauen).
Afvoupe 1o KatédAAnAo oxna, €Neta NEPVAPE TNV ENLPAVELD TWV KOUAOUPLWV HE
KpdKous auywy (apatwpévous pe Alyo vepd).

Wrvoupe otous 180 - 200°C (avaidyws tov goupvo) yia 25’

N J

‘|6 Puratos /
Avoit&n - Kadokaipt 2020
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Aptonotia

‘egral Dolcinote
Colomba di Pasgua

MpoQupt Tegral Dolcinote....................... 1,5 kg Puratos Beurre de Laiterie 82%....50 g Mayid Levante.................... g
ZUOTATKA | NEPG. ..o, +400g KOEOKOU. ... 200g TuvoAiké npolUpt.....2,454 kg

Mé£Bobos MNMapaokeuns
Zupwvoupe padi to Tegral Dolcinote, To vepd, Tous kpdkous kat t paytd. Otav n ¢0pn opoyevonoinBel npooBetoupe

10 Boutupo Kat ouvexiCoupe va th SouneUoupe JEXPL VO anOKTNOoupE pla Agia ¢opn.
26°C
Aprivoupe va (pouckwael atous 26-27°C pe 78% uypaoia ya 12-14 wpes, dnladn péxpt va tetpaniactactel o dyko.

FIPOCUL . 2.454 kg MERL. .o 50g
MpolUpL | Tegral Dolcinote..............covovovoc. 1,2kg Appata 600 xpeldletal
Zuotatikd | Puratos Beurre L0vodo QUpns...........c.n.... 6,704 kg
de Laiterie 82%......cccceoevvvreereenunne. 550¢g ®poui yAaoe (oe KUBEKLD)................ 1.2 kg
(Mésoﬁos Mapaokeuns )

Zupwvoupe to Tegral Dolcinote, to mpodUpt, tous kpdkous Kat ta 3/4 tou vepou. Otav n Uun apxioet va naipvet
Hop@n, MPoaBEToupe To peAL Kat T {axapn oe 3 Brparta. AvakateUoupe kKand Kat npoaBetoupe To Boutupo, otav
evowpatwBel MpooBEToupEe Ta apwpata Kat To unénolno tou vepoU. ZUPWVOULE HEXPL VO OrMOKTNOOULIE PLO OHOLOYEVH
0N, Kal EVOWHATWVOULE Kal Ta ppouta.

28°C

1 wpa /30°C/ 75% uypaoia.

ZuyiCoupe tnv enBupnt Nnoagdtnta CUUNs Kat 6{VoURE pta MpwTtn Lopen.

15-20" o€ Beppokpaoia nepBannovtos. Enetta avanodoyupioupe Kat TonoBeToUpE aTLS POPHES.

5 wpes / 30°C/ 75% uypaaia péxpl To kevtpo Tou Panettone va pnv ayyilet tn popua.

Xapdoupe Ty ENPAVELD O GXAPA aTaUPOU Kal 0TO KEVIPO TNS OXLOPNS BACoupe €va KOPHOTAKL Boutupo.
Ytatkds: 180-190°C/ AepdBeppios: 165-170°C pe kA€LOTA Ta TAUNEp.

Xtaukods: 55-60'/ AgpdBeppios: 50-55". Otav wnBel to kpepdpe avanoda pe ta katdAAnAa AyKLoTpa PEXPL VO KPUWOEL

-

*ot xpdvot noikiAfdouv avdioya pe tov tdrno tou uuwtriplou. **ot napandvw xpoévot givat yia Colomba di Pasqua twv 1000 g.

Alakéopnon: AwkoopoUpe pe yAdoo, oAdkAnpa aulydaia kat xovtpd Koppdua {axapns A pe Carat Decocrem AgUKO.

AneuBeias MéBobos: Na va pudete ta Colomba di Pasqua pe thv aneuBeias péBodo apkei va au€haete tv nogdtnta s payids
and 4g oe 50g, £t wate va PelwBE( 0 xpdvos ths atdpas and 12-14 wpes o€ 1 wpa.OAn n unéiownn Siadikacia napapévet n idla.

17



Aptonotia

Boutupo Puratos Sable

T ey 7w xpnoed Made in France

ZUuotatka
AfeUpt oxaponAaoTtikis 7509

Zaxapn Axvn 300g Afdu 5g
Puratos Beurre de Laiterie 300 g
To Beurre De Laiterie 82%
@IéBoGos Mapaokeuns ) eival éva Nactepiwpévo
ZUpwpa Badoupe 6Aa ta uAkd oto pi€ep ektds ano to auyd Kat avadeUoupE e TO PTEPD Boutwpo, nou napackeudletal
yla 17 otn apyn taxdtnta. Enetta npooBEtoupe To auyd otyd otyd Kat QUUWVOURE M€ pUOIKEs Siepyaoies and

yana kal kpéua. Aivel oto
TENIKO MPOIGV PIa Yeuon

otV apyn TaxUtnta yla 2 JEXPL va €XOUE PLa opoyevononpévn Cupn.

TekoUpaon Zdpns Aphvoupe tnv C0pn kaAuppévn pe pepBpdvn yia 20 ° oto wuyeio. : ,

: . . . , . . . , ppéokou Boutypou.
Mopegonoi{non Katéniv avolyoupe tnv Upn ag 6Uo aviikoAANTIKE XapTid og NExXos XIAL0oTWY. KatéAANAS yia KouRoupia
®ouUpvicpa KéBoupe pe koundt kat yrnvoupe atous 170°Cyia 18 . y Kéik, BOUTUPOKPELES.

18 Puratos / Vision Magazine
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ZaxaponAaotikn

.

Belcolad e .

Tegral Sponge Choco

Zuotatikd
Tegral Sponge Choco 1kg MéBodos MNopagkeuns
Auyd 600g Pixvoupe atov kado tou pi€ep 0Aa ta UAIKG Kal xtundue pe 10 oUpua ya
Nep6 2009 éva 1" og apyn taxutnta kat yla 8 og ypnyopn. Whavoupe atoug 180°C yia 45,

avahoya 1o poupvo

Poires Pochees Caramel

ZuoTatikd
Axvnh éxapn 250g
Nepo 5009 MéBobos Mapaokeuns
YTIK KavEAQs 1 Tpx Kavoupe pla §npn kapapéla pe i {axapn axvn, oBAVOUPE PE VEPO Kal
YK Bavidas 1x pixvoupe péoa dAa ta pnaxapikd pad pe ta axhadid. Bpdloupe yia 20 — 30°
Aatepoeldns yAukavioos 1 tux g€ atyavh puoua.
AxAd6L oAdkANpo kaBaplopévo 5 tux

Puratos / 19
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Cremeux Poire

~

Y UOTATIKA MéBobos MNapaokeuns
PatisFrance Moupés AxAG8L 2009 Zeotalvoupe Tov moupe pe T axapn kat npooBétoupe 1o corn flour
Zéxapn 204 avakateloviag ouvéxela. ApoU ndpel pa Bpdon agatpoUe o pelypa and
Corn flour 10 N PWTLA, NPOcBETOUE TO PUANO CeAativng Kal avakateUouE Pe €va oUppa.
J Y€ quto 1o pelypa npoaBétoupe 1a Poires Pochees koppéva og kUBoug,
®UuAAa Cenativns 69
Mousse Lait Caramel
YUOTatKG N
) MéeBobos lMNapaokeuns
[éAa 150¢g ) ) ) ) )
DUARG Zenativns 754 Zeotaivoupe .ro yéAa, npooeerogpe n Ze)touvn’ Kal 1o pixvoupe C{rn
- Belcolade Lait Caramel avakateUovtag pe €va cUpua {axaponAaoTikng.
Belcolade Lait Caramel 260 g o ; ; . ;
Ytoug 32°C evowpatvoupe TG npippeucteg kpépeg Puratos Kpépa
Chantypak 2504¢g .
[GAaktog kat Chantypak.
Puratos Kpépa MaAaktos 35% 250¢g J
EnwkaAuyn MNanakros Kapapéna
ZUOTaTKA ~
réAa 155 g MéBobos [MNapaokeuhs
MAukodn 250 g MouokeUoupe ta @UAAa CeAativng o€ kKpUo vepd. Bpadoupe 1o ydAa kat tn
®UAAa ZeAativns 159 YAUKOON padl kat Ta pixvoupe otn cokoAdta. [pooBEtoupe ta pouakepEva
Belcolade Lait caramel 500 g QUMa eAativng Kat otav 6laAuBolv evieAq npoaBétoupe 10 Miroir
Miroir Neutre 250 g Neutre kat 1o Harmony Caramel. AvakateUoupe pe éva pi€ep XelpOg PéXpL
Harmony Caramel 250 \TO Miypa pag va yivel opoloyeveg. EmkaAuntoupe otoug 33°C. )
(A N\

opn ‘® Alakéopnon

Katayuén.

Ye pla @éppa olikévng tonoBetoUpe 1o Cremeux Poire kat kAeivoupe pe €va Kopudtl and to navieondavt kat 1o Bddoupe ot

Ye Pla @dpua okovng peyalltepng Slapétpou TonoBetoUe TD Mousse Ka péoa g€ auth tonoBetodpe 1o naywuévo Cremeux
Poire. TonoBetoUpe €avd otnv katdwuén.

‘Otav naywoel Eepopudpoupe Kat entkaAlntoupe pe v EntkdAuywn FMaAaktog KapapéAa.

I E——
/_\ /_\



ZaxaponAaotikn

ZOKOHUFSVIU pwila /Méeoéos lNapaokeuns h
LUOTOTKA

Y€ NUIKUKALO POpHa BLapPETPOU 8 EKATOOTWV PTLAXVOUHE KAAOUMLUE OTPWHEVN
Belcolade Noir Selection C501 Belcolade Amber Cacao Trace kat agoU n 0OKOAGTa O€TApEl PTUAXVOUNE
Belcolade Amber Cacao Trace aKkOpa éva EowTePIKO Karount pe Belcolade Noir Selection C501.
Belcolade Cocoa Butter Tnv enéuevn pépa EEQOPUAPOUE TO NHIKUKALO Kal otV eEWTEPIKA MAEUPd
HE XWVAKL KAvoupe Ypaupég pe otpwpévn Belcolade Noir Selection C501.
Me pia xtéva kdvoupe {oleq ypappég ae avitkoMntikd xapti pe Belcolade
Noir Selection C501 kat dlakoopoUpE e QUTEG TO XEIAOG and T0 NUIKUKALO.

Wekaloupe i @wAld pe Belcolade Cocoa Butter kat cokoAdta Belcolade

Amber Cacao Trace o€ avaloyia 50%.
\ J
Crumble Apuyddanou
LU0TaTIKG M¢Bo60s MNapaokeuns
PatisFrance MNoudpa Apuydanou 200 g AvakateUoupe Ta UAKG 0Aa padl oto pi€ep pe 1o @repd. Apéowd HOALG yivel
Maupn Zéxapn 200 g pia appwdng QUun otapatdpe 1o avakdrtepa, tonoBetoUpe og Aapapiva
AAEGPL HOATKS 200 g ye OVTlKOMr‘lTlKO >,<opn Kal YAVOUE GTOUG 1?5 Cyua nsprlnou 25, (/Jvomrsu—
ovtag taktikd. Aprivoupe to Crumble va kpuwoet kal n Bdaon ivat €towun.
Puratos Beurre De Laiterie 200 g

21
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Mavteonavi

ZUOTaTKA
Tegral Sponge 1000g
Auyd 600 g
Nepo 200g

Mousse Amber XokoAdtas

M¢€Bobos NMapaokeuns

Pixvoupe atov kado tou pi€ep 6Aa 1a UAIKA kat xTundpe pe 10 aUppaya 1'og
apyn taxutnta Kkat yla 8'oe ypnyopn. Whvoupe otoug 180°C yia 45, avdAoya

JE T0 poupvo.

MéeBobos lNapaokeuns

UOoTatkd
[&Aa 130g
Puratos Beurre De Laiterie 130g
Kpdkol auywv 80g
@uUnAa Cenativns 10g
Belcolade Amber Cacao Trace 390¢g
Chantypak 250¢g
Puratos Kpépa MaAaktos 35% 250¢g

Coulis Raspberry - Strawberry
UOoTaTkA

PatisFrance Starfruits Raspberry 300¢g

PatisFrance Starfruits Strawberry 300g¢g

Xupo Adwy 10g
Toopa Adp 1/2 Adw
Zéxapn 100g
Zedativn 1759

Emkaduyn Amber

ZUOTaTUKG
ana 155¢g
MAukodn 250 g
Bavida otk Y2 Tux
OuAAa CeAativns 15¢g
Belcolade Amber Cacao Trace 500¢g
Miroir Neutre 500 g

\evowpor(bvoupe v npippeuotn oavryl.

Bpddloupe 10 yaAa pe tnv Puratos Kpépa MAaktog 35% Kkat ta pixvoupe
0TOUG KPOKOUG a(oU MPWId OOUPWOOUNE UE €va KOOKIVO. DTaxvoupe
v Kpépa anglaise, NnpoaBétoupe 1a pUAAa CeAativng Kat 10 piXvoupe otn
Belcolade Amber Cacao Trace avakateUovtag pe éva oUpua. Xtoug 30°C

~

J

MéBobos MNapaokeuns

Ye pla katoapoha (eotaivoupe Toug MoupEdEG, To XUpo, To EUopa Kat
(axapn oe Beppokpaoia nepinou 70°C. MpooBetoupe th PaAGKwUEVN
CeAativn Kat opoyevonoloUHE PE UNAEVTIEP XELPOG aPAlPWVIAq LG PUOAAIDEG.

MéEBobos Mapaokeuns

\Y[VE[ opoloyevég. Enkaldntoupe otoug 33°C.

MouokeUoupe 1a @UAGa eAativng oe kpuo vepd. Bpdloupe 1o yaAa, n
YAUKOON kat T Bavidla Kat ta pixvoupe otn ookoAdta. [MpooBetoupe ta
pouoKepéva pUAa Cehativng kat 6tav SlaAuBouyv evieAwdG NPoaBETOUE TO
Miroir Neutre. AvakateUoupe pe €va pi€ep xelpog pexpt 1o Piypa pag va

~

J

Aoph ‘Q Awakéopnon

210 KATW PEPOC TNG PALAG TonoBeToU e To Mousse Amber ZokoAdtag o ndxog 1 ekatootd. Enetta tonoBetoupe 1o navieonavi gad

e 10 Coulis Raspberry — Strawberry agou 10 éxoupe NaywoeL o€ TOEPKL BLAPETPOU 5 ekatootwyv. Zuvex{{oupe pe 10 Mousse Amber

YOKOAQTaG, anVoUpE va OETAPEL TO MOUSSe 0To PUYE(D, EMKAAUMTOUPE TO Mousse e Jia Aemth otpdoon Amber emikaAuyng.
TonoBetoUpe I wAid ndvw oto Crumble ApyuyddAou kat SlakoopoUpE PE Ta PIKPA NacxaAva auyd.

P
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