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Michel Poot Baudier
Ayanntol MeAdteg

Xafpopat mou BAENw &t évag EAnvag avaAapBavel inv levikn AleUBuvon tng Puratos Hellas, av kat eyw
awBdvopat pedg EMnvag.

Ta dwbeka xpdvia nou €¢naa kat epydoBnka otny EANGSa htav yia epéva pia nnyn ikavonoinong kat 1o
anoAauca ndpa noAu.

Eipat noAU nephpavog nou cuvepydotnka e EANveG, meAdTeg kat cuvadéppoug, oLonoiot Atav Npaypatké
HaxnTtég og 6UoKOAOUG KalpoUg Kat padl npoonaBhoape, ndpatig avti§odtnteg, va nape éva Bhpa napanépa
KaL va MApEXOUE GTOUG KATavaAwTEG Ta kahUtepa npolévia aptonoliag kat {axaponAaoTIKNG.

Méoa and 1 dUoKoAEC oTyEG Mou Nepdoape GAOL Uag autd ta xpévia, pa nepiodog pe uwnAh avepyia,
He eAéyxoug atnv dlakivnan kepaAaiwv, aughaoelg ato OIA, aAhayég otnv popoAoyia K.AM. katapépape va
pelvoupe niotol otnv anootoAh pag, dnAadn va NpoopEépoupe aToug NEAGTEG HAG KAl OTOUG KATAVOAWTEC,
npotdvIa uPNANG noldtntag ta onola eivat and ta kopugpaia atnv Eupann.

H Puratos Hellas, twpa nepoodtepo and noté, Ba ouvexioel va eival dinAa oag ya va avantugete
kePdOPOPa TNV enixelpnon cag Pe Ta KAAUTEPA NPOLGVTA MOU avianokpivovtal oTig analthoelg Tou ChPEPA
kaLtou auplo.

Auth dAwate €ival kal n Povadikh anoaTtoAn Mou €xel N KAtanAnKIkh oudda tng Puratos Hellas. Na oag
e€unnpetel cuveEXWC e Tov KaAUTepo duvatd Tpdno.

Ba datnphooupe v enagn pag kabwg Ba peivw otnv
EMG6a kat Ba nBeha va oag euxnBw 10 KAAUTEPO OTOV
kaBéva Eexwplotd and €odc.

f' .
Puratos

ALidmioron unegyd teg ooy zamvot g

Aviwvns afefoupdkns
Ayanntol [MeAdteg

Ano v 1/12/2019 avahapBdévw v levikh AleUBuvaon Kat
Ba sipat o npwto¢ EMNnvag levikdg AleuBuving tng Puratos
Hellas.

AuTS pe KAvel MOAU xapoUpevo, MEPNPavo Kal NapdAAnAa
hou Onpoupyel éva aioBnupa augnuévng €uBlvng yuatl
Ba npénel va ouvexiow Kal va eEeAi€w v entuxnpévn
nopeia g Puratos Hellas. vwp{dw épwg oAU KaAd ot
yla va 1a Katapépw Oev xpetadopatl pdvo v unoothptén
NG KAtanANKTKAG opddag g Puratos Hellas aA\a kat tnv
Skh oag moAUTUN unoathptén.

Ba NBeAa va euxaplothow OAEC Kal dGAOUG €04G yLa TNV EUNLOTOOUVN Nou éxete Oei€el dAa autd ta xpodvia
otnv Puratos Hellas kat Ba ABeAa va euxaplothow Wblaitepa tov K. Michel Poot Baudier, Tov angpxdpevo
levikd AleuBuvti Tng, dxt PGvVo yla TNV CUVELOPOPA TOU OTNV PEXPLTWPA ENTUXNUEVN Mopeia Tng etatpeiag

A\ Kat yia 1o néBog tou yla TV aptonotia, Tnv {axaponAdaTiKA Kal TNy ayann Tou yia tnv EAAGSa.
=—ekwvhoape otnv EMnvikh Ayopd 1o 1986 Kal and 10t ouvexwg enevdUoupEe Kal TV EUNIOTEUOUACTE
akdpa kat oe SUCKOAOUG Kalpoug.

H Puratos Hellas ouvexiCet va peyaiwvel oav anotéAeopa ing JeBodikng epyaoiag twv epyalopévwy TG,
TWV KAWOTOUWV Kal UPNANG NpoatiBépevng a&iag npoloviwy Tng MG Kat TG EPNIATooUvng Nou Pag EXETE
embei€etl 6Aa autd ta xpovia.

Anpoupyhoape pa unepolUyxpovn napaywytkn povasda ota Owdeuta, pe kévipa sknaideuong oe ABhva
kal BeooaAovikn, pe pia tonkh opdda Epeuvag kat TexvoAoylag va npoonaBel ouvexwg va BeAtoel
Kal va dnpoupyNnaoeL véa Kavotopa Npolévia nou va avikatontp{douv TG TWPLWVEG Kal HEAOVIIKEG TAOELG
Tou EM\nva katavaAdwth ald kat pe Ao 1o npoowniké g Puratos Hellas va npoonaBei ouvexwg va
BeAtoel tnv eEUNNPETNGN NPOG TOUG CUVEPYATEG TNG.

BéAoupe va elpaote kataAUteg otnv EMGa, o€ pla and g npadteg Xwpeg otov KOO0 nou dnploupynBnke
Wwpi, énou 1o NdBog yla v xvn NG aptonoliag napapével MoAU UuPnAS Kat n dnploupylkdtnTa yua v
{axaponAaaTikn avantUaoEeTal CUVEXWCG.

EAnidw nvéa ékdoon tou neplodikoU pag va oag dwaet béeg Mou Ba TG YETATPEYETE 0 KEPOOPAPES MWANTELG.

Yag eUxopat kaAég MNwAnoelg pe Yyeia.
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TASTEETOMORROW

From consumer insights to innovation

MATKOXMIA EPEYNA KATANAAQTQON
Yld TS YEUOTLKES TOUS NPoTIPnoels otov HéAdov

H épeuva pe tnv ovopacia Taste Tomorrow™ (n yedon tou auplo) yivetat e tnv eniBAswn Kat
xpnpatoddtnon tng Puratos ya tpitn ouvexdpevn @opd. Eival pia €peuva nou Eekvael anod Tig
anavtnoELG TWV KATavaAwTwy Kat pag divel tnv duvatdtnta va npodlaypdPoue To WEAOV Tou KAGdou
pe Bdon g enBupieg touc. Elvatn MONH €peuva nou yivetal otov kKAGdo pag oe NMATKOXMIO eninedo
ME TNV OUPPETOXN XwpwV and OAeG ¢ Hnelpoug.w

EWdIka otnv teAeutaia €peuva €xoupe TNV dUvVATOTNTA VA €XOUME Kal anoteAéopata and EAAnveq
KATAVOAWTEG KAl va HOUWE TIC NPOTIUNCELG Kal TG OLaTPOPLKEG TAELg dnw¢ Ba dlapoppwBolv oto

HEMovV. Autd ta otoxela Ba Atav xapd pag va ta polpactoupe padl oag.

Méow twv anoteAeapdtwy NG €peuvag autng, n Puratos dnptoupyel npoldvia nou KaAUMTOUV TG
avAYKEG KaL TIG YEUOTIKEG MPOTIHNCELG TV OIKWV 04 KATAVAAWTWV.

MNapakdtw Ba dlaBdaoete NwgopyavwBnKe N €peuva KABWE KaLTa Mo ocnPaviké onpeia twv eupnpdtwy
NG, e BAon T¢ andYeLg TwV KATavaAwTwy yla 10 "YEUOTIKO hag JEAAOV .

Bhpo1

Evtoniopdg
NayKoopLwv Enwkowvwvia
1doswv HE 66 €161k0UG
& neAdrteg

0€ NAyKOOHL0
eninebo

Brua 3
\ Enwowvawvia

pe 80 edkoug otnv
yaotpovopia ané

8 peyahoundhelg Eps,uvq oe
o€ 6M\o Tov 40 xwpeg Kat
oe 17.478

KOO0

KatavaAwtég

400
‘EAANvEGQ
KATavaAwTég




Mévoupe niotoi otnv napadoon,
Sev Buoidloupe v yeuon
H epgpavion kal n uen eival onuavukoi

NopPAYoVIES

O1 katavanwés NPEoTPoUV TOTOo TS
NapPadOoCIakESs OCO KAl TS EEWTIKES YEUOTEIS

Niyotepn (axapn & afat, Alyotepes
Beppides kal AiNapad
[Nepioodtepes ives kal onikns Gneons
INnPovViKG cUCTOTKA: ornopIa, SNUNTPIaKA, ives, ppouTta,
Enpoi Kapnoi, Aaxavikd, KOKAO, CoUNeEP GPOUTa

Dpeckdda anapaitnto GToIXEio TwWV NEOIGVIWY

®PEZKAAA

To dpwpa, n eppavion Kal n
KOPQ YONTEUOUV

To ndte PuAXINKE KAT KAl TO VA KNV éVel
O10 PAYI yIa Nony, €ival chaviKa OToIXEIQ
o’ s PPecKAdas
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Awote €upaon ot XPNoN GUOIKWY CUCTOTKWY

XEIPOMNOIHTO

Aei€te ooV KOGHO NWS PUAXVETE TQ
npoiovia oas (Slapaveia ota epyactnpla,
Suvatdtnta va BAénouv 1o Ywii va Yhvetal
M 1a YAUKA va pudxvovial)

Molpaoteite tnv IcTopia Gas Kal v
nopAdoon Nou EXETe Cav enayyenpaTies

MNAnpopopeiote 1ous katavanwrés yia ta
ouctatika Kal tn SlotPoPIKkN Tous atia

5

AIA®ANEIA

O diatpo@ikoi IoXxupIoHOi Kal N UNopgn
NPOCcOeTWY eVOIOPEPOUV TOUS KOTAVANWTES

H nnyn twy npwtwy udwy eival
onpaviKko ctoixeio NAnPoPoENoNs

Meyann anodoxn twv KatavaAwtwy Nou Unopouy va
NPOCPEPOUV MPOIGVTIa aptonolias kal {axaponAactKkns
avanoya pe ts avaykes Tou kabéva

O1 katavaiwtés eival npdBupol va Nnpocappdoouy
US Katovanwukés Tous cuvnBeles avanoya e Ts
QMAITNOEIS TOU OPYAVICHOU ToUs

ol
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P'u“ravit'a: Healthy GI :

Tuotatikd

Puravita Healthy Gl 1 Kg

Mayid Levante 30g CLEAN
Nepd 6poaepd +600g LABEL
(Méeoﬁos Mapaokeuns
ZUpwpa AvaptyvUoupe 6Aa ta uAkd pe ta 500g and to vepd yia 8' atnv

Beppokpaacia Uuns

TekoUpaon og pada

1n taxdtnta. MpooBétoupe to undAotno vepd otadlakd avaplyviovias
yla 15" otn 2n taxdtnta.

25°C.

20.

Koyo KoBoupe oe Bapos 400g kat nponAdBoupe.
Mopponoinon MA&Boupe oe ppatlodkia, poAdpoupe oe Décor Grains kat tonoBetoUpe
oTLs (POPUES.
Y16¢pa 35-40' gtous 35°C pe 75% uypaoia.
®oUpviopa Ytous 210°C yua 35-40" pe atpd kat 5' nmpv 1o t€Aos avolyoupe ta
S VTAUNep.

~

J

Puratos / Vision Magazine
OBivéonwpo-Xetpgwvas 2019

RN

MoAdonopo Ywpi

xapnfoU yAukalpikou
Seiktn pe ouotatkd

Bdoel cupp6ppwons

HE Ta KpLTApLa Kat

s npoiinoBéoels tns
Eupwnaikns vopoBeoias
Kdl OXETLKNS EYKUKAiou tou
EQET.

30% Avydtepo addrut.
Xwpis npdcBeta odkxapa.




Aptonotia

N , d i X pa i

Puravita Multi 4+4

Luotatkd

Puravita Multi 4+4 1 kg
Mayid Levante 20g
Nepd 6pooepd +600 g

/Méeoﬁos Mapaokeuns
Avapyvioupe 6a ta uiikd pe ta 500g and to vepd ywa 4° atnv 1n
taxutnta. MpooBétoupe To undAotno vepd atadlakd avaptyviovias yia
8' otn 2n taxutnta.
26°C.
20"
KoéBoupe o€ Bapos 500g kat nAdBoupe oe KapBeAdkLa.
20"
MAdBoupe g kapBEALH ppatldda.
35-40" otous 35°C pe 75% uypaoia.
Ytous 210°C yia 35-40' kat 5' nptv 1o téAos avolyoupe Ta VIApnep.

~
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Brioche OAlkns pe Pura Malt

Luotatukd
T | Brioch 1600 Mayd L t 100 Auyé 200 - =

egra’ Brioche g oyl evame g v J To Pura Malte eivat éva
Pura Malte 400g Soft’r Alpaga 2g AAdu 4g > 5 o >
Puratos Beurre Yypn Buvn 100 g plYll’(I SIRIReS 'tUI10l’J He Bdon
de Laiterie 300g Nepd 6poaepd 650 g 1o rll’.'tUpO KClE tnv Bdvn qu

16laitepn yedon og ywpi

("MéBoGos Mapaokeuhs ) Kdl aptooKeudopata

ZUpwpa AvaptyvUoupe 6Aa ta uAkd otnv 1n taxdtnta yia 5° kat katéniv otnv 2n

Taxutnta yia 8.

Beppokpacia ¢Uuns 26-28°C.

TekoUpaon og pada 10.
Mopponoinon AwaipoUpe oto entBupntd Bdpos kat divoupe oxApa.
21000 +60' gtous 34-36°C pe 75% uypaoia.
@oUpviopa Ytous 230°C yua +8-9' (Cupdpla Bépous 50g)
_J
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Aptonotia
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Tegral Tooupékt tns MéAns kat Sapore
yia Xplotdoywyo

Luotatka
Tegral Tooupékt ARdu 20g MayidLevante ~ 100g
tns Ménns 1000 g Nepd 880¢g Mént 50g
Sapore Traviata _ 40g Efanado 100 g Kovidk 50g
Adeupt 70% duvatd 1000 g IMukdvioos 40g
/Méeoﬁos MNapaokeuns )
AvaptyvUoupe 6Aa taudkda yla 5 otnv apyn kat 8 atn ypriyopn taxytnta.
20
KoBoupe og tepdxia twv 800g kat dUo akdpa tepdxia and 100g to kdBe
éva. To Cupdpt twv 800g to nAdBoupe og kapBent A kounoUpa Kat Ta
Cupapta twv 100g ta k&voupe GUTIAL Kal Ta tonoBetoUpe and NAvw oe
oxnpa otaupou.
40-45" gtous 28°C pe 75% uypaoia.
\” Ytous 190°C yia 50" pe atpo. )




Aptonolia
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Teji'l Brioche

yia Neppaviké Stolen

LUOTOUKG
Tegral Brioche ~ 2000g MayidLevante ~ 120g Kavéda okovn 6g
Puratos Beurre Yypn Buvn 20g Kdpbapio okdvn 4g
Concentré Aéré  400g lana 53049 Mooxokapubo okévn__ 3 g
Auyd 200g Puratos Kpépa 35% _150g lopupaodfookévn 29
[€uwon
Ytagpiba EavBid 4004 Kdotous onaopéva_ 100 g Poupt 10g
Ytapida pavpn 200g KUBos moptokant 3009 Pami Artepan Marzipan
Aptydona onaopéva 200 g Zéxapn népAa 2509 Bake 600 Xpelaotel
@éeoﬁos Mapaokeuns )
Moufddoupe and v mponyoupevn pEpa s atagides, ta apuydana, ta KAolous Kat Tous KUBous
MopPToKANL 0To POUL.
AvaptyvUoupe 6Aa ta uAkd ektds and th axapn ya 5° atnv apyn kat 17 otn ypriyopn taxytnta, otn
ouvéxela NpooBEtoupe th {axapn NépAa, Tous Enpous kaprous, Tis atap{bes Kal To MopToKAnL Kat
CUPWVOURE 0NV NPWTN TaxUtNta JEXPL Va opoyevonotnBouy.
40
KoBoupe 400g kat avoiyoupe pe tov nAAotn og opBoywvio oxnpa. Avaueoa o 2 Aaddkondes
avoiyoupe 120g Marzipan og opBoywvio oxnpa enions. TonoBetoupe to Marzipan ndvw otn ¢Upn
Tou stolen kat poAdPOUE.
60" atous 32°C pe 75% uypaoia (o€ Aapapiva).
Ytous 170°Cywa 25"
MdAts Byel and to poupvo aneipoupe pe Aslwpévo BoUTupo Kal 0T CUVEXELD TO0 Boutdpe o€
\_ kpuaotanAkn ¢éxapn. Otav kpuwaoel nacnanifoupe Pe dxvn {axapn. )
0 Puratos / Vision Magazine
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Softgrains R O-tentic

yia @poutévio Bapu Wwpi

Luotatkd

O-tentic Durum 40g Addu 20g  XUko ano€énpapevo 100g
Softgrain Multigrain 200g  Nepd 650g  Cranberries

AnegUpt aikann 200g  Bepikoko ano§npapévo 100g
Afelpt 70% duvatd ~ 800g  anofnpapévo 100g

fMéGoSos Mapaokeuns )

AvapyvUoupe 6Aa ta uAkd extds and ta gppouta ya 10" atnv apyn kat 5’
ot yphyopn taxutnta. Enetta npooBetoupe ta gppouta Kat CUMWVYOURE
otnv apyn taxytnta HEXpL va opoyevononBouy.

30

KoéBoupe og Bdpos Cupns 600g. MNMAdBoupe kat tonoBetoupe oe NAOES PE
naviywaa 40'.

Ytous 210°C yia 50 pe atpo.
- J







TooupéeKl [NoAitiko Beooalovikng

Luotatka
Tegral Tooupékt MoAitiko 1000g Mayta Levante 80g
Nepd (Ceotd 35-40°C) 320-330g Puratos Beurre de Laiterie 50g
| /Méeoéoc, Mapaokeung )

AvapiyvUoupe 10 piypa Tooupéxt MoAitiko, T payd kat 1o 80% Ttou vepoU o€
TaxuluuwtAplo, (Upvoupe otnv 1M taxutnta yia 3. Katéniy otn 2" taxdtnta
npooBEtoupe 1o undAono vepd, To Boutupo kat (UpwvoupE ya 12-15',

30-32°C

10'-20' (av@hoya v Beppokpaaoia g 0ung kat vy Beppokpacia

nepBaAovTog)

Zuyiloupe koppdta Quung twv 250 A 300g, apnvoupe dAAa 10" EekoUpaon Kat
HopPOonoloUE.

60-70" atoug 36-38°C pe 75-85% uypaoia,

170-180°C xwpig atpd Kat avoixtd 1o vidunep. (teAapwtdg poupvog)

40" (avaAoya 1o gpoUpvo Kat 1o Bdpog tng {Uung)

Tooupekt [oAitiko Beooalovikng
YEULOTO WE:

: :) MeAopakdpovo & lMpalAiva @ouvToukiou

Badoupe v yépion tou Nutcream pe 1o tpigpévo pehopakdpovo oto uTid kat MAékoupe. MNa va dlakoopunooupe

T0 TOOUPEKL BTaV KPUWGEL T0 Nepvape and ndvw pe Decorcrem padpo kat nacnaii{oupe pe Koppdta and

onaopévo pehopakdpovo. Moadtnta g yéuong avaloya e 1o néoo nAoUolo 1o BENOUE.

:) MeAopakdapovo

Ye TKg K€k Satin Complete Vanilla npooBétoupe 7g kavéla kat 3g yapugaho. Enetta npocBétoupe tpLppévo
pelopakdpovo, yep{Coupe pe autd 1o QUTIAL Kat MAEKOULE. a va SLaKOOUNCOUPE TO TOOUPEKL ATaV KPUWOEL

10 Nepvape and navw pe Miroir Neutre kat koAdpe tpippa and onacpéva pehopakdpova.

:) MiA@éry
Ye 1kg Cremfil Silk Vanilla npooBétoupe 100g Geladis Crema Classica kat opoyevonotoUpe. Bdloupe tnv
YEULON 010 QUTIAL Kal NAéKoUE. AlaKOOWOUUE TO TOOUPEKL HE 10 (610 piypa Cremfil Silk Vanilla kat Geladis

Crema Classica kat pixvoupe ané ndvw onacpéva Koupdta opoAldtac.

:) Snickers

Ye 1 KIAG KEIK Satin Complete Vanila ( €towo piyua) npooBétoups 100g Pami guotikoBoUtupo, 100g Deli
Caramel, 200g onaopévo @LotiklL kat opoyevonoloUpe. Baloupe tnv yéuion ato puUTiAL kat nAékoupe. Ta

v dlakéopnon avaptyvUuoupe Aeukd Kat gaupo Decorcrem yla va €xouple pla andxpwon 0okoAdTag YOAQKTIOq
kat TonoBetolpe Koppdta snickers kat peanuts.

— )
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Dolcinote yta Mavetéve
pe 3 €idn Belcolade

ruotanka [Y.lu apyn peBodo) (Méeoﬁos napackeuns (apyn) )

Legrtal Dolcinote 12%% 9 Zupwvoupe pali to Tegral Dolcinote, 10 vepd, Tous kpdkous Kal tn paytd. Otav n

Piﬁgtos Beurre S C0un opoyevonoinBei npoaBétoupe to Boutupo Kal ouvexiCoupe va tn Souleloupe

De Laiterie 350 ;gxgl va anokthooupe pia Agia opn.

Kpokot 200g

Maytd Levante 4g A@AVOULE VO (POUCKWOEL atous 26-27°C e 78% uypaoia yia 12-14 wpes, dnAadbn

HEXPL va Tetpaniactlaotel og GyKo.
TuvoAiké npolOp__ 2454 g Zupvoupe padl 1o Tegral Dolcinote, to npodUpL, ToUs KPGKOUS Kal Td % Tou Vepou.
‘Otav n¢Uun apxioel vanaipvel popen, npooBétoups To péALkal tn {axapn o€ 3 Prpata.

TeAwn Z0un: AvakateUoupe kand kat npoaBetoupe To Boutupo, otav evowpatwBel npooBetoupe

MpolUpt 2454 g 10 apwpata Kat To undAotno Tou vepoU. ZUPWVOURE HEXPL VO ONOKTNOOUUE Hid

Tegral Dolcinote 1200 g opoloyevn {Upn Kat npooBetoupe ta Chunks.

Puratos Beurre 28°C

De Laiterie 55049 60 otous 30°C e 70% uypaoia.

NEPO 4509 ZuyiCoupe Ty eMBupNTA noodtnta JUUNS Kat S{VOUPE ULa PN HoPEA.

Kodkol 200g 15-20" o€ Beppokpaaia nepBdAAovtos. Enetta avanoSoyupiloups Kat ToroBetolpe

Zéxapn 400g ot QOPLIES.

Msﬂ,l . . 206 5 wpes atous 30°C pe 75% uypaaia PEXpL To KEVTPO Tou Panettone va pnv ayyilel i

Apwparta Ooo xpeldéletat péopa

Belcolade Chunks T i i ., i L i

Noir Selection 400g )iuozszig;:ls ggz;n;;puvstu 0€ OXAa oTaupoU Kal aTo KEVIRO TNS OxXLapns Badoupie éva

Belcolade Chunks :

Lait Selection 400 g Ytatkds: 180-190°C / AgpdBeppios: 165-170°C pe kAglotd TaUNEp.

Belcolade Chunks rtaukos: 55-6/ AepdBeppos: 50-55°. Otav wnBel to kpatdpe avdanoda pe ta

Blanc Selection 400 g k KatdAAnAa dyKLoTpa PEXPL VO KPUWOEL EVIEAWS. )

Zovoio {Upns 6504 g

14 Puratos / Vision Magazine
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ZOaxapornAdoTikn  uiiee o

ano tnv AvatoAfn

ZUoTatika

AfeUpt pafakd 1500 g ["la to alpont

Zyddant yiid 500g Nepd 3000g
Puratos Beurre Oriental Concentré Zaxapn 550049
(o€ Beppokpaaia dwyatiou) 800¢g Mukddn 600¢g
Puratos Beurre De Laiterie [Moptokdnt 1 pAovda
(o€ Beppokpaoia dwyatiou) 200 g

Zéxapn dxvn 500 g

Yoba 89

TUopa and 1,5 noprokant

Auyd 8 Tux

/Méeoﬁos Mapaokeuns )

Avaptyvuoupe 6a ta udikd padi oto pigep, pe etepo, ya 1" otnv 1n taxdtnta kat nepinou 2 atn
2n toxdtnta.

Ap€ows poALs to piyua yivel pia Qopn otapotdpe to pigep. KoBoupe kat nidBoupe oe kKoppdua
+20g kal tonoBetoupe ta Xekép MNapé oe Wi Aapapiva.

lMNpotou ta Banoupe oto poupvo TonoBetoupe oto KEBEe va and €va Auko apuydano. Whvoupe
otous 180°C nepinou plon wpa. Ziponidloupe Péoa otn Aapapiva pe To YAUKS Kauto Kal To olpdnt
xAuapo.

Metd and 5- 10" Byaloupe ta Xekép Mapé and to apdnikat ta Béloupe o Aapapiva va atpayyioouv

KKCIL VA KPUWOOUV. J

— ;
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BoutUpou

Luotatka
Satin Complete Vanilla
HAéAalo 200 g Nepo

1000 g Beurre Oriental Concentré (Atwpévo) 200 g
400 g

MéBobog MNapaokeung:
Pixvoupe ato pi€ep 10 nAéAato 1o BoUtupo Kat 1o vepd Kat Petd npooBEtoupe 1o piyua Satin Complete.

Xwndape onv 1" taxdtnta yia 17 katotnv 2" ya 5°.
Whvoupe otoug 170°C o agpdBeppo poUpvo yia 45" nepinou yla péyeBog popuag 1kg.

Awakéapnon
AlakoopouUpue pe Caxapn dxvn kat pe decor cokoAdtag Belcolade Noir Selection.

Me Vivafil Apricot

Luotatka

Satin Complete Vanilla 1000 g Vivafil Apricot 450-540 g
HAéAato 400 g Nepd 400 g
MéBo6o¢ MNapaokeung:

Pixvoupe oto pi€ep 10 nAéAalo, 1o vepo to Vivafil kal petd npoaBétoupe to piypa Satin Complete.

Xwndue otnv 1" taxUtnta ya 17 katotv 2" ya 5.
Whvoupe otoug 170°C og agpdBeppo poUpvo yia 45-50" nepinou yia péyeBog poépuag 1kg.

Awakéopnon
Awakoopoupe pe PatisFrance Decofondant.

Puratos / Vision Magazine
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Me Vivafil Blueberry

Yuotatkd Vivafil Blueberry 350¢g
Satin Complete Vanilla 1000 g Nepd 400 g
HALéAalo 400 g Ano€npapéva Cranberries_____ 250 g
MéBobog Mapaokeung:

Pixvoupe oto pi€ep 1o nALEAaLo, To vepo, To Vivafil, ta cranberries kat petd npooBétoupe 1o piypa Satin Complete.
Xwndue otnv 1" taxdtnta ya 17 katotnv 2" ya 5°.
Whvoupe atoug 170°C oe agpdBeppo poUpvo yia 45" nepinou yla péyeBog popuag Tkg.

Awkéopnon
AlakoopoUpe guidxvovtag enikaiuyn pe: Carat Aeuko 50%, Carat patpo 50% kat kapapeAwpévo aplydalo N puUOTIKL

Me Vivafil Strawberry o€ pinAa

Luotatkd

Satin Complete Vanilla 1000 g Vivafil Strawberry 200 g
HAéAato 400g Nepo 400 g
Mé£Bobo¢ Mapaokeung:

Pixvoupe ato pi€ep 1o NALEAaLO, TO vepd Kal PeTd npooBétoupe o piyua Satin Complete.
Xwnape otnv 1" taxdtnta yia 17 katotnv 2" ya 5.

TonoBetoUue og pdpueS Ynaolpatog Kat Pe oakoUAa {axaponAaoTikng KOBoupe KUKAIKA 0T
piyua pe tn pinAa Vivafil Strawberry.

Wnvoupe otoug 170°C o€ agpdBeppo poUpvo yla 45° nepinou yia péyeBog popuag 1kg.

Awakéopnon
Alakoopoupue pe Carat Decorcrem Aguké kat dlakoopntika ané cokoAdta Belcolade Noir Selection.




ZaxaponAaoTtikn

Chestnut C ouche

Luvtaynh yla Bdon pntokotou

ZUoTatkd

AfeUpt CaxaponAaotikns 750g

PatisFrance MoG&pa apuySaAou 100 g MéBobos lNapaokeuns

Zdaxapn Gxvn 300g Pixvoupe atov kdbo tou pi€ep dAa 1a uhikd pad, ektdg and ta auyd ta onoia
Puratos Beurre De Laiterie 450 g 10 pixvoupe otya otyd péxpt va opoyevonoinBoulv. Aghivoupe tn {0un oto
AvE 160 Wuyeio yia pia vixta kat énera avotyoupe GUANO ag Uyog T cm. KoBoupe

! e oto enBupnté péyeBog Kat whvoupe otoug 160°C ya nepinou 17,

Addtl 89

Mousse Kdotavo

UoTatkd

ano - - 159 ("MéBo6os Mapaokeuns A

E:;:Zf:;tu 3% 122 z Qudxvoupe pia anglaise pe 1a 125g Puratos Kpépa 35%, 10 ydAa kat
TOUG KPOKOUG auywyv, £€netta npooBétoupe tn CeAativn kat Ao 1o piyua 1o

Guida Gedativns °9 pixvoupe otn Belcolade Lait Selection kal oto PatisFrance Pate Chestnut.

Belcolade Lait Selection 1009 OpoyevonoloUpe Pe pigep xelpdg Kkat otav 10 piypa grdoet otoug 35°C 10

PatisFrance Pate De Marrons 3809 \evompor(bvoups He TV nuippeuotn oaviyl. y

Chantypak 150¢g

Putatos Kpépa 35% 150 g

18 Puratos / Vision Magazine
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Cremeux kapapéfas
YUOTATIKA N

Putatos Kpépa 35% 125 g MéBodos Napagkeuns
&g 125¢ @uaxvoupe pia anglaise Pe 10 YGAQ, TOUG KPOKOUG QUYWV Kat nv Puratos
KpoKol auyiv 60g Kpépa 35%, énetta npoaBétoupe T CeAativn kat dAo 1o piypa to pixvoupe otn
DOARa ZeAativns 54 Belc,olalde Lait Select|0r11 kat oto Deli Faramel. Opoy.e\-/onmoupe’ue i€ep
Belcolade Lait Selection 200 g xelpde. Enetta evowpatwvoupe 1o Varieggato Arachidi, avakateUoupe pe

- pla ondtoula Kat yepiCoupe Tov KUAVOpOo nou éxoupe QTEEEL pe pia okAnph
Deli Caramel 120 g i i i )

peuBpdvn. TéAog TonoBetoUpe otnv Katdwugn.

Gelip Varieggato Arachidi 100 g \_ J

Cremeux Kdotavou

LUOTaTKA
Putatos Kpépa 35% 125¢g a0 ] N\
Féfa 125 MegBobos lMNMapaokeuns
Kp6KOL Quy v 50 @udxvoupe pia anglaise pe 10 YEAQ Kal TOUG KPOKOUG QUYWV Kal tnv
OUARG ZeAativns 54 Puratos Kpépa 35%, énetta npooBétoupe tn CeAativn kat 6Ao 1o piyua
Belcolade Lait Selection 100 g 10 pixvoupe otn Belco%ade La,it Sélection |fcu oto PatisFrance Pate de
- - Marrons. OpoyevonoloUpe pe éva Pi€ep xelpog.
PatisFrance Pate De Marrons 3509 \_ J
Mavteonavt
ZUoTatkd
MegBobos lNMapaokeuns
Tegral Sponge Choco 1000 g
Auyé 600 g Pixvoupe otov kabo tou pi€ep 6Aa 1a UAKG Kal xtundue Pe 1o oUppua yia
- éva 1'oe apyn Taxutnta Kat yla 8 ot yphyopn. Whvoupe otoug 180°C yia 45’
Nepd 200g

Emkaduyn ookondtas Kapapénas

YUoTauKG
raAa 1000 (. ) N
J MéeBobos lNapaokeuns
MAukaln 250¢g
AOXIKS G A Zehatt . . 5 E
DOARG Zenativns 15 pxu«lo pou LGZ?UUE a U ’0 C orfvnc oe kpUo vepod yua 15 ’I'IElTO
- Ceotaivoupe 10 y@Aa pe tn YAUKOZn, nepinou otoug 85°C kat ta avaptyvUoupe
Belcolade Lait Caramel 500 g A B 3 B B
He TN ookoAdta. AvakateUoupe Kal NpooBEtoupe ta GUANa (eAativng, To
Miroir Neutre 500 g . . , , . . .
Miroir Neutre kat 1o kékkivo xppa. OpoyevonoloUpe e éva PiEep Xelpog
KOkKLvo xpwpa ¢axaponAaatikns Oco Kal ENKaAJMToUpE oTouc 33-35°C.
XPELOOTEL. . J
/Aopﬁ ® Awakéopnon )

Ye éva kahoUnt koppoU yepidoupe nepinou PExpLIN Péon Pe Poug kdotavou. Méaa otn poug BuBidoupe o cremeux kapauéAag, 1o
onoio Nponyoupévwg éxoupe Eepopudpel and tov KUAEpo. TonoBetoUpe otnv KATtaWUuEN PEXPL VA NAYWOEL N OUC. XTN CUVEXELD
yepiCoupe 10 undAowno kahount pe 1o Cremeux Kdotavo, kAsivoupe pe T0 Mavieondvt 0okoAdtag Kat tonoBetolpe Eavd otnv
katayuén.

ApoU naywoel KaAd 10 EePopudpoupe, KAAUMTOUWE TOV KOPHO WE TNV ENKAAUYN 0OKOAATAG KapapéAag Kat TonoBeToUpE T0 YAUKS
ndvw otn BAon Tou PNoKoTou.

AwakoopoUpe pe Belcolade Blanc Selection tnv onoia éxoupe Bawel pe AinodlaAutd xpwpa {axaponAaotikng.

J

e
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Crumble . ] 2\
S UGTATIKG M¢EBobos lNapaokeuns
) ’ Zupwvoupe 6Aa 1a UAKA pad e To ptepd péxpLva apxioel va dnptoupyeitat
AfgUpt CaxaponAaoTikns 200g L , , . , ,
— pia Baon crumble. AnAwvoupe og pia Aapapiva kat yhvoupe yla nepinou
Puratos Beurre De Laiterie 2009 20" atoug 165°C. Otav kpuwoouv ta Koppdtia tou crumble Baloupe 150g
Zaxapn kpuotaAAkn 200g Alwpévo Boutupo Puratos Beurre De Laiterie kat avakateUoupe pe pia
PatisFrance MoG&pa apuysafiou 2004 ondtoula. TonoBetoUpe o€ ToépKLa Kal ivoups Uyoc nepinou 2 cm. Me T
BonBela evag koutaAloU nmeoupe 1o NAVW PEPOG WIOTE va €xoupe pia iola
ENPAVELQ.
" y
Mousse Cheesecake Pate a Bomb -~ ~
LUoTauka MéBo6os Mapaokeuns
Zdaxapn 200g Bpdloupe t Caxapn pe 10 vepd atoug 118°C. Xtundue toug KpOKoug
Nepd 60 g Kat otav apxioouv va a@patelouv PIXVOUPE MPOCEKTIKA TO OLpOML Kat
KpoKol auycov 130g ouvexiCoupe 1o xtnNnua PéxpL va ndpouv 6yko. Enetta npoaBétoupe Tig
DUAAT ZeAativns 20-25g Cehativeg Kal evowpatwvoupe 6Ao autd 1o piypa oto Deli Cheesecake
Deli Cheesecake 600 g ,KOl oTo P’aml Pe’anut I,3utter C’IS nepinou TpeLg 600?@ HE analéq E(Lvnoetq.
Pami Peanut Butter 150 g Orciv 10 H;:(po (pTC:DOSl taru')(otlo TOrLIJ}C\ 35°C e;:;;porwvoupe NV nuippeuotn
kpépa yahaktog Puratos Kpéupa MdAaktog 35%.
Puratos Kpépa NdAaktos 35% 700g \_ PeHay ° pen s J
Mavteonavi
YUOTaTUKA
. MéEBobos MNapaakeuns
Tegral Sponge Vanilla 1000g¢g
Auyé 6009 Pixvoupe otov kado tou pi€ep 6Aa 1a UAIKG Kal xtundpe We 1o oUpua ya
- éva 1' og apyn taxUtnta kat yla 8’ og yphyopn. Wrhvoupe otoug 180°Cyla 45,
Nepod 200g
Wékaopa
Y UGTATIKG M¢€Bobos lNMapaokeuns
Belcolade Lait Selection 100g Awovoupe n Belcolade Lait Selection kat 1o Belcolade Cocoa Butter
Belcolade Cocoa Butter 100 g atoug 45°C. NpoaBétoupe 10 Xppa Kkat Pe In BonBela evdg pi€ep xelpog
; 5 ; - avakatevoupe. Wekaloupe atoug 35-38°C.
KokKkvo xpwpa Ooo xpelaotel
/Aopr'l ® Awakéopnon A

Ye pla popua alikdvng tonoBetoUpe th Mousse Cheesecake Pate a Bomb, pe pia oakoUAa {axaponAaotikng Baloupe nepinou
otn péon g pépuag Pla pinAa and to Deli Caramel. KAeivoupe pe éva Aentd navieondvt Bavilag kat tonoBetolpe oty katdyugn.

ApouU naywoel Eepopudpoupe and i pdpua okdVNG kat Pekdloupe Pe 10 KOKKIVO Xpwpa. Ta tonoBetolpe ndvw otn Bdon tou

J

irumble Kat dlakoopoupe pe marshmallows.




ZaxaponAaotikn

— r—

Amber Season ™ *

2okondta Belcolade Amber
Aeukn ookonAdta pe LloopPOoNNUEVES YEUOELS KOPAUEADS
BoutUpou, payelpepévou yanaktos, voates Baviflaska

(UOLKN eniyeuon adatiou.




Mavteonavi

ZUOTaTKA
Tegral Sponge 1000g
Auyd 600 g
Nepo 200g

Mousse Kokkivwv ®poltwyv

YUoTatkd
MoAtés ppaounas 100g
[MoAtds opgoupwyv 100g
Mukodn 10g
Zedetivn 759
Belcolade Blanc Selection 3404¢g
Puratos Kpépa Nadaktos 35% 400¢g

Mappendda Kékkivwv @poltwyv

ZUoTatka
MoAtds ppdounas 125¢g
MoAtds op€oupa 125¢g
Zdxapn kpuotadAikh 100g
Mnktivn 5g

Mousse Acgukns XokoAdtas

éva 1" og apyn taxdtnta kat yla 8’ og yphyopn. Wrhvoupe atoug 180°C yua 45,

MéBobos lNMapaokeuns
Pixvoupe otov kddo tou piep 6Aa ta UAKE Kal xTundpe pe 10 cUppa yia
avaAoya 1o poUpvo.

MégBobos lNMapaokeuns

Zeatalvoupe Tov NOATO GPAOUACG Kal OUEOUPWV HE TN YAUKOZN EXPL va
napet pla Bpdon, npooBétoupe Ta @UAAA eAativng Kal pixvoupe Ao To piyua
0TN 6oKOAdTa avakatelovtag KaAd. TéAog, otoug 30°C evOwHATWVOUE TV
nuippeuotn caviyi.

M¢€Bobos lNMapaokeuns
Ze0T1aivoUPE TOUGNOATOUC KOKKIVWV pPOUTWV. XToUG 60°C eVOWNATWVOUE
T {dxapn Kkat tnv Nnktivn kat Bpdaoupe Ao 1o piyda péxpt toug 103°C.

ZUOTatka

Mana 130g N
Puratos Beurre De Laiterie 130g MeBobos lNapaokeuns

Kpdkot auymv 80 g Bpdloupe 10 ydAa pe tnv Puratos Kpépa ldhaktog 35% Kal ta pixvoupe
®UAAG ZeAativns 10g OT0UG KPGKOUG agoU Mpwta 0oUPWOOUKE HE éva KOoKivo. Dudxvoupe
Belcolade Amber Cacao Trace 390 g v Kpéua anglaise, NnpooBEToupe 1a UAa {eAativng Kat to pixvoupe otn
Chantypak 250 g 00|,<0)\dm GVGKGTEIUOVTCIQ pe éva oUppa. Ztoug 30°C evOowHaTwVOURE TV
Puratos Kpépa Fddaktos 35% 250 g \nplppsuom oavivt J

Agukn Enikaduyn

uoTatkd

~N

FéAa 155¢g MéEBobos lNapaokeuns
"Aukdn 250¢g MouokeUoupe 1a UAa Cehativng ae kpUo vepd. Bpdloupe 1o ydAa, n
Bavifa otk Yo THX YAUKSOZn kat TN Baviha kal ta pixvoupe otn cokoAdta. MpocBEtoupe ta
®UAAa ZeAativns 159 Houokepgva UANa Cehativng kat 6tav SlaAuBoUv evieAWG NpoaBEToupe To
Belcolade Amber Cacao Trace 500 g Miroir Neutre. AvakateUoupe pe éva pi€ep XELPOC PEXPL TO Hiyua pag va
Miroir Neutre 500 g \yiva opoloyevéG. EnkaAuntoupe otoug 33°C. y
/Aopr’l ® Awakéopnon A

-

Ye €va 1o€pKL 16cm TtonoBetoUpe €va navieonavi, and navw anAWVoUPE Jia otpwan and t Mousse KOKKVwY pPoUTwy Kat atn
OUVEXELQ PLa AENTh OTPWaoN and TNy JapueAdda KOKKIVwY gpoUTwy. TonoBetoUue otnv kKatdwuén. Xe éva t1oépkt 18cm kaAUntoupe
TN PLa JepLa pe pepBpdvn kat BAloupe NEPIUETPIKA Hla MAQOTIKA Tawvia.

Avdnodo k6Anpa: epidoupe 10 PIOOG TOEPKL UE TN MOUSSe Kal TonoBeToUpe Péaa ae autd TNy naywpévn Baon nou etoldoape npw.
MEdoupe péxplva €pBet otnv 16ia euBeia pe tTh mousse. Eav xpelaotel lowwvoupe e pua naiéta kat 1o Badoupe otnv katdyuén.
ApoU naywoel 10 Eepopudpoupe Kal entkaAuntoupe otoug 33-35°C. TéAog SLlakoopoUE.

/
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ZaxaponAaotikn

Care Beurre Chocolat




~

Mé€Bobos Napaokeuns

AvakateUoupe 1a UAIKA 6Aa pad ato pi€ep pe 10 PTeps. ANEowG HOALS yivel
pio auuwdng 0un otapatdue 1o avakdtepa, tonoBetolue o Aauapiva
HE avTIIKOMNTIKG xapti kat whvoupe otoug 175°C yia nepinou 25 Aemtd,
avakateUovtag TaKTka.

Aphvoupe 10 Crumble va kpuwoel, 10 avauyvloupe pe 210g Awwpévo
Beurre De Laiterie 10 avoiyoupe pe nAGotn peéoa o€ 2 avitkoMnTkd xaptd

Crumble Apuydaniou

ZuoTatikd
PatisFrance Moubpa apuyddiou 200 g
Maupn Caxapn 200g
AdeUpt panakd 200g
Puratos Beurre De Laiterie 200 g

Ganache Milky

ZUoTatkd
Puratos Kpépa MaAaktos 35% 250¢g
Belcolade Lait Selection 625¢g
FAukadn 7549
Puratos Beurre De Laiterie 80g

Glassage Dark Superieur

YUOTaTtKA
Nepd 100g
Zdxapn 200g
Mukodn 200g
@uAna Cenativns 4 Tux
Belcolade D600 245¢g
Kakdo Dark premium 10g
Miroir Neutre 250¢g
Xpuad xpwpa (axaponAaoTikns 5¢g

\KOl n Bdon ivat €town. )

M¢€Bobos lNapaokeuns

Bpdloupe v Puratos Kpépa laAaktog 35% pad( pe th yAukddn kat n
pixvoupe otn Belcolade Lait Selection. Mo\ 1o piypa @tdoet otoug 40°C
TonoBetolpe 10 BoUTUPO KOPUEVO OE KOUMATAKLO KAl OUOYEVOMOLOUUE e
éva pi€ep xepde.

~

MégBobos Mapaokeuns

Bpdaloupe 1o vepd, tn Zaxapn kat yAUkdn péxpLtoug 105°C. Apaipolpe 1o
piypa and tn puwtd kat pixvoupe apyd 10 KOOKIVIOPEVO Kakdo avakateloviag
pe éva aUppa {axaponAaotikhg. MNpoaBétoupe 1a @UAAa (eAativng Kat 6Ao
autd To PiXvoupe OTN OOKOAATA OTNV oMola €xoupe MPOCBETEL T0 XPUOH
xpwpa. TéAog npoaBétoupe 1o Miroir Neutre. XpnowonoloUpe éva pi€ep
XELPOG WOTE va opoyevornoinBolv 6Aa Ta cUCTATIKA Kal va apaipeBolv ot

UoaAidec. EntkalUntoupe otoug 33-35°C.
\(P G H S /

Aopn ® Alakéopnon

Ye TETPAYwWVO T0£PKL ToNoBEeToUE 010 KATw péPog To Crumble Apuyddiou kat o€ (oo Uwog pe 1o Crumble tonoBetoupe tnv Ganache

Milky. TonoBetoUpe otnv kataywuén péxpl va naywaoel, enikaluntoupe pe 1o Glassaz Dark Superieur kat kéBoupe og emBupntd

koupata. TEAog blakoopoUpe Pe ppouta h Enpolc kapnoug

25



ZaxaponAaotikn

Eclair pe Topfil Apple

EkAép Fépwon Apple-Caramel

2UOTaTIKA YUOTaTKA

Tegral Clara 1000g Deli Caramel 185¢g Addu 1 npéca
Nepo Ceato 1300-1400g Puratos Kpépa 35% __50g Kavéna 1 npéla

Topfil pAflo 6mm 480¢g

MéeBobos lNapaokeuns

Baloupe 10 piyua Tegral Clara pe 10 pwod vepo, MéBobos lNapaokeuns
QVOKATEUOUWE OTO WIEEP HE TO QTepd Kal olyd-otyd Zeotalvoupe v kpé€pa ydAaktog, tnv pixvoupe oto Deli Caramel,
PIXVOULE KaL TO UMGAOLIO VEPO. opoyevoroloUe Kat NpooBEToUpE T0 HAAO, TO AAGTL KaL TNV KaVEAQ.

Whvoupe otoug 180°C yia 30-35" pe avolxtd taunep.

Compote Apple-Caramel

) Zuotatkd
GanaCh,e Orange_Chamomlle Deli Caramel 150g ZeAatives 4Lg
ZUOTaTKG i ) Puratos Kpépa 35% __40g Nepo 120g
Puratt?s Kpépa 35% _240¢g Msﬁl , 18¢g Topfil Apple 6mm 400 g
Xapopnat 10-12g Kpépa 35% kpua 5209
TUoua and piad noptokdant Belcolade Lait /Mé806os Mapaokeuns A
Aukogn 309 Selection 3209 Zeotalvoupe TV KpEPa YAAGKTOG HE TO VEPOS, PIXVOUUE péaa TG
Cehativeg (evudatwpéveg pe kpUo vepd) Kat €netta dAo to diyua
KMé806OS MNopaokeuns ) ot Deli Caramel. MMpooBétoupe 10 phAo Kat Baloupe o évav
Zeotaivoupe 1a 240g Kpéua yAAQKTog Kat pixvoupe pEoa KUAWVOPIKO owAnva. TonoBetoUpe otnv katayuén.
T0 XapouNAL kat 1o Uopa nmoptokaAoU. Ykendloupe Kal MOAIG naywoel kdBoupe oto emBupntd péyeBog Kkal Boutdue oto
apnvoupe 10" va yivel 1o infusion. Katénv coupwvoupe Pe GSOT() Miroir Neutre. Ztpayyiloupe kattonoBetodpe ndvw oto eclairj
éva olvoud.

YupnAnpwvoupe v Kpépa péxpl va ylvel ava 240g.

MNpooBetoupe v yYAUKOZN Kat 10 péAL, (eaTtaivoupe Kal 1o

pixvoupe otnv cokoAdta. MOAG Aibogl mpooBEtoupe TNV

KpUa KPEPA Kal OPOYEVOMOLOUE.

Apnvoupe pia pépa oto yuyelo, kat v enduevn XTundue oto
\_Hifep pe oUppa. )

Aopn kat Atakéopnon

KéBoupe 10 eclair optlovtiwg kat xpnalgonoouue pévo v Bdan.
lepiCoupe pe 1o Apple-Caramel. Katoniv pe cakoUAa {axaponAaotikhg
Baloupe ané ndvw tnv Ganache. AwakoopoUpe pe pla MAGKETA
ookoAdtag Belcolade Noir Selection kat and ndvw tonoBetoUpe 10
Compote pnAou.
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Bn Bo.n'-Belcolade Ma&itol
éy&f&m»

LUoTatkd
Puratos Kpépa 35% yddaktos 350¢g Belcolade Cocoa Butter 60g
Artegourme Nocciola No Add Puratos Beurre De Laiterie 80g
Sugar 250¢g
Belcolade Lait Selection Malt 360¢g

M¢€Bobos MNapaokeuns

Zeataivoupe v Puratos Kpépa ydAaktog 35% pad( pe 1o Belcolade Cocoa Butter kat ta pixvoupe otn
Belcolade Lait Selection Malt kat otnv Artegourme Nocciola No Add Sugar. Otav 1o piypa @tdoet otoug
35-38°C evowpatwvoupe 10 BoUtupo Puratos Beurre De Laiterie kat pe tn BonBela evog PiGep xelpdg
opoyevornoloUpe. Otav 1o piypa etdoel otoug 27°C yepiCoupe T ganache ota KeAU@N.

(Aopr’l A
Wekaloupe 11G pdpueg pe Belcolade Cocoa Butter kat xpwpa. Eivar noAd onpaviikd n @dpua va €xel
Bepuokpacia 15-18°C kat 1o piyda oto notéAl nou Ba wekdooupe va eival otoug 26-28°C. Agprivoupe va
kpuotaronolnBel. lepidoupe pia otpwon and tn Belcolade Lait Selection Malt kat nepupévoupie va oteyvaoeL
lepiCoupe ™n ganache kat étav n yéuon &€oel kKAsivoupe T poppeg Eava pe Belcolade Lait Selection Malt.

Bdadoupe g pdpueg o€ Beppokpaoia 16°C kat uypaaia péxpt 60%. Zepopudpoupe Ta gokoAatdkia dtav doUupe

ot gival étowa.

- )




["adAika Boutupa Puratos
YynAwyv MNpodiaypapwyv

[t GHEY Db X0N0EU ‘ Made in France
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