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Puratos St.Vith (Zaiv Bit) - Bényio
AEPIEXOMENA Kévtpo yia tn yeuon tou ywpiou

Aptonotia
02 St Vith, kévipo wpiol To Kévtpo yia tn I'evon tov Pouwod cvvovdlel v eumelglio
U el s G oG otn yelhorn, To 0QWUOTO, TN CUMMOYN %OL TS TOXLAlES

06 Oracolo kat dlaywviopés

W Pl e TOV POUOV. ZTOY0G MG VO OelEOVUE TG TO 0QMUATA TWV

10 O-tentic kouBepékia mEOCV LMV emtnEeACovy T yehomn oL TV Vo1 TOVG.
yAukonatdtas

11 O-tentic kouBepdkia
otapidas

ZaxaponAaotikh

12 Mnoukitoes Mhdou

13 Tapta Mniou

14  Dolce Paradiso
kapudonita

15  Dolce Paradiso
noptokadéntta

16 Swiss Roll Sponge Cake

18  Nutty Celebration Cake

19  Xplotouyevviduka
Mniokédta

20  BaoiAdmutes

23  Carré Bouchée
24 Glamorous Biscuit 0QTOTOLV OL oTotoL €xouv xatafdier xdbe duvaty) mEoomddelo Yo va

H yetomn tov Yoot éyxel vaeEel Oépa ouintioemy yio yeveés xat Yeveég

26 Christmas Spirit LXAVOTTOLT|GOVV TIG TQOODOR(ES TV TEAUTOV TOVC.
29 Belgian Beer

30 No&lRouge ‘Eyovtag eniyvoon g omovdaldtnrog TG TEOXANONG, EMOTHUOVES

€0eVVNTES TNG Puratos yia y0OvVIL £€X0UV AVAAVOEL TO MG OLOLUOQPDVETAL 1)
faCEhDD!{ veon Tov YPOOD £T0L MOTE VAL ROTAVONOOUV RAAITEQM TOVGS TOQAYOVTES
mov elvor vevBuvol Yy TV ToldTTA Tov. Emuthéov, épguveg mou €xouvv

Bpeite pas kat otn

oediba pas oto facebook moaypatomomnfel  fonnoav oty  TOQATHENON ROL  ROTAYQOPT TV
www.facebook.com/

TQOTIUNOEMY TMV XATOVUAOTOV 0TS YEVOES ®oL TO €01 YPwwol oe
PuratosGreece

OLapogeTinég meQLoYES avd tov #Oopo. ol va ouAAEEOUIE peyaliTEQN YVOON
enokepBe(te to site pas:

www.puratos.gr

PURATOS EAAAX AEBE
B¢on Mabapd - Aylos Bwpds,
T.K. 32011, Owéputa Bowwrtias
TnA.: 22620 32407 R 09

Ynokatdotnpa Beo/vikns:
BIIE.8. Zivoou OT56

T.K. 57022 Beaoanovikn,
TnA.: 2310 784200

ANTINPOZQMNOX KYNPOY
MITZIAHZ AHMOZIA ETAIPEIA ATA
Niknpopou Owkd 34 -38 1016
Neukwaia- Kunpos

TnA: 00357 22 572020,

@at: 00357 22 610222
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OYETWMA UE TIS TAQAOOOLOXES HEDHOOOVS TAQAOREVTS
YOO JOPOQETIRMV TOAMTLOUDV ®oL OYL LOVO, To 2008
1 Puratos dnuotpynoe to Kévroo yia ) Fsﬁﬁn TOV
Yoot oto St. Vith tov Belylov amtvave and

TO £0Y00TAOL0 TQOTV UMDV TNG.

BiBAiodnkn npoQupiwy:
Movaduxi) otov Koopo. To 2013 1douOnxe | BipoOnxn

IMooCummv tng Puratos 1 omoia delyver T O&ouevom
HOG 0T 0QTOTOLIC TTEQLOOOTEQO atd oTLdONTOTE GALO.
Eyroateotnuévn oto Kévrpo yia ) I'evon tov Wopuwot,
n Bifhodfzn TMoolvmwdv  eivar TOMTOTOQ
OTOV %OOUO non éxel wg oxomd ) SadiAagn
duathionon g
“ANQOVOULAS TV TTROCULMV %ow TG yvhdong

™S PlomohopoQdiog  xar T

PYnoipotog.
H d¢a elvan nawvotopa o ovvapo amhi. Av ®GmoLog

aptomoldg O€her va puhaEer éva delypo mEoluwo
Tov, umoel va to ¢éger otn Pplodbnun omov Oa
avolboovpe To mEQLEXOUEVO %aL Ba mEoodlogiooupe

™V axQpn) o0vOeoN oL CUOTATIXA. ZT1) OUVEYELD, OTN

BLpAoOnnn, To delyua pmogel va rpatnOel Covravo xat
va dratnen el o To eTOeVa YQOVLAL.

H Biprodnxzn ¢puhoEevel tmoa o povadiri) oviloyn

TEOCVIMV ot 0QTOTOLOVS a0 OAO TOV %OCHO %Ol
gyeL ovpPdher oty TavTOmOMOoT TEQLOOOTEQMV aTtd 700
TOTOVG payLds xot mhve amd 1500 mowihieg Paxtnoimy
vohoxtwo o&€og. IIo  ouyxexQuuéva, VIaQyouv
detypata mootumdv amd Evommm) (Aavia, Tolhia,
EMaGda, Ovyyapta, E\petia,
O)Mavdia, Hvopévo Baoikeo), Avotoahiia, Booeia
nal NOTLa A peQunt) (BoaGihic, MeEwnd, HITA)

[TepuooOtepeg mAngodoieg oxetwd pe TN OuvALOYY

ItaAia, Tlogtoyahia,

moolumv umogeite va Poeite otn oehida tov Kévigou
yia T Fevon tov Pouot, 6mov pmoeite vo meouyndeite
O ELROVLXL.

Av non eoeig €qere To Owd oog mpoliut
mov OemEeite Hovadxd o EEYMELOTO Uy
owotdoete va emxotvovijoete pali pog.
www.puratos.com/services/center-for-bread-flavour




[NMPOZYMIA

— - -

Sapore Villagéo
OAwkns

To Sapore Villageo givatto véo npolUuLtng ykapag ing Puratos. MNpdkettat yia puoiko npolUpt
altou-oikaAng o€ uypn pop@n 1o onoio Npoadidel e€alpetikn yeuon pe voteg BoutUpou Kat
ano&npapévawyv epoutwy, akdua Kalt oe xapgnAn doooloyia. EnwnAgoy, €xel tnv 1dldtnta va

BeAtovel Tn yelon Kat v u@n TG Yixag Kat va evioxUeL TNV 1payavotnta ting KOpag.

Yuotatikg
Nepd 1.3kg Sapore Villageo ~ 300g
AfeUpt kitpvo xovipd 1 kg MénL 40g
Afelpt xwplat. oAkns 1 kg MayidLevante  ~ 20g
/Méﬂoﬁos Mapaokeuns )
ZUpwpa Avapyvioupe 6fa ta uAkd yla 8" otnv 1n taxUtnta kat yua 4° atny 2n taxutnta.
Seppokpaola Zopns - 25-26°C
TekoUpaon og pdada 60
Koo KoéBoupe ato entBupntd Bépos
Mopponoinon MA&Boupe Kat TonoBetoUpe og EUALVES POPLES.
Y1opa +45 " gtous 35°C pe 70% uypaaia.
Whowo Ytous 205°C pe atud yia 45" (avanoya pe to Bdpos) pe avolxtd to vidunep ota tefeutaia Aemtd.
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[NMPOZYMIA

Sépore Vi1llageo
Toot

Epappoyéc: ¢ Xwpldtiko v Ciabatta v Mnaykéta
v [lohUonopa ¢ TloAutedeiag « 'Mdva"

uotatika
Afelpt 70% duvatd 2 kg MayidLevante  ~ 120g bt 30g
Nepd 1,06 kg Zdxapn 1104 Afdt 20g
Sapore Villageo  140g ArgentaDessert  100g
/Méeoﬁos Mapaokeuns )
Z0pwpa Avaptyvioupe 6fa ta udikd ya 5 otnv Tn katyua 5 atny 2n taxutnta.
Beppokpaacia ZUns 26-27°C
TekoUpaon og pada 5
Kowiuo KoéBoupe ato entBupntd Bépos
Mopponoinon MNAdBoupe og oxnpa epatddias Kat tepaxiCoupe Ty (UPN o€ 3-4 Tepdxia.

TonoBetoUpe tnv CUpN otnv PAPT Tou TOOT WOTE TO KAWL va glval aTa ToxXwpata

NS POpHas.
21000 +90'ctous 38°C pe 70% uypaaoia
\thOlpo Ytous 190°C yia 45-50" pe Aiyo atpod Y,

m 5



~Sapore Oracolo

OAwkAs

To Sapore Oracolo avhkel otnv Katnyopia Twv evePywY QUOIKWY nNpoluulwy TN Puratos.
MNpdkettat yla éva uypo npolUut 6ikaAng pe nAouota yelon Kat ppoutwdn apwuata, To onoio
NPOooPEPEL 0TO YWl Napatetapévn SLAPKELa Kal Tpayavi Kopa.

Yuotatka
Nepd xAapo +1.4kg Sapore Oracolo ~ 300g
AdelpLkitpivo Ao 1 kg ARdu 40g
Adgpt 70% duvatd 1kg Mayud Levante 20g
(Méeoﬁos Mapaokeuns )
Zupwvoupe 6na ta uAkd padi pe to 60% tou vepou yia 8'otnv Tn Kat katdn NpocBEToupe
atadlakd otn 2n taxUtnta yia +4'1o unoénoLno vepo.
24-25°C
30°péoa og Aekavn. Kavoupe éva dinAwpa kat Eekoupdloupe ya dAfa 30°. Kévoupe dnno éva
&{nAwpa Kat to okendloupie va wpdoet 12-14 wpes ato Yuyeio (2-3°C)
Y1n ouvéxela {uyiCoupe ato enBupntd Bapos kal tonoBetolpe o€ Aapapiva n teAdpo.
1.5-2 wpes atous 30°C pe 70% uypaoia.
@oupvioupe pe atpd atous 210-220°C yla 45 (avaidyws to BApos) pe avolxtd taunep ta
tefeutaia 20
\ _/
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MEITAAOXZ AITATAONIZMOZL

BpaBelUoupe to nio
Kano@TIayHEVO YwHI

Anpioupynote pe Sapore Oracolo

2teifte pas duo pwrtoypapies oas €ws 30/11/18.

v Hnpwtn Ba eival pe €ads, 1o Ywpi oas Kat tnv
ougkeuaoia tou npotodvtos dinAa.

v H 6eUtepn pévo tou 1o Ywpi o€ nio KovIivAa
AAywn.

Ta 3 no dpopypa {uuwpéva, oxedlaopéva Kat
wnpéva pwpld nou Ba avadeixBouyv Ba kepbioouy:

I 300 «iAd Sapore Oracolo (50 kiAd k&Be priva
ano tov Asképpplo €ws tov Mduo tou 2019)

I'IpoBoﬁﬁ Tous oto Facebook tns staipias.

Mpofoin Twv YwHLWYV ToUS PE To OVopa TouS
otnv' EkBeon ARTOZA tou 2019 oto nepintepo pas.




'0-tentic Tutto Py

Focaccia

To O-tentic Tutto Pugliese sivat nAnpeg piypa yia v napaockeun [taAikou napadoolakol Ywpou Je
evepyo ouotatiké aptonotiag Baolopévo o€ npolUpt. 16aviké yla ovaK, JE XapaKINPLOTIKO YEUOTIKO NPOPIA

Xx@pn 010 aAeUpt Durum nou neptexet anod v NouAta tng ltaiag.

Luotatka
O-tentic Tutto Puglieselkg  Nepod 680g  Enawnado 7049
ZUpwpa Zupwvoupe 6Aa ta uAka pad{ yia 5" otnv 1n taxUtnta kat ya 7 ot 2n

) , ) ] ) rnavékt 200 g, elés Kanaudv 50 g,
taxdtnta. 1" nptv to €Aos NPoaBEToUPE TS YEP(OELS. (QPEOKLC plyavi 5 g, PETKO KGALVEPO 4 .

Bepuokpaoia Z4uns 26°C.

TekoUpaon og pada 30-40.

Koo KoéBoupe og koppdtia twv 1400g kat ta tuAiyoupe o€ pono.

Evoldpeon texolpaon  30-40" apol okendooupe pe vatiov.

Mopponoinon Avolyoupe th {Upn atn ogofatopnxavh nepinou ota 5mm
M e tov nAdotn. Aadwvoupe to tay( kat tnv tonoBetoupe péoa.

2100 50" otous 30°C pe 75% uypaoia.

EndAewn Qudxvoupe €va piypa pe 450g vepd, 450g eAadiado kat 30g afdtt
WiNd, avakateUoupe pe ouppa NoAU kand Wate va NApeL KPePwON uen.
Bydoupe 1o tayi and tnv otéga, pixvoups ae éAn tny enpdvela ano to
piypa kat natdpe evtova pe ta ddxtuia waote va ndeL navtou.

TeAkn Z1oga 20-30' otous 30°C pe 75% uypaaia.
Wnhaowo Ytous 230°C yia 25" xwpls atuo.
_J
8 Puratos / Vision Magazine
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Puravita Natura Corn
Tpaxavonita Kat tpaxavontakia

To Puravita Natura Corn €ivat €va piypa yla yeEUouko Ywui KaAaunokiou Je
vIpadeg & nAtdonopoud. MNeptéxel pualké npolUut Sapore.

Luotatikd
Afelpt puAnou 1Kg Afelpt Apepikns 5009
Nepo 780 g HAeAalo 350¢g
Easy Puravita 1ubL 40g
Natura Corn 600 g Mayeipnodda  1g
Zupdvoupe 6Aa ta uAkd padi, ya 12" otnv 1n taxUtnta kat 3' otn 2n. Tpaxavés 500 g, vepd 1 Kg, ydia 300 g,
25°C aonpdédia and 4 auyd, @éta 500 g,
12-15 wpes o€ pndies twy 1500 g. Corman Dairy Butter 82% 40 g.
Avolyoupe otn aponatopnxavh og néxos 1,5mm. AnAdvoupe 2 UAna o L —
éva tayi aneipovtas ta pe efadnado, tonoBetoUpe T yEULoN Kat KAe{voupe ; ; ;
Bpddoupe to vepd, npoaBEtoupe Tov
He dAna 2 euAna afelpovtas néAL pe eAadnado. (tpaxavéntta) TPOXAVE KAl T0 VARG, XTUNAGVOULE
Avoiyoupe otn opoflatopnxavin og ndxos 1,5mm. KéBoupe oe tetpdywva TN QTG KAl PrVOUpE va Bpdoet
Twv 8cm, TornoBetoUpe TN YEULON OTO KEVIPO Kat dinAwvoupe. Matdue ts yta 15" avoKateyovas TaKTKa.
AKpes pe éva nipouvi Kat SlakoopoUpe e Décor mais. (tpaxavonttdkia) AHOU‘;’POUW ano tn’lPUJtlU Kat "
Ytous 180-190°C yia 55-60" pe atué. (tpaxavénita) bR EI,OUHS © BOUI,UPO' e ?onpu °
KaL Tn @éta. AvakateUoupe PEXpL VT
\_ Ytous 180-190°C yia 20-25 Aentd pe atpd. (tpaxavonttdkia) D OHOYEVOMoNBOUY.

— )
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Sae Oracold Q

KouBepakia ylukonatdtas

To O-tentic Durum €ival €éva evepy6 ouotatiké aptonoliag yla govadikn yeuon
ota YwLd. Aegv xpelaletal va npooBeaete BEATLWTIKO Kat payLd.

Luotatikg
Sapore Oracolo 300g

O-tentic Durum 40g

Nepd 5009

Afeupt 70% duvatd 1kg

Afdt 20g
ZOpwpa Zupdvoupe 6Aa ta uka padl, ywa 4-5" atnv 1n taxdtnta kat 6-8 otn 2n. Zupdpt Baans 1 kg, yAukonatéta 145 g,
Beppokpaacia ZUUns 24°C. edawonado 35 g, devrponiBavo 2 g,
TekoUpaon oe pala 45 HaupoooUoapo 5 g.
Mopgonoinon KoéBoupe ato entlBupntd Bépos kat nAdBoupE.
PRGIO]s 1 wpa otous 30°C pe 70% uypaoia.
Whaoo Ytous 230°C ywa 20-25'.

N J
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Sapore Oracolo 2 O-tentic Durum’
KouBepakia otagidas

Luotatkd

Sapore Oracolo 300g

O-tenticDurum  40g

Nepd 5009

Afeupt 70% duvatd Tkg

Afdt 20g

(Méeoﬁos Mapaokeuns )
Z0pwpa Zupwvoupe 6a ta uiika padf, yua 4-5" otnv 1n taxdtnta kat 6-8 otn 2n. Zupdpt Baons 1 kg, fruit soak 215 g,
Beppokpaoia Zluns  24°C. yAukdvioo 6 g, Sapore Triaviata 30 g.
TekoUpaon og pada 45
Mopponoi{non KoBoupe oto entlBupntd Bépos kat nAdBoupE.
PRGN 1 wpa otous 30°C pe 70% uypaoia. Fruit soak: Nep 140
Whaoupo Ytous 230°C yua 20-25'.

) TavBid otagida150 g, padpn otaeida 50 g.
TonoBetoUpe o€ pla Aekdvn, okeNGCoULIE Kat
QMAVOULE YLa 24 WPES 0TO0 YUYE(O.




- '8

I. !l'f;'l: ."L

Mnoukitoes MAAou

Luotatikd Ma v yépon:
TegralBrioche  2kg Zdxapn 800 g
Nepo 600 g Topfil apple slices

Corman Dairy Aoya  200g 80% 600 xpelaotei
Butter 82% 300g Maytd Levante 100¢g Kavéda  17g

/Méeoﬁos Mapaokeuns

ZOpwpa
Beppokpaaia Zupns

TekoUpaon oe pada

Mopgonoinon

Y16pa

Wnhaouo

Zupwvoupe 6na ta uAka padi otnv 1n taxdtnta ya 2 Kat Kkatonvy oty 2n
axdtnta yla =8

26-28°C

10

Avoiyoupe T Upn otn agonatopnxavh ge naxos Tmm. KéBoupe Awpibes twv
7 cm kat anflwvoupe katd pnkos to Topfil apple slices 80% kat kAgivoupe
pondpovtas. KoBoupe oe phkos 6cm Kat MECOUPE TS GKPES va KAe(oouv.
Boutdpe oe Awwpévo Boutupo to Jupdpt pas, 0 poAdpoupe ae {axapn Kat
kavéna Kat TonoBeToUpE 0€ PoKPOaTeva KapaueNdxapta N HETaANIKES POPPES.
35-40" otous 35°C pe 75% uypaoia.

~

QoupviCoupe atous 225°Cya 8'. )

Puratos / Vision Magazine
OBivénwpo-Xetpwvas 2018

RN

-



['Aukiopata
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Topfil MnAo

Tapta MnAou

Bdon ndota pAwpa
Luotatkd Zdxapn éxvn 300¢g

Anedpidaxap/kis 7308 PatisFrance noU6pa apuybdadou 100 g
Corman Dairy Butter 82% 450g AAGTL 10g

MéBobos MNapaokeuns
Xtundpe 6Aa ta uAké padi péxpt va yivel pua wpaia {0un. TonoBetoUpe th {UUN oto Wuyeio yia 4 wpes toundxiatov. Avolyoupe T ¢0un Kat
I Bddoupe o€ Ta€PKLa Mou €xoupe Nadwaoel Uyous 3cm kat dlapétpou 20cm. Ténos, whvoupe otous 170°C yia nepinou 35°.

Apuybaniokpepa
Luotatkg
PatisFrance Frangimix 1kg Awé_ 350g
Corman Dairy Butter 82%  350¢g Nep6 100g
(Méeoﬁos Mapaokeuns )

Bddoupe to panakd Boutupo ot éva pnwa padi pe to Frangimix. Avakateloupe yia 1" atnv 1n taxUtnta pe to @tepd. MNpooBEtoupe 1o vepd
KOl T0 auyd kat avakateUoupe yla 2° otn 2n taxytnta. KaBapiCoupe ta nAaivd tou piep kal avakateUoupe yia 3' otny 3n Taxutnta PExXpLN
Qpépu va yivel eAappws anain. )

Goph R Awakéopnon )

Mavw and v tépta anAwvoupe pla Aenth otpwaon apuydaddkpepas kat kAeivoupe pe Topfil apple slices 80%. AlakoopoUpe pe éva
KOMPATL {UUNS NEPLETPIKG 0To 0xEDLo nou enBupoupe. Adeipoupe T Uun pe Sunset Glaze kal wrvoupe otous 180°C yia 25" nepimou

Qvuﬁoya 10 Bdpos. )

m N




[Napadoaoiakad NAukd

Dolce Paradiso

Kapubodntta

XapaktnploTtiké Tou veéou piypatog tng Puratos:

v EUkolo otn xpnon ¢ TloAanAég epappoyEQ
v [M\ouaola yeuotikd anoteAéopata

Dolce Paradiso Zipont

Yuotaukd UoTatka
Dolce Paradiso 1 kg Zdxapn 1.3kg
Nepo 4009 Nepo 1kg
HAEAalo 400g Xupés Agpovioy 5g
Kapuboyixa 250¢g 1o kavénas 1 tep.
Kovidk 50g @®Aouda ano noptokdant 1 tep.
Kakdo 5¢g
Kavénna 4Lg
apueaiio 19

~N

("MéBobos MNMopaokeuns

Yiponaloupe pe xAlapd opdntL v xAlaph kapudonua.

N

Badoupe o€ pia Aekdavn 6Aa ta uypd TG ouviayng Kat KAvoupe €va avakdtepa Pe 1o oUppa. [MpooBEtoupe 6Aa
10 0TEPEQ EKTOG TNG KAPUOOWIXAG KAL KAVOUPE OTO XEPL £Va avakdTepa e 10 oUpa PJEXPL VA opoyevononBouv
1a UAKA. TEAOG, npooBEtoupe TNV Kapudoyixa kat avakateUoupe eEAappd Pe pa papil TonoBetoUpe og TaWaKL
kal whvoupe, ya piyya 1 kg, og agpdBeppo otoug 175°C ya +30° kal og tapnavwtd otoug 185°C yia +30'.

J

RN
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[Napadoaoiakd NAukd

Dolce Paradiso

MNMoptokadoénita

To Dolce Paradiso €ivat 1daviko yla tnv napackeun:

v PaBavi v Ydualt v TloptokaAoénitag v Kapubddénitag
Dolce Paradiso Zipoént
YUoTaukeg UOTatkA
Dolce Paradiso 1 kg Zdxapn 1.3kg
HAAawo 375¢g Nepd 1kg
Xupds noptokanioy 375¢ Xupos Aepiovioy 5¢
FUopa ané noptokdAt 2 e, turo kavénas T tep.
@®Aouda ano Noptokant 1 tep.

MéEBobos Mapaokeuns
TonoBetoUpe oto pi€ep 10 XUPG MOpPToKaAOU, To NALEAALo, 0 EUopa noptokaAou kat 1o Dolce Paradiso.

AvaptyvUoupe yua 1'otnv apyn taxdtnta, 2'otn peoaia kat 1" Eavda otnv apyn. TonoBetolpe o€ TaPdkl Kat
whvoupe. Na piypa 1Kg wnvoupe og agpdBeppo otoug 175°C yia +30° kat o€ Tapnavwtod atoug 185°C yia +30'.

2NV XAlaph noptokaAonita npooBEtoupe eniong xAlapd alpdnt atyd otyd.




ZAXAPOMNAAXTIKH

Swiss Roll Cakex

Puratos / w
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Tegl"al Sponge; v E€aipetikdg dykog v Aev 1piBel

v YynAn ehaotikétnta v Avtoxn
v YUVEKTIKN Sopun oTo olpénacua
Mavteonavt
ZUOTaTKA
Tegral Sponge 1kg MégBobos MNapaokeuhs
Auyd 600 g Pixvoupe otov kabo tou pi€ep 6Aa 1a UAKG Kal xtundue Pe 1o oUppa yia
Nept 200g 1" og apyn taxdtnta kat yua 8 oe ypnyopn. Whvoupe otoug 180°C yia 45,

avaioya 1o gpoupvo N Whvoupe o TounAoug atoug 220°C oe silpat yia 4.

Ganache hazelnut

2UOTatKA
Belcolade Lait Selection 385¢g MéBobos Napaokeuns
Cream Corman 35% 320¢g Zeatalvoupe TNV KPEPA YAAAKTOG JE To LWBEPTOCAXapo Kal T0 piXVouuE ot
PatisFrance Praline Noisette 50% 250 g OOKoAdTa pe 10 Boutupo Kakdo. MpooBEtoupe v npahiva, avakateUoupe
Belcolade Cacao Butter 80 g Kat atoug 35-38°C evowpatwvoupe 1o Boutupo.
Corman Dairy Butter 82% 80g
luBeptolaxapo 35¢g
Mousse Lait Caramel
ZUoTatkd
Cream Corman 35% 250 g MéBobos lNapaokeuns
Chantypak 250 g Bpddoupe 10 ydAa kat npoaBEtoupe 10 pUANO (ehativng. Pixvoupe o piyua
Belcolade Lait Caramel 240 g autd ot cokoAdta Kat otoug 30°C evowpatwvoupe tnv npippeuotn oaviyU
réAa 150 g Kat yEP{COUE TIC OTPOYYUAEG POPLEG.
@unAo Cenativns 59
EnikdAuyn Lait Caramel = ) )
S UGTATIKG M¢Bobos lNapaokeuhs
. MouokeUoupe ta pUAa Cehativng oe KpUo vepd. Bpadoupe 1o yaAa Kat in
Belcolade Lait Caramel 500¢g . . . . . .
— YAUKO(N pad{ kat 1a pixvoupe otn cokoAdta. [NpooBEtoupe Ta pouokepéva
Miroir Neutre 5009 PUMa {ehativng kal 6tav S1aAuBo UV evieAdg MpooBétoupe To Miroir Neutre.
"Aukodn 2509 AvakateUoupe e éva pi€ep xelpdc UéxpLTo Wiyda Jag va yivel OpoLoyevES,
MéAa 155 g GI‘ILKO)\UI‘ITOU}JE otoug 33°C. )
@unAo Cenativns 15g

Tpayavh emkdaduwn
pay ¥ Mé¢Bobos lNapaokeuns

uoTatkd
. Abvoupe TN OOKOAdTa pe 1O BoUTUPo KaKAO Kal TN OTPWOVOULE.

Belcolade Lait Caramel 600 g i , , , ,
NpoaBétoupe 10 onacpéva QouvioUkla, avakateUoupe pe pla papid kat

Belcolade Cacao Butter 200¢g .
EMKOAAUMTOUE.

Ynaopeva pouvioukla 150¢g

Gopr’l ® Awakéopnon )

AnAdovoupe pa Aemtn atpaon and tnv ganache hazelnut ndvw ato navieondvi nou éxoupe Yhoel o TopnAoug. TonoBetoUpe yia Alyo
otnv Katdwuén uéxpt va déoel kat énetta kdBoupe oe (oeg Awpideg kal atyd otyd poAdpoupe (6nwg gaivetat otn ewtoypapia). Apou
TonoBethaoupe otnv katdwuén 1o roll cake, emkaAUnToupe NEPPEPELAKA UE TNV Tpayavh eNKAAUYN BouTwvTag T0 PEXPLTN YEDN.

Mavw and 1o roll cake tonoBetoUpe ta otpoyyUAd Mousse caramel ta onola €xoupe eMKaAUYEL Je T0 YKAAOAL KapapéAag h P Ty

J_

Tpayavh enikaiuyn Kat dlakoopoupe pe Belcolade Lait Selection.

\ ﬁ\/‘\



ZAXAPOINAAXTIKH
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Nutty Celebration Cake -
Mavteonavt
S UGTATIKA MeBobos Mapaokeuns
Tegral Sponge Choco 1kg Pixvoupe otov kado tou pi€ep 6Aa 1a UAKE Kal xtundue Pe 1o oUppa yla 1" o€
Auyé 600 g apyn taxutnta Kat yia 8" o€ yphyopn. Whvoupe atoug 180°C yla 45, avaioya 1o
) @oupvo.
Nepd 200g
Boutupokpepa 4 N\
T UGTATIKG MéBobos lNMapaokeuns
) Bpadoupe 10 vepd kat tn {dxapn o€ éva KatoapoAdkl géxpt toug 120°C.
Corman Dairy Butter 82% 1kg Pixvoupe toug Kpokoug oto pi€ep kat avakateUoupe Pe 10 aUppa. XTundue
Zxapn KpUOTaAAKA 8009 otnv 3n taxUtnta péxpl va apxioouv va dloykwvovial kal pixvoupe atyd olyd 1o
Kpokot auyou 3009 0lpdnL. Melvoupe otn 2n TaxUTNTa Kat 4tav 1o piyua Jag gracet otoug 38°C
Carat Pralina Nocciola 260g pixvoUE Olyd olyd 1o BoUTUPO Mou €XOUHE KOWeL o€ KUBAKIA. Tuvexi{oups
Nepo 20049 va avakateUoUpE Pe To aUpua PEXPL N KpéUa va yivel Agia kat anakn. TéAoc,
npooBEtoupe TNV NPaAiva KAl avakateUoupe PEXPL VA opoyevononBel nAhpwg
10 piypa. AlatnpouUpe og KpUo pépog otoug 4°C KaAuppévo pe pia nAaotikh
euBpdvn.
\U Hbp

J

Aopn ® Alakéopnon
KéBoupe ta navieondvia o€ 4 QETeg Twv 2cm n k@B pla. Avdueoa ota navieonavia 1onoBetoUe Pla atpwon anod TNy KpEa Kat
oav pinAa to Variegato Rochedor. AtakoopoUue pe Carat Decorcrem Choco kat cokoAdta Belcolade.

18 Puratos / Vision Magazine
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ZAXAPOINAAZTIKH

Xplotouyevviatika v

LUOTatKA

AfeUpt CaxaponAaoTikns 1kg

Corman Patissier vanilinen 4/4___ 400 g

Zdaxapn axvn 3504

ABya 4 tey

Nepd 100g

M¢gBobos MNapaokeuns 4

Zupwvoupe 6Aa ta UAKG padi otnv 1n taxdtnta €wg va opoyevonotnBei n Uun. Avolyoupe } '

ota 3-4 xIAlootd kat k6Boupe ota eMBupntd oxhuata. B, gurm_ﬂ"
Whvoupe atoug 180°C yia 20° “k\&/
Aopii ® Awakéopnon Corman Patissier Vanilline
la 1o npdotvo ota 6évipa xpnolyonoloUpe Xpwpa (axaponAaoTKNG. a TG KaE Kapnaveg Lupnukvwuévo BodTtupo yla pniokota,

pnptdg, Bouthpata, TOOUPEKILa Kal

. , , i , KEIK. Aivel nAouoto Gpwpa ata YAUKA.
Decorcrem White, Aiovoupe otoug 40°C, npooBétoupe 10% AddL kat S0UAEUOUHE OTOUG Efvat KatdAANAO Kal yia Nayets.

kakdo. o tnv Aeukn dlakdounon ota 6€vipa Kat atlg kapndveg xpnotlponoloupe Carat

35°C. la ta nédia oG kaunAeg xpnotyonotoUpe Carat Coverlux Extra Dark. XaprtokiBto 10kg
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BAZIAOMITEX

Satin Complete LT

Lruotatkd "
Satin Complete Vanilla........cccceevevecreecnnee. 1kg Corman Liquid Butter...........ccccceveeuemcnn.e. 200 g __
HAEAQLO. ... 200 g NEPO.....ooieiiee e 400g

MégBobos lNMapaokeuns

Pixvoupe oto pi€ep 10 nAEAaLo 1o BoUtupo Kat 1o vepd Kat getd npooBetoupe 1o piypa Satin Complete. Satin Complete
Xwnape otnv 1" taxdtnta ya 17 katotv 2" yia 5°. Vanillla

Wnvoupe otoug 170°C og agpdBeppo poUpvo yia 45° nepinou yia péyeBog popuag 1kg. MAAPEC piyHa i KEK

. e dlaitepn uypacia kat
AlqKocpnon Satnpnaoipdnta.

AwakoopouUpe pe PatisFrance Decofondant (axaponaota 6Ao 10 KEIK. SaKi 15kg.

Evercake

LUOTATIKG Corman 82% Brioche & Cake...................... 500 g |

£ Fr

Argenta Crema [P

=Uopa and 2 noptokdAwa / Mpoatpetikd Bavidua :
MégBobos lNMapaokeuns :t‘ !
AvakateUoupe 6Aa 1a UAKG padi otnv 1" taxUtnta ya 1, katonwy otny 2" taxUtnta yla 4 Pe 10 prepo. Tegral Evercake
Wnvoupe otoug 170° C yua +50-60" yia piypa 800 g. Miypa yia Ké

HE peydAn datnpnowdnta.

Awakéopnon ZaKi 25kg.
EnwkahUntoupe pe Carat Decorcrem Dark & White oe avahoyia 30% Dark kat 70% White kat iakoopoUpe
pe Belcolade C501J.

[ToAlTlko TooupékL BeooaAoVIKNG

Lruotatkd
MoAitko Tooupékt Tegral.................. 1 kg Nepd (Ceotd 35-40°C).............. 320-330g
Maywd Levante ... 80 g Corman Dairy Butter 82%............. 100 g
(Méeoﬁoc Mapaokeung )
Z0pwpa Badoupe 1o piypa MoAitiko Tooupékt, v payid kat 1o 80% tou vepou g ]

TaxudUPWTAPLO Kat (upwvoupe atny 1" taxdtnta yia 3" Katénwy otny 2" taxdtnta
npooBétoupe 10 undAolno vepd, 1o Boutupo kat UUWVOULE yia 12-15'.
Beppokpaocia Quung  30-32°C

ZekoUpaon UpNg 10-20" (avahoya v Beppokpaacia tng UuNng Kat tnv Beppokpacia neptBdaioviog)
Bapog duung ZuyiCoupe koppaua Cuung twv 250 1 300g, aphvoupe aMa 10" Eekolpaon Kat - -
. [MoAltko TooupeEKL
HOPPOMOLOTHE. MAApeG piypa oe okévn KatdAnAo

Y1600 60'-70" otoug 36-38°C e 75-85% uypaoia. y1a TV napackeuh MoAitikou

Beppokpaocia poUpvou 170-180°C xwpli atpd kat avoixtéd 1o tapnep (tehapwtdg polpvog) 100UPEKIOU and v Becoaovikn
\Xpévoq wnoipatog 40 Aentd (avéAoya 1o poUpvo Kat 1o BApog g {Uung) ) pe Qualk6 npolUuL. Xaki 25 kg.
Awakéopnon

EnkaAUntoupe pe Carat Decorcrem White kat SlakoopoUpe pe 0okoAatévieg undAeg gpriaypéveg ano Belcolade
Blanc Selection xpwpatiopévn.




Panettone pe kaotavo

Luotatikd (ywa apyn péBodo):

Tegral Dolcinote...................... 1.5kg
NEPO......oivieeeee +400 g
Corman Dairy Butter 82%.......350 g
KPOKOL. ... 200 g
Levante paytd.......cccoceeevnereccnne 4g
TuvoAké npolupt............... 2,454 kg

TeAikn Opn:

MPOQUPL. ..., 2,454 kg
Tegral Dolcinote..................... 1,2 kg
KouKouVApL.....cooi 400 g

Apdpata.................. 600 xpeldletat
LOVOAO QUHNG..ceeeceeenene 6,654 kg

l€pwon kaotavo:
Creme De Marrons................ 500¢g
Pate De Marrons Vanille.......500 g

(M
MpolUut ZUpwpa

Beppokpaoia ZUpns
Ytépa

TeAko ZUpwpa

Beppokpaoia Zupns
YtéQa
Mopponoinon
TekoUpaon ¢Uuns

Ytoga
TeAkn popponoinon

Beppokpaoia poupvou
Xpovos Wnaipatos

N

€68060¢ Mapaokeung (apyn):

~

Zupwvoupe padi to Tegral Dolcinote, to vepd, tous Kpdkous Kat tTn payld.
‘Otav n 0pn opoyevonolnBei npoaBétoupe To BoUtupo Kat ouvexi{Coupe va
douneloupe péxpl va anokthooupe pla Agia ¢uun.

26°C

A@rivoupe va @ouckwael otous 26-27°C pe 78% uypaoia ya 12-14 wpes,
dnnadn péxpt va tetpaniactactel o€ Gyko.

Zupwvoupe 1o Tegral Dolcinote, To npodUpL, Tous KpAKous Kal ta ¥ Tou vepou.
‘Otav n Q0un apxioet va naipvel popen, npoaBetoupe to PEAL Kal th {éxapn o€ 3
Bripata. Avakatevoupe kand kat npoaBetoupe To Bfoutupo, 6tav evowpatwBel
NPOOBETOUPE T OpwHaTa Kal To undAoLno Tou vepou. ZUPWVOUPE HUEXPL VO
QMOKTACOUKE PLa opoloyevh ZUpN, Kal EVOWUOTWYVOUE Kal Ta gpouTta.

28°C

60" gtous 30°C pe 75% uypaoia.

Zuy{Coupe tnv enBupnt Noogdtnta ¢Uuns Kat S{vVOUE pila Npwtn Hopen.
15-20" oe Beppokpaoia nepPBaniovtos. Enetta avanodoyupiCoupe kat
TonoBetoUpE oS POPUES.

5 wpes atous 30°C pe 75% uypaoia péxpl To KEVTpo Tou Panettone va pnv
ayyiZel tn @opua.

Xapadoupe TV €NUPAVELD O OXAUA OTAUPOU KOl OTO KEVIPO TNS OXIOMAS
Bacoupe €va koppatdki Boutupo.

Ytotukos: 180-190°C / AepdBeppos: 165-170°C pe kAgwoTd ta TApPnep.
Ytoukos: 55-60"/ AepdBeppos: 50-55". Otav wnBel 1o kpepdue avanoda pe ta
katanAnAa AyKloTpa PEXPL VO KPUWGOEL EVIEAWS. Y,

*ol xpévot noikiAdouv avddoya pe tov tino tou {upwthplou. / **oL napandvw xpévol eivat yia panettone tou 1 kg /
*** yia nto Hikpd panettone pelwate 1o xpévo Ynoipatos.

Aopn ® Awakéopnon

MEeTA 10 YOO Kal agoU €Xouv KPUwaoel yeu{{oupe e YEUIOTIKO A PE oakoUAa axaponAdoTikhg We 1o piyua Kdotavou. AlvVoupe 1o
Fondant Vega otoug 54°C kat entkaAUNToUE To NAVETOVE OKAVOVLOTA. ALAKOOUOUWE [E PLa OOKOAQTEVL PAGYQ.

P —
RN
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ZAXAPOINAAZTIKH

T et S

Carre Bouchée

Mavteonavt
YUoTatkd MégBobos lNMapaokeuns
Tegral Sponge Choco 1kg Pixvoupe otov kado tou pi€ep 6Aa 1a UAIKG Kal xtundue pe 1o aUppa yla
Auyéd 600 g 1" oe apyh taxUtnta kat yia 8 ag yphyopn. Wnvoupe atoug 180°C yia 45,
Neps 2004 avd@Aoya 1o poUpvo N Ynvoupe ae TopnAoug otoug 220°C oe silpat yla 4.
Ganache noisette
2UoTatika MéBo&os MNapaokeuns
Belcolade Lait Selection 500¢g Zeotaivoupe TV Kpéua YAAaKTog Je 10 WWBeptoldxapo Kat 1o piXvoupe
Cream Corman 35% 250¢g 0tn ookoAdta kat oto Pralirex. AvakateUoude Kkat otoug 35-38°C
PatisFrance Pralirex 80g EVOWNATWVOUE 1o Boutupo.
Corman Dairy Butter 82% 80g¢g
IuBeptolaxapo 759

Ganache pistache

2U0TaTKd MéBobos Mapaakeuns
Belcolade Blanc Selection 460 g Zeotaivoupe TNV KpEUa YAAaKTog We o 1uBeptoldxapo Kat 10 pixvoupe
Cream Corman 35% 250¢g ot ookoAdta kal oto Pistacchio. AvakateUoupe kat otoug 35-38°C
Geladis Pistacchio Puro 100% 80¢g EVOWHATWVOULE To BoUtupo.
Corman Dairy Butter 82% 80g
luBeptolaxapo 7549

TeETPaywVAKLla Tou peyéBoug mou BEAoupe Kal emKaAUNToupe Pe pia MoAU Aenth oTpwon AEUKAG OOKOAATAG Kal onacuéva

J\

23

Aopn R Alakéopnon
KéBoupe ta navieonavia oe Aenteg @Eteg. MetafU 3 navieonaviv anAwvoupe Tn ganache kat katayuxoupe. KoBoupe og

KOMMATLO POUVTOUKLOU h (LOTIKLOU.

\ //7ﬁ\/‘\



ZAXAPOINAAXZTIKH

Glamorous Biscuit

"

and tov Anpntpn Oucapdkn
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4 )

MéEBobos MNapaakeuns
Bddoupe ta auyd pe 1o aAdt oto pi€ep (oe Beppokpaaia neptlBaAhoviog) Kat
nNpooBEToupE To XpWUa NG apedkeiag pag. Pixvoupe tn {axapn dxvn Kat
™ Alwpévn ookoAdta Belcolade atoug 40°C kat avakateUoupe €wg dtou
10 piypa opoyevonolnBel. 1t ouvéxela tonoBetoUpe otov kddo tou piep
10 piyua kat npooBétoupe 10 aAeUpt. AvakateUoupe yla 3-4° ge xapnAn
Taxutnta pe 1o @repd. AnAwvoupe th 0PN 0g avTIKOANTIKG XapTi Kat
avolyoupe pe T aoAlatopnxavh oto enlBupntd naxog. TéAog, bivoupe ta
enBuuntd oxnpata otn ¢Uun avdloya pe 1o Tt BENoupE va kavoupe. Ma
10 XPLOTOUYEWLATIKA SEVIPa XPNOLWOMNOWUUE avILKOMNTIKG KaAount o€
OXAUa Kwvou yla va dwaooupe popen. Eniong k6Boupe Kat éva &loko pe
\Gtépsrpo {610 pe ToU Kwvou WOTE va NAatnoeL ENAvw 10 HEVTPO. )

~

/Mé806os Mopaokeuns

AvakateUoupe t {gAativn pe 10 vepd kat aphvoupe 10" va evudatwBel.
Kavoupe kpépa anglaise pe 10 yAAa, TNV KPEPA YAAGKTOG, TOUG KPOKOUG
kat tn Caxapn otoug 84°C. Evowpatvoupe tn {eAativn otnv Kpéua
anglaise kat opoyevoroloUPe Tov Moupe kdaotavo. 2toug 28-30°C

evowpatwvoupe ta 200 g TN EAapPG XTUNNPEVNG KPEUAG. )

~

(1 ,
MéBobos lMapaokeuns
Zepatioupe 1a kudwvia o€ Leatd vepd ya o',
=—epAoudioupe Kat kdBoupe Ta pNHAa o€ PIKPoUG kUBoug. MNMpoaBetoupe
ap€owg 20 g xupd Agpdvt Kat avakateUOULE.
TonoBetoUpe o€ pla katoapdAa ta pnAa, ta kubwvia, T {dxapn Kat Tov

Sable Silia

YUOTaTUKG
AfelpL T.55% 370g
Belcolade Blanc Selection 100g
Axvn Caxapn 559
Auyd 509
Kpodkot 50g
Andu 29

Mousse Kaotavo

Zuotatika
Mana 300¢g
MNMoupé€ kaatavo 250g
Cream Corman 35% 200g
Cream Corman 35%
(eAappws xtunnpévn) 200 g
Kpdkol auyou 80g
Zdaxapn Kpuatadnikh 80g
Nepd naywpévo 50g
ZeAativn okévn (190 Bloom) 10g

Fruity

LUOTaTUKA
MnAa pink lady 525¢g
Kubwvia Koppéva og
HKpoUs kUBous (brunoise) 3804¢g
Zaxapn kpuatadAkn 50g
Xupos AgPovL 30g

Mkaval poUpt (Kopuos)

YUOTaTUKG
Belcolade Supreme D600 75049
Cream Corman 35% 600 g
Corman Dairy Butter 82% 180 g
luBeptolaxapo 120g
Poupt Captain Morgan 80g

\uné)\omo XUMO Kat Bpdloupe ya 10" uéxpt va guyel oxeddv 6AN N uypoo[o)

MéBobos MNapaokeuns

Zeotaivoupe atoug 80°C tnv Kpépa yAAaktog pe 1o WWBeptoldxapo Kat
10 pixvoupe otn ookoAdta. Xtoug 35-38°C evowpatwvoupe 10 Boutupo
0Tn yKavdad kat t€Aog 10 poUuL Xtoug 26°C tonoBetolpe T ykavdl oto
OOKOAATEVIO KEAUPOG MOU €X0UE PTLAEEL e €va KahoUmL.

Aoph ‘Q Awakéopnon

Qudxvoupe €va XWVAKL Je avTIIKOMNTIKGO xaptl SLapETpou UIKPATEPNG TOU PMOKOTOU, T0 YEU{COUUE HE TO KOMMOTE PPOoUTwWY
Kal katayuxoupe. TonoBeToUpE TO0 PMOKOTO-XWVAKL avanoda o€ pa Bdon. Baloupe p€oa og auth th poug KAoTavo Kat péaa
0€ QUTN TO KOMMOTE PPOUTWY apoU EXeL NAYWOEL Kal EEPoPApLOTel and 10 aviiKkoANTIKO xaptl. TEAOG, KAElvoUpE PE T Poug
KAOTaVO, LOWWVOUE HE TNV NAAETa Kat TonoBetoUpe Tov 6{oko yla va kAeioel. ApoU naywoel, TonoBeTtoUpe 10 «OeVIpAKL» NAvw 010
OOKOAQTAKL HE TN yYKavad poUpL.

~

J

Tips ® Tricks

To pniokéto NG ouviayng autng eivat moAU Eexwplotd kupiwg ddtt xpnowonoleitat pévo cokoAdta kat kaBdAou Boutupo, dnwg
ota ouvnBlopéva pnwokdta. MnopoUpe va anotunwoete oto (UPApL 1o ox€BLo nou entBupoUe Kal va pelvel avéna@o PETa 1o
wnotuo. Eivat ebnAaoto kat ynopoUpe va 6WooUPE OXNPA WOTE PETE TO WNOLHO va YEU{OOUPE TO PMIOKATO Kal va €XOUUE €va

NpWIATUNO YAUKO e Tpayavo nepiBAnua.

/\




ZAXAPOINAAZTIKH

ano tov NikéAa Nikodakénouno
Executive Pastry Chef
& Belcolade Ambassador
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Financier pefopakdpovo

YUOTATIKA

PatisFrance noUépa

apuy&dnou 56 g
Moudpa kapubdt 469
EAaéAabo 20g
Axvn Zaxapn 100g
Adegupt 709
Acnpaddia 1759
Boutupo noisette 1759
Kavéna 4-5¢g
apupano 2-3g
FUopa noptokant 1/2 noptokant
MénL 80g

Kapapéna butterscotch pe noptokant

/Méeoéos MNopaokeuns )
Ye pla pnaciva avapelyvUoupe v noudpa apuyddiou, 10 Kapudy,
v dxvn, 10 oAelpl Kal OAa Ta pnaxaplkd. Xe pla dAMn pnaciva
avapelyvUoupe To PEAL Kal Ta aonpddla kat NPocBEToUPE 01O MPWTO
petypa. OuoyevonoloUpe pe papi MpooBEétoupe €netta 1o uypd BoUtupo
noisette pad{ pe 1o eAatdAado kat opoyevonoloUpe ek veou. Whvoupe og

néxog 1cm yia nepinou 18 otoug 165°C.

J

'\ )

MéeBobos lMNapaokeuns

Etowdloupe and v nponyoUpevn pépa. Bpdloupe tnv Kpéua yAAQKTog
pe 1o EUopa noptokaAloU Kat to aAdtt kat apnvoupe oto NAdL Kdvoupe
okoUpa KapauéAa pe t {axapn, aBrvoupe pe 1o BoUtupo Kal énetta
ME TNV Kauth Kp€pa. TEAog npoaBETtoupe 10 Xxupd noptokaAoU. Apou
ndpet yua Bpdon, ooupwvoupe, NnpocBEtoups T {eAativn Kat aphvoule

YUuotaukd
Zdxapn 205¢g
Corman Dairy Butter 82% 108 g
Cream Corman 35% 103 g
Xupds Moptokdant 229
TUopa noptokaniou 1 X,
Afdtl 19
Zedativn 3Tep.

Cremeux gokoidtas pe kapapéfa

Yuotatikd
Zdaxapn 173 g
Corman Dairy Butter 82% 63g
Cream Corman 35% 340¢g
MAukAZn olpomnt 2349
Afdu 19
Belcolade E740 155¢g

Glassage kaBpégtns yuadiotepo

YUoTauKG

Nepd 168 g
"GAa Zaxapouxo 205¢g
HALAawo 10g
MAukdn 292g
Zdxapn 273 g
Belcolade Blanc Selection 288¢g
Zenativn 249
Xpwpa AsUkd R kagé

ubatoblaAutd

000 xpelacetal

— )

\eppmu&d oKkenaopévo €va Bpadu ae bpooepd PEPOG yla va NNEEL. )

~

/MéE]oﬁos Mopaokeuns

Bpdloupe tnv Kpépa yAAaKTog pE TO OAdTL Kal a®Avoupe oTo MAAL
Kavoupe pia kapapéAa pe T axapn Kat i YAUKOZn, o€ Xxpua PeAoy,
oBrvoupe pe 10 BoUTUPOo KL €MELTA PE TNV KAUTA KPEUA. LOUPWVOURE
10 (eotd piyda otn OOKOAdTa KAl OUOYEVOMOWOUWE HE pimmer.
TonoBetoUpe o€ opBoyavio TOEPKL N POPUA OAKGVNG o€ UWog 1cm Kat
naywvoupe otnv Kataywugn. MOAG To piyua naywoel Ye yia cakoUAd
{axaponAaotikhg KaAUNToupe Pe kapapéAa butterscotch noptokaAioy,
ga otpwon pe naxog 0,.5cm. Katawuxoupe yia 600 xpelaotel géxpl ta

6ué piypata va sivat evieAwg oteped.
\ S Hiyd G atep )

(MéBosos MNopaokeuns A

ExktehoUpe 6Uo yAdoa éva kapé kat éva Asukd. Bpdloupe 10 vepd,
10 ydAa, 10 nAtEAQLo, T YAUKO(N Kat tn {axapn. MOALG to piypa ndpet
pla Bpdon, 10 pixvoupe otn 0OKOAGTa Kal opoyevonoloUue Pe pim-
mer. Té\og, npoaBétoupe tn {eAativn, T0 XpWHA KAl OPOYEVOMOLOUE
€k veou. Xkendloupe TNV eNpavela e pepBpdvn. To xpnaoldonoloUe
atoug 30-32°C. Pixvoupe ta 6uo yAdoa and Alyo-Aiyo og doxeio xwplig
va avaKatéWoupde Kat YAaoGpoupe e KIVACEL Ndvw KATw WaTe va

NPOKUYOUV YPAUHEG.
. J

27



ZAXAPOINAAXTIKH

Mousse XploTOUYEVVIATIKN
ookondrtas Lait Caramel

Yuotatikd — - ~N
FéAa 1109 MéeBobos lNapaokeuns
I"aAa apuydanou 92g Y€ éva KatoapoAdkt Bpaloupe apyd 1o yaha pe 1o Yaha apuydAaAou Kat ta
KavéAa EUAo onaopévo 4-5 Tpx pnaxapikd. Apnvoupe 15" ektd¢ pWTAC OKENAOUEVA, KAl COUPWIVOUUE
FapUpaAAo KapEaKLa 10-12 tux o€ GA\N katoapdAa. LUPNANPWVOUNE YA (av xpelaoTel AGyw anwAelag
TGO NOPTOKAAL 172 tux 010 coUpwia). Pixvoupe 1o kautd yéAa atn gokoAdta kat SnptoupyoUpe
ZeAativn 79 pia gan{ache. Mé)\tC n BspUOKplooio rliéoa otoug 45°C npooBétoupe n
Belcolade Lait Caramel 448 g \xrunnpsvn Kp€pa. XpnalponoloUpe apéowc. y
Cream Corman 35% 405¢g

Sponge duéopou pe Lime

ZUOTaTKG /Méeoﬁos Mopaokeuhs )
Auyd 1239 Xtundpe pe pimmer 6Aa 1a UAKG Jad{ Kal 00UPWVOUKE O £va OLpOV.
MNMoupés npdaotvo pnno 559 Qoptwvoupe pe apnoUAeg adwrtou, YePI(OUPE PJEXPL TN JEON NMAQOTIKA
Xupds lime kat Ebopa ¥z lime 2249 notnpdkla (Ue tpunnuévo ndto eAappd) Kal YAVOUE oTa PikpoKUdata
AAgUpL poAaKsd 45¢ oe QOUA oxU yla 1 Aentd nepinou. Teotdpoupe tov akplBh Xpovo
Z6xapn 25 avaloya Pe Tov poUpVo HIKPOKUUATWY MOU €XOUME. Z€POPUAPOUNE
T 16N YAUKGZNS 124 \perd ano 5 Aentd kat KOBOUE HE TO XEPL O€ KOPUATAKLA. Y,
AB¢€plo €nato dudopou Niyes

otaydves

Mpdowvo xpwua 000 xpeladetal

(Aopi R Alakéopnon )

Ye pila opBoywovia poOppa alAkovng pixvoupe 2cm nepinou and tn XpLoToUyevVVLIATIKN MOoUSSe 00KOAATAg YAAQKTOG e Jnaxapika.
MNpoaBétoupe €netta pla otpwdon and 1o naywpévo cremeux 70% PE Tn 0Tpdon KapapéAag npog ta katw. Maydvoupe yia Alyo av
xpetaotel. MNpooBetoupe emnAéov mousse Kat Tcm npv 10 TEAOG NG POPHAg KAeivoupe pe 1o financier. KatawUXoupe apKeTEG
WPEG PEXPL VA Yivel aTeped. ZePoppApoUpE Kal YAaodpoupE Ue T0 YAGoo KaBpE@tn. Kpuwvoupe oTo Yuyeio.

la ra kepid

Qudxvoupe KUAivbpoug e Belcolade Blanc Selection (010 xppa nou enBupolpe), atov ndto tonoBetoUue éva SLoKAKL fi-
nancier, yepi{oUpE PE XPLOTOUYEVWVLATIKN MOUSSe Kal 010 KEVIPO TonoBetoUpe €va naywpévo stick cremeux ookoAdtag 70% pe
0TpWOoN KapauéAag. Kataywuxoupe. KaAUntoupe tnv empavela pe yYAGoo oto (1o xpwpa pe 1o Kepl kat kdvoupe 8akpua pe v
{6la ookoAdta nou xpnolyonoaoape yla Toug KUAvOpoug. XpnotponotoUue ookoAdta kal {axaponacta yla 1o QuiAL kat tn gAdya
avtiotowxa.

\AlGKOOUOUUE T0 YAQOQPLOPEVO YAUKO UE Ta KEPLA, BLOKOOHNTIKA 00KOAATAG, sponge SUGGHOU KAl PPAYKOOTAQUAQ.

Puratos / Vision Magazine
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& _
Belgian Beer

?foet;ifém /MéE]oGos Mopaokeuns h
Béyikn pnupa 400 g Zeotalvoupe TN unupa, th AoUda nopTokaAloU, TOUG GNAcHEVOUG ondpoug
ZGxapn KPUOTAAAKA 280¢g KOAlavbpou Kat tn YAukOdn péxpt toug 70°C. Ztn ouvéxela avakateUoupe
FAUKGZN 50g ™ {dxapn pe tnv NnKtivn, Tn pixvoupe alyd olyd oto nponyoUpevo piyua,
MnKkTivn 129 EavaBpdaloupe péxpl toug 104°C Kkat énetta 1o adeldfoupe o€ €va PnwA
T6pOL KEALGVEPOU 69 XPNOLUOMNOLWVIAG €va KOOKWVO. XToug 26°C yepiloupe péxpl TN péon ta

KeAU@N and ta ookoAatdkia pag nou éxoupe eridEel ue Belcolade C501J.
®Aouda noptokaniou 1 tep. \_

White Ganache ~
LuoTatika MéBobos Mapaokeuns
Belcolade Blanc Selection 6509 Z€0TaivoUE TNV KPERA YAAAKTOG Kal T YAUKGZN Je T pAoUba noptokahoU
Cream Corman 35% 4009 Kal 10 WBeptoldxapo péxpl Toug 80°C. XpNowonoldviag €va KOOKIVO
Belcolade Cocoa Butter 100g pixvoupe to piypa autd otn ookoAdta katto BoUtupo kakdo. XpnolonoloUpe
Corman Dairy Butter 82% 80g éva pi€ep xelpdg Kal atoug 35-38°C evowpatwvoupe 10 BoUtupo. LToug
luBepToZaxapo 80g 26°C pixvoupe t ykaval navw and 1o beer jam kat étav 6éoet KAgivoupe Ta
FAUKGZN 50 g \Ko)\oumo pe Belcolade C501J. Y,
®Aoubda noptokaniou 1 tep.

(Aopn ® Awakéopnon )
Wekaloupe t @opua Pe €va aAkooAoUxo onpél xpuooU xpwpatog. MNMepiuévoupe va ateyvwoel og Bepuokpacia 16-18°C kat
uypaoia max. 60%. Ltn cuvéxela, TLAXVOUE éva KOKKIVO xpwpa pe avaloyia 100 g BoUtupo tou kakdo Kat 8 g xpwpa AnodLtaAuTo.
‘Otav prdoel otoug 28°C 1o TonoBetoUpe 0To MOTOAL YEKAONATOG Kal NePVAUE Pla anaAn otpon otn Gopua Navw and 1o Xpuao.
TonoBetolpe Eavd tn pdpua oto wuyeio (16-18°C) kal dtav oteyvwoel yepioude 1a KaloUnia e ookoAdTa colade C501J. \

\Té)\oq, apatpoUpe tn peyalUtepn noodtnta gokoAdtag and 1o kaAount wote va dnpuoupynBel éva Aentd kEAUPOG 0OKOAATAC. )

\ ﬁ\/‘\
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Mavteonavi

M¢Bobos lNapaokeuns

Pixvoupe otov kdbo tou pi€ep OAa 10 UAIKG Kal XTUNAUE PE T0 aUpua
ywa 1" og apyn taxutnta kat ywa 8" ae yphyopn. Whavoupe otoug 180°C
yla 45°, avéhoya 1o poUpvo h whvouue o TOPNAoug otoug 220°C oe
silpat yia 4.

MégBobos lNapaokeuhs

@udxvoupe pla kapapéAa pe tn {dxapn, T YAUKOZN kat to aAdt
KL étav apxioel va naipvel éva kapé xpwpa pixvoupe o€ auth
Ceotapévn KpEpa YAAQKTOG e To PéAL avakateloviag kaAd. OAo autd
10 Piyua 1o pixvoupe otn 0okoAdta pe 1o BoUtupo Kakdo Kat TEA0G

UoTatkd
Tegral Sponge 1 kg
Auyd 600 g
Nepd 200g
Kavéna 15g

Speculoos Caramel

LUOTaTKA
Cream Corman 35% 465 g
Zéxapn kpuotadAkh 480g
Ynaopéva pniokota Speculoos 3509
Belcolade Lait Caramel 180¢g
"Aukdn 80g
MéRL 80g
Belcolade Cacao Butter 7049
Addt 12g

KapapeAwpévo pavyko

ZUoTatkd
Zéxapn kpuotadAkn 40g
Corman Dairy Butter 82% 30g
Mdvyko 2 el

Mous ydndaktos

ZUOTatKd
Belcolade Lait Selection 330g
Cream Corman 35% 250¢g
Chantypak 250¢g
Cream Corman 35% 1259
[&Aa 125¢g
Kpdkol auywv 60g
@unAa Cenativns 10g

Enmkaduyn yanaktos

2UOTatkd
Belcolade Lait Selection 500g
Miroir Neutre 500g
"Aukdén 250g
[&Aa 155¢g
@unAa Cenativns 159
Kokkvo xphpa R 600
OKOVN xpuooU Xpelaotel

\npooeéroups 10 akavoviota onacpéva pniokdta speculoos. )

M¢Bobos lNMapaokeuns

ZepAoubifoupe 10 pAVYKO Kal 10 KOBoupe og HIKPE KuBdkia.
Awvoupe 10 BoUtupo, NpooBETOUpE T KOPUATAKLO PAVYKO Kal PETA
npocoBétoupe Tn {dxapn avakateloviag PEXPL VA KAPaPEAWDOOUV.

MgBobos lNMapaokeuns

Kdvoupe pla kp€pa anglaise pe 1o YaAa, tnv Kpéua yEAAQKTOG, Toug
KpOKoug Kat tn Zaxapn péxpl toug 83°C, npooBétoupe ta QUAAA
Cehativng kat to pixvoupe aTn 0okoAdTa avakateuoviag KaAd. Ltoug
30°C evOwpPaTwVOUNE TIC NPIPPEUOTEG 0AVTLYEG.

(MéBosos MNMopaokeuns A

MouokeUoupe ta UANa CeAativng ae kpuo vepod. Bpadoupe 1o yaAa
kat TN yAukodn padl kat ta pixvoupe otn cokoAdta. MpooBEtoupe
10 Pouokepéva @QUANa Cehativng kat otav dlaAuBolv evieAwq
npooBétoupe 10 Miroir Neutre. AvakateUoupe pe éva pi€ep xepog
\péxpl 10 piypa pag va yivel opotoyevég. EmkaAuntoupe otoug 33°C. )

Aopn ® Awakéopnon

AnAvoupe pla otpwan 2cm and tnv Speculoos caramel ndvw oto navieonavi kavehas. MpooBEtoupe 1a kapapgeAwpeva
KOPUATIA HAVYKO KOl KaTaWUXOUE. £TN OpUa Tou KopuoU NpodBEtoupe T Youg YaAaktog €éwg ta % tou Uwoug NG Kat otn
ouvéxela tonoBetoUpe Tnv naywpévn Bdon niedoviag eAappwg wote va €pBet otnv 6la euBeia e T Poug Kal KATAWUXOULE.

—e@oppdpoupE, ENKAAUNTOUUE PE TNV EMKAAUYN yAAakTog kat StakoopoUpe e Belcolade Blanc Selection.

— =)
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X Ay Tegral Dolcinote

N'vaAoulo Itandikdé Panettone
HE Quoko Mpolupt

Mapadooiakn yeuon kat upn
MeyddAn diatnpnopgdtnta
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