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O-tentic Tutto Pugliese

Sapore @uaoikd npolUpLa

Tooupékt MoAitiko

©gooalovikng

11 Tooupékt tng MéAng
KouykAd¢p

12 Corman 4/4 kouhoupdKia

13  Colomba di Pasqua

ZaxaponAaotkn
08  Nnaortioweg npotdoelg
09  Bulavtvo kék

14 Soft Ice cream

15  Mavteonavia

16  Nutty Easter Egg

18  Tonga Bean Nougat
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Néo Site Puratos EAAGG

MepinynBeite oto véo pag site.

AvakaAOyte ta npoidvta pag, SiaBdaote 6Aeg TG anapaitnteg
nAnpo@opieg yla autd aAAd Kat cuvtay€g Nou oag NPOTEIVOUE.
EUkoAo atnv neplaynon e EAKUOTIKEG pwToypapie npoidviwy

KOl EQapHoywV.
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To O-tentic Tutto Pugliese napayetat anokAelotikd ané éva e§alpetikd okAnpo

ouwtdpt 1o onoio AapBavetat pe v avap§n notkiAiwy nou KaAAlepyouviat otig
neplox€g tng MNMouAwag ting ltaAiag. To niotonownpévo auté aAeupl og cuvbuaopo

ME 10 QUOIKG NPolUpL Mou NepLéExeL bivel e§alpetikd Ywpi kat povadika snack.
Aokdote TG ouvtay£€g Twv snack nou oag NPOTEVOUE.
Eivat e€alpetikd yeuotkég Kat Ba ikavonoltnoouy Kat Toug Mo anattnTtikoug.

O-tentic Tutto Pugliese 1kg

Nepo 850 ¢
(Méeoﬁoc Mapaokeung ) Mpotdoelg yapvipiopatog
ZOpwpa Zupwvoupe 1o O-tentic Tutto Pugliese pe 650g vepo otnv 1n taxutnta yua 4

Beppokpacia Zuung
—ekoUpaon o€ pada
Koo
Mopponoinon
21600

TeAikn Moppono{non

Xpévog Wnaoluatog

N

A@bL kat piyavn, Tuptd kat aAavIkg,

Katonv NpoaBétoupe atadlakd To unoAoLno vepod Kat (UUVOUE yia aAAa . .
TUPLG KaLAaxXaviKg.

8 otn 2n taxutnta.

26°C

Ye Aekdvn yla 40°

Ané 150-500g.

la otuA pokdtola PPatloAdKL Kal yla GTUA Nitoag UNaAdkL.

Badoupe oto wuyeio aAeupwpéva atoug 3-5°C and 12 pexpt 36 wpeg.

Ta aprnvoupe og Beppokpaaia nepBaioviog 30°. AAeUpWVOUE TO PTudpl
Kat avolyoupe e T0 XEPL 0TO EMBUNTO OXNPA.

3-6 Aentd avdloya 10 Bdpog, oe noAU duvatd goUpvo otoug 280-300°C
xwplg atud. )

—_— ) ’
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Luotatka
O-tentic Tutto Pugliese 1kg
Nepo 680¢g
EAatdhado 7049
/Méeoﬁoc Mapaokeung
ZUuwpa Zupwvoupe 1o O-tentic Tutto Pugliese pe 600g vepd otnv Tn taxdtnta

Beppokpacia Zuung
=ekoUpaaon o€ Pada

Koytuo

Evolapeon EekoUpaaon

Mop@ponoinon

21600

Xpdvog Wnoiuatog

N

yla 6" katonv npooBEtoupe otadlakd To undAotno vepod kat (UPWVOUE
yla GAMa 6 otn 2n taxdtnta. 210 teAeutaio Aentd tou {UPWMATOG
npooBEToupe TG YepIOELG Kal KAeivoupe pe To ehatdAado.

26°C

20

la ta pnayketivia 120g kat nAdBoupe eAappdg epavi{oAdKL Kal yla ta
fougasse 150g kat NAdBoupe EAAPPWG UNAAAKL

15

[MA&Boupe pnayketivia 40cm kat tonoBetolpe oe teAdpo. Ma 1a
fougasse avoiyoupe 10 YnaAdkt he tov NAGotn oe ndxog Tcm Kat
TonoBetoUpe o€ TeAdpo.

45" ogtoug 30°C pe 75% uypaoia. Katdniv xapddoupe ta gnayketivia e
EupdoL kal ta fougasse 1a KOBOUPE GTO OXAUA TOUG XPNOLOMOLVIAG
éva kKo COpNG.

17-19" otoug 230°C pe atpo, e avolxtd 1o vidunep ota TeAeutaia Aentad.

J

1

Mpotdoelg yia yepioelg

(Mooootd eni tou akeUpou)

1. Ano&npapévo KpeupuUoL 4%, uouotdpda o
okoévn 0,5%

2. ENG patpn og podéAa 15%, ed npdotvn og
podéAa 15%, piyavn 0,5%

3. O¢ra ot tpippa 40%, piyavn 05%

4. Bacon og kUBoug 20%, tupl cheddar og kUBoug
20%

Mikpd puotika

MeTd 10 YNOLO Kat MpLV va KPUWOEL WekA(oUPE
ehappd pe ehawdAado yia entnAgov yelan.
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Mikavukeg¢ Mnoukitoeg

Luotatka
O-tentic Tutto Pugliese 1kg Tupl péta 400 g
Nepo_ 809 Piyavn 5¢g
EAatohado 7049
[Méeoﬁoc Mapaokeung )
ZOpwya Zupwvoupe 1o O-tentic Tutto Pugliese pe 600g vepd otnv 1" taxdtnta yua 6

Katonv npoaBétoupe otadlakd to undAotno vepod Kat (UUWVOURE yla AAAa &
otn 2" taxutnta. 210 teheutaio Aentd tou (UUWUATOG NPOCBETOUPE TN QETa, TN
plyavn Kat kKAeivoupe pe 1o ehatdAado.

Beppokpaoia Zuung  25°C

=ekoUpaon ag pada 20

Koyuo Ye koppdua twv 30g. EAappU nAdolpo o€ unaidkua.
Evoidueon Eekolpaon 15

Mop@onoinon Avolyoupe ta pnaAdkia pe tov nAdotn. MNpoaBEtoups tn yéuon Kal kKAsivoupe
poAdpovtag KaAd.
Katonv poAdpoupe ndvw o€ Tpidpévn ppuyavid. Nupidoupe os kGBetn B€on Kat
natdpe otn péon

(va yivel éva BaBoUAwypa), TonoBetoUpe oe Aapapiva.

Y1600 645" atoug 30°C e 75% uypaaia

Xpovog Wnaipatog 12-13" otoug 220°C pe atud. AUo Aentd nplv TEAELWCEL T0 Whaldo ta Bydloupe
and 10 @oupvo Kat Bdaloupe 10 okopdoBoUutupo endvw oto BaBoUAwpa.

\_ =avaBddoupe 010 PoUPVOo £wC OTOU MWOEL )

e

O¢ta 250g, avBotupo 250g, éva auyd.

Mwkpd puotika

ZkopSoBoUtupo: Aiwvoupe 100g
Boutupo CORMAN DAIRY 82%,
npoaBétoupe 5g okdpHo TPLUKEVD
kal aAdt, TonoBetoUpe Npv NNEEL
MEoa o POPHEG Kal To Baloupe
otnv Katdwugn.



NPOZYMIA N

1

Sapore PUOLKG npodupia

To 1995 n Puratos dnpoupynoe pua Quolkhn ykdpa npolupuwv nou tnv ovopace “Sapore” Baolopévn oe
HIKpoopyaviopoUg nou avakaAupBnkav og Stapopa pépn tou Kéopou. H anoubaia kawvotopia twv entothpdvwv
g Puratos €ival 61t katdpepav va anopovwoouv autd ta év{upa Kat va ta cupneptAdBouv otn pntpikhn N,
oUppwva pe pia povadikn péBodo nou napdyetl npolUupt otaBeph yelong Kat nowdtntag.

Sapore Fidelio

Yypo 1polUui aitou pe TTpoéAeuan amd 1o Zav Ppavaioko.

‘Exel évToveg VOTEG YAAOKTOKOMIKWY TTPOIOVTWY Kal a@rvel £va aicbnua uypaaiag
01O OTOMA. Anuioupyei eCAIPETIKA Tpayavh KOPA TTOU APAVEL EVA JOOTIXWTO
aioBbnua oTo aTéua.

Sapore Aida

2UMNTTUKVWEVO TTPOlUMI OiKaANG o€ uypr Hop®n PE TTpoéAeuon atrd Thv AAGOKA.
EAa@pwg 6&Ivo TTpodUpl pe VOTEG PayIAag aAAG Kal @pouTwdElS. Exel évTova apwuaTa
COpwaong, atmoénpapévwy @POUTWY Kal ITTUpag

Sapore Rigoletto

YTTEPOUUTTUKVWHEVO TTPOCUKI o€ okdvn Pe TNV PéBodo sponge & dough TTou
xpovoAoyeital atméd 1o 1900.

15aVIKO yIo YWHPAKIO KAl TOOT PE HUPpWOIA @pecKoywnuéVou Wwuiou. KatdAAnAo kai yia
MNXaviknA emTeéepyaaia.

Sapore Traviata

'Hmo poluui oikaAng ae okovn Pe TTpoéAeucn atod Toug F'GAAoug TTou To uloBEéTnoav
atrd TNV EAAGSA AGyw TWV EUTTOPIKWYV ATTOCTOAWV TOUG.

"Exel NTTES VOTEG OIKAANG Kal YOAAKTWON yeUan evw avadUel apWHATa ENPWVY KAPTTWY
Kal @PoUTWV.
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Sapore Eocic TTo1d yeuon TTPoTINATE;

E A YIrPH MOP®H 2KONH
(pdppOYSQ ANENEPTA
apTOTTOliag : :
[ s [ Grecolol Wil overto | Rigoletto | Traviata | Madrs
Baolopévo oe:  ZikaAn ZikaAn 21Tépl ZikaAn 21TapI ZikaAn ZITapl

MrréiykeA 1-2% 1-3%
Mrraykéta 1-2% 1-3%
Tolautmdra 1-3%
Ywudkia Kaiser 1-2% 1-2% 1-3%
YwpdkIa gE K6pA 2-3% 15% 10-12% 1-2% 1-3%
ZUOKEUOOUEVA- AQUIVOPITHEV 1-2%
MoAUotropa- OAIKAG 30% 1-4%
Mavetéve 1-2% 10-15%
Nitoa 1-2%
Ywuid oikaAng 10% 10-14%
AApupd ovak 2-3%
MaAokd pwpdkia 1-4%
YwpdKia XAUTTOUPYKEP 1-2%
Mrpi6g 1-2% 10%
Ywpi TOOT- TPOCUCKEUATHEVT 1-2%
MoAuTteAsgiag 1-2% 1-3%

MpoéAeuon Ahdoka FaMia Zux:mm Aerovia  HvewEvo FaMia B. Irakia

ZUuoKeuaoia Bag-in-Box & Container Bag & Big-bag

Sapore Oberto

2 UMTTUKVWHEVO TTPOlUMI GiKaAng o€ akovn Pe TTpoéAeucn atrd Tnv AsTovia
EAa@pwg 6€ivn yeuon ue 1o dpwpua TnG BUvNG KAl TOU QPUYaAVICUEVOU WwHIOU Kal
EVIOYXUMEVEG TIG VOTEG TNG OIKAANG.

Sapore Oracolo

Yypod podUpui oikaAng pe rpoéheuon atrd Tnv MaAAia. Eivar éva mio Tpoluyl pe
TTAoUCIa yeuon. ‘Exel @poutwdn apwuata atrd PRAo Kal oTa@UAI aAAd Kal gTTupa.
Aivel TTapaTeTapévn @peakdda atnv Yixa kal diatnpei Tpayavr) Tnv KOpa.

Sapore Madre

Mpoluui citou ae okOvN e TTpoéAeucn atd Tnv B. ITaAia. AvavewveTal KGBe pépa
atré 10 1923 TTOoU TTPWTOEEKIVNOE Kal gival 1I8avIKS yia TTAOUOIEG CUMEG.

Aivel ppeokdda, JoAakdTNTA, Uypacia Kal eEAIPETIKO Oyko. MTTopei va ouvduaaTei
pe GAAa Sapore yia EexwploTr yeUon Kal ApwuaTa.



NHXTIZIMA

Y lpontaotd Pe Novex

To Novex givat éva ekAentuopévo Atnapo, 100% uTLkd, yia OAeG TG XpNOELG.
‘Exel epappoyn o€ alpontactd, KOUAoUpdKLa , YwHdaKLa K.q.
Aokidote 1a vnotioa olpontactd nou oag npoteivoupe
pe Novex.
e Aev nepléxel uypaoia kat BonBael va yivel 1o pUANO MO
Tpayavo aAla Kat
* Na €xeL peyaAUtepn didpkela {wNG ato paPL

ApuydaAwTo [apida

Luotatika

Moupég natdrag....
Mpoatpetikda kKUBoug PpoUT

MéBobog MNapaokeung:

AvaptyvUoupe tn {axapn pe 10 marzipan oto Ji€ep Kal npocBEtoupe

otyd atyd tov noupé natdrag. i

MOoALG opoyevonoinBouv Eekoupdloupe To piyua oto Yuyeio yua 1 wpa. -:-
=

MA&Boupe, divoupe oxhpa Kat poAdpoupe péaa o€ aulydalo PIAE.
Whvoupe otoug 190°C yia 20 nepinou.

i
!

LupBouAég
To piypa pnopel va xpnalonotnBei oav yéplon o€ yAuka Bupnttou.

Puratos / Vision Magazine
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Budavtvo Kek pe Bavilla n Kakao

Luotatkd

Bulavuvé h Bulavuvé Kakdo.................... 1000 g
NEPO ... 470g
NGB 2209
ZUBL s 10g
Mé£Bobo¢ Mapaokeung:

AvaptyvUoupe 6Aa ta UAIKA pad{ otn 2n taxutnta, yua 2.
Whvoupe otoug 180°C yia 50°.

Budavtivo 2TapLdoKEIK

Luotatika

[apipalo tpiupévo
ZTAPIOIVN. ...
Ytapiba, Kapubia n 6, 1 Ao BENOUE........... 20%

MéBobog MNapaokeung:
AvaptyvUoupe 6Aa ta UAIKE padl otn 2n taxutnta, ya 2.
Wnvoupe otoug 1800 Cya 50°.

— =)



[TAZXAAINA

ooupékt MoAitiko Bsocalovikng
[apadooiako

Luotatka
Tegral Tooupékt MoAitiko................... 1000 g Corman Dairy Butter 82%............ 100 g
Nepd (Ceotd 35-40°C) 320-330g Mayid Levante........cccocovveeeenrcnnnnnes 80g

~

Zupwvoupe 1o Tegral Taoupékt MoAitiko, Tnv paytd kat 10 80% tou vepou o€ tTaxulupwthplo otnv 1" taxdtnta
yla 3'. Katonw otnv 2" taxUtnta npoaBEtoupe 1o undAotno vepod kat 1o Boutupo kat Qupwvoupe yia 12-15"
30-32°C

10-20" (avahoya v Beppokpacia g 0ung kat v Beppokpacia neplBaAoviog)

ZuyiCoupe koppdta Qung twv 250 A 300g. aprvoupe aMa 10" EekoUpaaon Kat OPPOMoLOUE.

60-70" otoug 36-38°C pe 75-80% uypaoaia,

AAelpoupe pe Sunset Glaze apalwpévo pe 20% vepo.

170-180°C xwpig atué kat avotxtd 1o viaunep. (tEAapwidg ¢oupvod)

40" (avdhoya 1o poUpvo Kal to Bdpog tng {UuNg) D

/Méeoﬁoq Mapaokeung

-
EnikdAuyn apuybddiou

Luotatka
Marzipan Bake.................. 1000g  Acnpddaauyol ... 400 g
ZAXAPN..coovovoee 600g  Disaronno..........ccccccoovvennn.. 204

Mé£Bobog Mapaokeung
Xtwndpe  {axapn ye 1o Marzipan kat npooBétoupe 10 aonpddt otadlakd pexpt va yivel pua kpépa, oto €Aog npoaBetoupe 1o Disaronno.
AnAdvoupe Je aakoUAa {axaponAaoTikng Hia AENTh oTPWON oTNV ENPAVELT TOU TOOUPEKLOU Mou £X0UpE otopdpel. [aonaii(oupe pe

apUybaio QIAE kat kookwv{oupe tnv dxvn. Wnvoupe 6nwg Ty napandvw cuviayn.

10 Puratos / Vision Magazine
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KouykAogp

Luotatka

Tooupékt tng MOANG......... 1000 g Disaronno...........ccccoooovennne. 30g
Levante payid..................... 100 g 21aQida .o 100 g
NEPO ..o 300g Quotikt AyivnG oo 50g
TENQ o 150 g APUYOaNO ..o 50g
Corman 4/4...........cenne.e 40¢g Z&xapn NEPAQ. ..o 50g
KavEND ..o 1g KUBol NoptoKkaAL................... 50g
MoGoX0oKAPUGO ... 204 Alyo mnépt

~

ZUPWVOUE TO TOOUPEKL, TN ayld, T vePS Kal ta pnaxaptkd yla 3” otnv 1n taxutnta. Enetta 1o Badloupe o

(Méeoﬁoq Mapaokeung

2n taxutnta ywa 10-12° npooB<toviag otadlakd 1o ydAa, 1o BoUtupo kat 1o Disaronno. T€Aog npoaBEtoupe
T0UC Enpouc kapnoUg We T {dxapn NépAa Kal Toug KUBoUG MOPTOKAAL

20

KéBoupe 500g, nAdBoupe kat Baloupe og POPUES

Y16¢a otoug 36°C pe 75% uypaaia yua 50-60°

170°C

30" kat avolxtd To vIapnep.

AwakoopoUpe pe dxvn {dxapn Kat KavéAa o€ okovN.

- J

— e A ﬁ




[MALXAAINA

LUPNUKVWEVO Boutupo uwnAng nototntag. Xpnaotponoteitat o 6Aa ta (updpla
aptonotiag kat {axaponAactkNg, LOavIKO yla TO0UPEKL, KNPLOG, Bouthpata, KAN

ruotatukd

ANEUPL..ooo ZaXapn AXVN....ooo 250¢g
TOAQ..ooo Corman 4/4......................... 330¢g
Auyl.. . BaviAa okdvn........ 000 XpELaoTEl

/Méeoéoq MNMapaokeung A
Appatetoupe v (axapn e 1o Boutupo Corman peaa otov kado tou pi€ep
ME T0 QTEPO. LNV oUVEXela NpooBEToupe 1o YaAa atyd olyd Kal PeTd ta auyd
éva éva. TEAog pixvoupe 10 aAeUpl apoU NPWTa 10 KOOKIV{ooOUWE, Kal atn
ouvéxela NpooBEtoupe To pnaikwy kat tn Bavila. AvakateUoupe ehappd
MEXPL va yivel pua opn oxt aupnayne. Byddoupe v {Uun atov ndyko Kat
ouvexioupe va 1o bouleUoupe péxpl va yivel Agia.

10" o€ Beppokpacia neptBaAovTog.

MAGBoupe oto oxnpa nou BEACUE.

! Whvoupe otoug 180°C yia 20" nepinou.
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egral Dolcinote
Colomba di Pasqua

MpolUpt | Tegral Dolcinote...................... 1500 g Corman Dairy Butter 82%................ 350g Mayd Levante.................. 4Lg
ZUOTATKA | NG, +400¢g KPOKOL....o.oovoeeeeeeee 200g  Zuvolké npolUpL.......2454 g

MéBobog Mapaokeung
Zupwvoupe padi to Tegral Dolcinote, 1o vepd, Toug kpdkoug kat T paytd. Otav n {0un opoyevonolnBel npooBEtoupeto
Boutupo kat ouvexi(oupe va T BouAeUoupE PEXPL VA AMOKTACOURE [la Agia 0un.
26°C
ApAvoupEe va poucKwaoel atoug 26-27°C pe 78% uypaoia ya 12-14 wpeg, dSnAadn péxpl va TerpanAactactel og GyKo.

TIPOCUUL oo 2454 g KPOKOL.......ooovooiooei 400g ApwHaTa...oooooooe 000 xpelaletat
MpoUHL | Tegral Dolcinote........occccceersccccerns 1200 g ZAXAPN. oo 400G EOVOAO OHNGerreeeeeeeeereeesessreeenn 6704 g
LuoTanKa Corman Dairy Butter 82%.................. 550 g ®poulyAao€ (o€ KUBAKLA)................. 1200 g
NEPOG.....oooiooieeeeeee #4500 MEAL....ooiii 50g
" )

MéBobog Mapaokeung
Zupwvoupe 1o Tegral Dolcinote, 1o npoUpt, Toug KpdKoug Kat Ta 3/4 tou vepou. Otav n CUun apxioet va naipvet
Hopen, NpooBétoups 10 PEA Kat Tn {axapn o€ 3 Brpata. AvakateUoupe kaAd Kal npooBEtoupe 10 Boutupo, 6tav
eVowMaTwBel NpooBEToue 10 apWUATA Kal T0 UNGAOLNO ToU VePoU. ZUPWVOUNE PEXPL VO AnMOKTNOOUME Wi
opotoyevn 0N, KAl EVOWUATWVOURE Kal Ta gpouUTta.
28°C
1 wpa /30°C/ 75% uypaaoia.
ZuyiCoupe v enBupnt Nnoagdtnta {0PNG kat bivoupe Pla Npwtn Popen.
15-20" o€ Bepuokpaoia nepBdAoviog. Enetta avanodoyupidoupe kat tonoBetodpe otig POPUES.
5 wpeg / 30°C/ 75% uypacia péxpt 1o kEvpo Tou Panettone va unv ayyilel tn gdpua.
Xapddoupe tnv enpdvela og oxAPa oTaupoU Kal oTo KEVTPO TNG OXIophG BAZoupe éva koppatdkt Boutupo.
Ytaukog: 180-190°C / AgpdBeppog: 165-170°C pe kKAewoTd Ta Tdpnep.
Y1aukog: 55-60 / AepdBeppog: 50-55". Otav wnBei 1o kpepdpe avanoda pe 1a katdMnAa AyKLoTpa PEXPL VA KPUWOEL

N

*ot xpdvot notkiAouv avdAoya pe tov TUno tou {upwtAptou. **ot napandvw xpévol givat yia Colomba di Pasqua twv 1000 g.

Alakdéopnon: AlakoopoUpe pe YAdoo, oAdkAnpa aplySaha Kat Xxovipd Koppdatia {axapng h pe Carat Decocrem Aguka.

AneuBeiag MéBobog: Na va puaete t1a Colomba di Pasqua pe tnv aneuBeiag péBodo apkei va au€haete tnv nogdtnta g pHayldg
ané 4g og 50g, €101 Wote va pelwBel 0 xpévog tng otdgag and 12-14 wpeg oe 1 wpa. OAn n unéiotnn diadikaaia napapével n idia.




[MAIQTO

Soft Ice Cream

H ayopd tou naywtoU ouvoAlkd ta TteAeutaia xpovia
napouciace pla MNTWON OT0 CUOKEUAOMEVO N €TOLUO Mou
nwAeitat ano ta nepintepa Kat 1a Pyikpd onpeia. Mevika opwg n
ayopd tou “xUua” naywtou @aivetat va nnyaivel kaAltepa. X
NoAAG akdpa Kat PIKpd onpeia pla naywtopnxavi «KAVEL TNV
dlapopa»

To Soft Ice Cream tn¢ Puratos oe 600 yelUoelg, Bavila
Kalt Kakdo oag divel e0koAa, yphyopa Kat xwpi¢ peydAeg
6wadlakacieg éva naywté pe otabeph noldtnta Kat nou
pnopeite eUKoAa va Stapoponotnoete thyv yelon Ttou.

Yuotatika
Softice cream.........cccoooevveeciicieie o TR

MéBobog Mapaokeuhg:

AvakateUoupe 6Aa ta UNKA padl kat ta Baloupe otnv naywtopnxavh.

la 6lapopono{non tng yeuong UNopoUpe:

e va npooBéogoupe Kal €va KoutaAdkL Tou YAUKOU okovn KavéAa

* VO QVILKATAOTACOUPE PEPOUG TOU vePOU PE YAAa h Kat OAn Tnv noodtnta Tou vepou.
KataMnAo yia tnv napackeun Kat okAnpou naywtou
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NEO lNavteonavt oe 2 yevoelg

Xapaktnplotikd tou véou Tegral Sponge

o leuoTtikd anotéeopa LUVEKTIKN doph

. E€aipetikdg 6ykog Avtoxn oto olpéniacya
J YynAh ehactikdtnta Aev 1piBel

Tegral Sponge

Luotatkd AUYG..oi 600 g
Tegral Sponge........ccccoovviiieeic, 1000 g NEPO....voviiieee e 200 g
Mé£Bobo¢ Mapaokeung:

Xwundpe 6Aa ta UAkG ya 17otnv 1n taxttnta katonw 7-8 otnv 3n kat 17 €avéd otnv 1n. Ta Aapapiva dactdoswy
40X60cm whvoupe atoug 180°C yia 45-50'.
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Brownie Base
2UOTatka MéEBobog Napaokeung

Tegral Brownies Xtwundpe 1o Tegral Brownies pe 1o vep6 otnv 2n taxdnta ya 3'pe
10 P1ePd. Otav 10 piypa eival €1olpo pixvoupe ta chunks gokoAdtag.
AnAwvoupe og Aapapiva 25x35cm nepinou 1,5cm Uyog. Whvoupe
otoug 180°C yia 15°.Otav Kpuwael kKOBoupe ot ENBUPNTEG
dlaotdoelq.

Nepo
Belcolade Chunks Black




Enwkaiuyn

YUOoTatikg
Belcolade Lait Selection 1000 g MeBobog Napaokeung
Belcolade Cocoa butter 100 g Awwvoupe 10 BoUtupo Kakdo padi e Tnv cokoAdta npoaBétoupe To
HAENALO 100 g nAtéAato Kat 1o kpokav. EnikaAdntoupe 1o Brownie.
Kpokdv plotikiol 3504

Dark Biscuit

-/

Yuotatkd
Tegral Satin Moist Cake Dark 1000 g MeBobog Napaokeung
Auyd 400 g Xtundpe 6Aa 1a UAIKG yia 5° atn 2n taxdTnta Pe 10 PTeps. ANAWVOUPE
H\ENaLo 400 g og duo Aapapiveg kat yhvoupe atoug 180°C nepinou yua 10°.
Nepo 200 g
Crousti Base
Yuotatkd
Belcolade Lait Selection 100 g MéBobog MNapaokeung
PatisFrance Praline Hazelnut50% 180 g Advoupe Tn cokoAdta Kat npocBétoupe v npaAiva. AvakateUoupe pe
PatisFrance Crousticrep 200 g Hla ondtouAa kat pixvoupe otyd alyd avakateUoviag to crousticrep.

Cremeux Hazelnut

Yuotatka
loAa 125 ¢ MéBoboc MNapaokeung
Corman 35% 125¢g Zeotaivoupe 1o YAAO TOUG KPOKOUG Kal TNV KPEHa YAAOKTOG HEXEL
Kpdkol 3 1ep. Toug 85°C. MpooBEtoupe 1o poullaopévo oe vepd UM {ehativng Kat
Belcolade Lait Selection 220 g pixvoupe 6o 10 piypa otn cokoAdta Kat oto pralirex avakatevoviag
PatisFrance Pralirex 50 g KaAd. Ztoug 38°C evowpatwvoupe 1o Bodtupo.
Zehativn 5g
BoUtupo Corman dairy 50¢g
Mousse laAaktog
YUOoTatikg
. ) N
laAa 100 g MéBobog MNapaokeung
Corman 35,1% 200 g Qudxvoupe pia anglaise pe 1o ydia tnv Corman35,1% (200g) kat toug
He M g petoy g
Kpokot 4 ey, KPOKOUG Kal pixvoupe 1o piyda otig 00KoAdTEG avakateUoviag PE €va
Belcolade Lait Selection 270 g oUppa {axaponAaotikhg. X1oug 35°C evowpatwvoue TG eEAaPpd xtu-
Belcolade Noir Superieur D 600 130 g nnpéveg kpépeg (Corman kat Chantypak)
Corman 35,1% 275¢ (S /
Chantypak 275¢
Chocolate Cover
Yuotatka
, , A
laha 150 g Mé£Bodog Mapaokeuhg
Aukoln 2509 Bpdadoupe 1o yaAa pe tn yAukddn. MpooBEtoupe ta pouAtaapuéva pUANT
®UMa Zehativng 159 {elativng Kat pixvoupe 6Ao 10 piypa otn cokoAdta avakatevoviag
Belcolade Lait Selection 500 g |fo)\d.’Té)\oc sv?wparo’uvoups 10 Miroir Neutre kat opoyevonoloUpe pe
Miroir Neutre 500¢g éva pigep xetpoc. J
/Aopﬁ & Awakéopnon A

Ye éva 10épKL PIKpOTEPNG Slapétpou and 1o kahount tou auyol Badoupe pua atpdon and t payavh Bdon kat ndvw and auth éva
QUM navteonavi Dark Biscuit, kAeivoupe pe 10 Cremeux Hazelnut kat katayUxoupe.
Avanobo kdAnpa: Baloupe Tn Mousse MdAaktog oto kahoUnt tou auyoU nepinou péxptta 3/4. agou éxoupe katayUgel kat Eepopudpet

kal Katayuxoupe. TEAog Eepoppdpoupe To YAUKS Kat entkaAuntoupe pe 1o Chocolate Cover atoug 35-37°C.

TonoBetoUpe 10 auyd-toUpta ndvw otnv Bdon Brownie.
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T nponyoUpevn Bdon. Miéfoupe oto E0wTEPIKO TG KPEPAG péxpL va €pBeL atnv idla euBeia pe tn Mousse MAaktog ‘\
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I o n ka Bea n N o u g at Executive Pastry Chef Costa Navarino
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Lime Biscuit

2UOTaTIKA
Auyd 256 g /Méeoﬁoq MNapaokeung )
AcnpddlL auyv 230 g Xtundpe 10 aonpdadt pe v KpUoTaMKh {axapn PEXPL VA a@patéYeL.
Z8xapn KPUGTAAKA 63g MapdAnAa xtundpe ta auyd péxpl va appatéyouv Katl autd Kat ta
T K6V ApUYGEAOU 179 g svowpavaoupelps T0 NPWTO plyp? ng p(’]pEYKOQ. ’ ’
- - Ztn ouvéxela o€ €va PnoA avakateUoupe 6Aa 1a undAotna UAtkd
Zaxapn axvn 153 g . . . . .

Kal otadlakd ta pixvoupe avakateUoviag Ye pla ondtoula péoa otn
Ahetpl 729 papéyka. AnA@OVoUpE o€ pia Aapapiva he avitkoMnTikd xapti to piypa
=Uopa lime Ano 5 tux. \oe Owocg nepinou 1 cm kat Yhvoupe otoug 180°C yia nepinou 8. )

Tonka Bean Nougat p N
2UOTaTIKG MéBobog MNapaokeung
Kpépa {wikn 35,1% 7759 BpdZoupe 1o ydAa pe tn coupdda Kat ta tonka beans ta onoia
MéAa 335¢ éxoupe ondoel Kat 6tav ndpouv pia Bpdon agatpoUpe and in wtld
Youpdsa 50 Kal kKaAuntoupe pe pepBpdvn yia nepinou 30° wote va ndpet 6Aa ta
Tonka beans 61X opmplotu g tonka. Enetta pls éva KOUK[lVO c,upmp?ups 1a onaopsyu

Koppdtia Ing tonka Kat kpatdpe ta uypd and 1o ydAa kat tn coupdda.
Kpdkol Auywv 50g . . , . ,

MpooBétoupe ta pouAaapéva pUANa {ehativng avakateUoupE Kat
ltaAikn papéyka 3609 otoug 30°C evowpatwvouye TNy npippeuotn Jwikh Kpépa 35,1% Kat
Zehativn 289 \ré)\oq IV taAikh papéyka. )

Red Fruit Cream
2UOTaTKA e
MéBoboc MNapaokeung A
Moupég KOKKIVWV ppoUTwyv 400 g , , , 3 , 3
- Zeotaivoupe tov noup€ @poUtwy pe th YAUKOZN PEXPL va NdpeL pua
FAukden 209 anaAh Bpdon. MNMpocgBétoupe 1a pouAtaopéva GUAa {ehativng Kat
Belcolade Blanc Selection 680 g pixvoupe 60 10 piypa otn ooKoAdTa avakateUoviag KaAd. TENoG
Kpépa {wikn 35,1% 800¢g otoug 30-35°C evowpatwvoupe tnv npippeuotn {wikh Kpépa 35,1%
Zehativn 15¢ avakatelovtag Je Yla ondtoula.
- J
Red Fruit Filling
2UOTATIKG M£B060¢ MapaoKeung
MoupEG KOKKIVWVY PPOoUTwWY 250 g AvakateUoupe tTnv NNKtivn e tn {axapn Kat 1oug KGKKoug Bavillag,
Zaxapn KPUOTAAAIKA 100 g Zeotaivoupe tov noupé€ Kat atoug 60°C nepinou npoaBétoupe
MnKtivh 5¢ otadiaka tn {axapn pe tnv nnktivn. OAo 1o piypa npénet va prdoet
otoug 103°C.
Enwaiuyn Chocolate Blanc
2UOTaTKA
(0 , )
aha 150 g MéEBobog Napaokeung
MAuK6N 250 g Bpdloupe 10 YyAAa pe tn yAUKO{n Kal toug KOkkoug Bavilag.
D®UMa Zehativne 159 MpoaBétoupe 1 pouAtaopéveg (eativeg, avakateUoUNE Kal pixvoupe
Belcolade Blanc Selection 500 g o)\o, T0 Piypa otn OOKO)\IOIG. TéNog, npooeerc,)upe 10 Iouﬁetlspo (s)\e,lro
- - xpwpa {axaponAaoTiKAG Kat opoysvonoloUpe pe éva pifep xelpog.
Oubégtepo Cere 500 g , o

EnikaAUntoupe otoug 35°C.

BaviAwa stick 1/2 J
Aeuko xpwpua ‘0Ooo xpelaotel
/Aopr’\ & Awakéopnon )

Ye éva terpdywvo 1aépki 16cm tonoBetoUpe to Lime Biscuit kat ndvw ané auté pua atpwaon and t Red Fruit Cream kat katayUxoupe.

Y1n ouvéxela tonoBetoUpe pia otpdon and to Red Fruit Filling kat kataywuxoupe §ava.

Avdnobdo xtiowo: atn pdppa ollikdvng 18cm Baloupe pla nogdtnta and inv kpéua Tonka Bean Nougat kat ndvw ané auth 1o Lime

Biscuit pe 1o Red Fruit Cream kat Filling. Téhog, Baloupe akdpa pia otpwan and v kpépa Tonka Bean Nougat, kAeivoupe pe éva

N

Biscuit Lime kat katayuxoupe. Ltoug 35-37°C enikaAuntoupe pe tnv enikdAuyn Chocolate Blanc.
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Belcolade

[vhola BEAYIKn ookoAdta pe uPnAnG aloBnTkAG
ookoAatévia auya yia to doxa

... by Stephane Leroux M.O.F
Txedlaotis tou Maoxafivol auyol. Bswpeital AleBvas o nAgov taAavioUxos
dnpioupyods

TPI06IG0TATWY XEIPOTEXVNPATWY JOKOAATaS.
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